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Tradycje Swiat Bozego Narodzenia
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Zaprawdeg ,,wesoty nam dzis dzien nastat”.
Zdawato si¢ nam, ge wrazg z nami raduje si¢ caly swiat,
ze Zmartwychwstania Pana i powrotu wiosny.

J. Rozwadowski, Ostatnie pokolenie. Na ekranie wspomnieri’

S wigta wielkanocne: mato byto wydarzen w roku,

ktore by rownie mocno wplywaty na atmosfere panujgeg w dawnym dworzge, na
aktywnos¢ jego mieszkaricow. W orbite obchodow Wielkiej Nocy wigczeni byli
wsgyscy — rodzina, domownicy 1 stuzba, cata wies, takze sgsiedzi. Swi;m
dostarczaty przezyc wzniostych, religijnych.

Byly rowniez grodtem wrazgen zupetnie prayziemnych,

na prayktad zwigzanych z wielkanocnym stotem.

A. Rwilecki, Ziemiaristwo wielkopolskie. Migdzy wsig a miastem?

Sprzedaz serwet
w Krakowie, 1935 .

Swi@cone
w Strzyzowie,
okres

miedzywojenny
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Swieta Wielkiejnocy

Przygotowania do swiat

rzygotowania do §wigt zaczynaly si¢ duzo wezesniej”. Obejmowatly
one ziemiafiski dom, ale tez park, ogréd i folwark, a wraz z postem wplywaly na
zmiang biegu codziennego zycia®.

W okresie przed$wigtecznym w majatku oraz we wsi odbywaly si¢ wielkie
porzadki®. Marianna Jasiecka z Polwicy w Wielkopolsce relacjonuje przygotowania
do $wiat w 1897 r.: ,Na wsi w zabudowaniach majatkowych ludzie robia generalne
porzadki: biela, myja, czyszczg izby, sprzety, naczynia, w kazdym domu, w izbach
1 w obejsciach wszyscy staraja si¢ zaprowadzié porzadek $wigteczny. Gospodynie
myja tez dzieci, przygotowuja dla wszystkich domownikéw od$wigtne ubrania”®.
W Rzeszynku u Amrogowiczéw: ,,Juz przed Wielkim Tygodniem wszystkie rodzi-
ny dostawaty wapno i domorostych malarzy do bielenia izb. Dla porzadku, zeby nie
byto ki6tni, ojciec z babami zatatwiat kolejnosé”®!. Jerzy Jacek Niezychowski, wspo-
minajac Wielkanoc w majatku rodzicéw w Chlewie w Kaliskiem w latach 30. XX w,
napisal, ze: ,,Od niedzieli palmowej zaczynaly si¢ wielkie porzadki na folwarku,
w parku 1 w domu. Ogrodnik gracowat alejki i ostro pilnowat, by nowalijki z in-
spektdw byly w samg pore [...]. Domy na wsi bielono, robiono wielkie pranie”.
W siedzibach ziemiafiskich nieposiadajacych elektrycznosci trzeba byto codzien-
nie, a zwlaszcza przed $wictami, oporzadzié, powszechnie tam stosowane, lampy
naftowe. Polegato to na napetnieniu zbiornika naftg, oczyszczeniu z nagaru knota
1 wyréwnaniu jego poziomu tak, aby ptomief byt bez jezykéw i lampa nie filowata,
tzn. nie kopcita. Na koniec czyszczono szkto®. Oczyszczenie lamp naftowych byto
takie wazne, poniewaz z ich uzywaniem wigzato si¢ niebezpieczefistwo powstania

kopcia (tzn. kopcenia thustymi sadzami), ktory w okresie §wiat i innych uroczysto-

J. Krasnowolski, Wesofego Alleluja! [bielenie chat wiejskich przed $wigtami]
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Patac rodziny Pruszakéw
w Wosnikach, pocz. XX w.

§ci oznaczal niemal kata-
strofe. Pisatem juz o tym,
omawiajgc Swicta Bozego
Narodzenia. Ponadto oczysz-
czone lampy dawaly jasne
Swiatto®. Takie przykre wy-
darzenie, majgce miejsce
w czasie Wielkanocy, zapamigtata Maria Lewicka. Ktéregos roku po powrocie z re-
zurekgji ukazat sie domownikom przerazajacy widok: ,biata, $wigteczna jadalnia ze
Slicznie przybranym stotem wygladata [...] jak ciemna pieczara. Meble, firanki, $cia-
ny, wszystko byto zszarzate. Na bocznym stoliku stata duza lampa ze szklem czar-
nym jak komin i filowata resztkami sadzy, a na krzesle obok, czarny jak z wegla,
spat Bielecki. Chmary kopciu unosity si¢ w powietrzu jak mate muszki”®. Kilka ra-
zy w roku, w tym przed $wigtami, czyszczono srebra za pomocg proszku lub pasty
do zebéw, a takze kredy 1 denaturatu®.

Kolejna wazng czynnoscia bylo zrobienie zakupédw przed$wigtecznych
w mieScie. U Pruszakéw w majatku Wosniki koto Radomia pod koniec lat 30. XX w.
pani domu Anna Pruszak przed §wigtami robifa liste zakupéw koniecznych do zro-
bienia w miescie, m.in. wedlin, i dawala j3 mleczarzowi wozgcemu mleko z Wosnik
do miasta®. Niektére produkty, w tym orzechy, na zyczenie Anny Pruszak dostar-
czat dworski ogrodnik®. Pani Iwanowska przed wyjazdem na $wigta z Wilna do
Lebiodki kupowata w sklepie Zwiedryfiskiego delikatng make, drozdze, zapachy
do ciast, orzechy, rodzynki i §ledzie krélewskie z Oceanu Spokojnego, przeznaczo-
ne na Wielki Piatek®. Matka Marii Lewickiej z miasteczka ,wracata obladowana
paczkami””. Powyzsze, choé nieliczne przyktady pokazuja, ze zrobienie lub zlece-
nie zakupdw nalezato do pani domu.

Panie domu miaty w okresie przed$wiatecznym szczegdlnie duzo zajel. Na-

lezato do nich m.in. zrobienie zakupdw; ale takze zaplanowanie menu i wybranie



odpowiednich przepiséw kulinarnych. Planowanie odbywato si¢ cz¢sto wieczora-
mi’. Na przykiad pafistwo Iwanowscy w tygodniu przed$wiatecznym wieczory spe-
dzali w pokoju stotowym, gdzie mtodzi czytali ksigzki, a ich matka omawiata
Hstrategiczny plan Swiatecznej akeji””2

W r6znych pracach przygotowawczych do $wigt mogly pomagal dzieci. Ro-
dzaj takich prac zalezat oczywiscie od ich wieku. Na przykfad bracia Iwanowscy po
przyjezdzie do Lebiodki kopali dziko rosnacy chrzan, a w malej piwniczce pod scho-
dami nalewali jablecznik z p¢katej beczutki do butelek. W tym celu musieli otwo-
rzy¢ zalakowany korek i dtugim szlauchem gumowym $ciagali kilka butelek wina.
Pézniej, grzejac $wiecy, topili lak i ponownie pieczetowali korek za pomoca sygne-
tu herbowego ojca”.

Szczegblnie intensywne przygotowania do $wiat trwaty w kuchni, w ktérej przy-
rzadzano rézne potrawy, czesto w duzych iloSciach ze wzgledu na liczbe oséb maja-
cych Swictowaé. Nierzadko dwory ktora$ z potraw uwazaly za swoja specjalnosé
1 szezycily sie nig. Bolestaw Podhorski zauwazyl, ze odmiany wedlin, a takze sposéb
przyrzadzania poszczegdlnych migs, ciast, bab, mazurkéw, byly charakterystyczne dla
danego domu i nazywano je czesto nazwa majatku lub imieniem osoby, wedtug kt6-
rej przepisu je robiono’!. Zagadnienie wygladu i organizacji kuchni dworskiej omé-
witem juz w rozdziale o $wictach Bozego Narodzenia. W tym miejscu chciatbym
jedynie przypomnied, ze przygotowania kulinarne nalezaly do obowigzkéw zatrud-
nionego we dworze kucharza lub kucharki, ale najczesciej wszystko odbywato sie
w porozumieniu z panig domu. Czasem zajmowata si¢ ona przygotowaniami lub ich
czeScia osobiscie”. Anna z Dziatyfiskich Potocka pisata o swictach Wielkiejnocy, kt6-
re pierwszy raz urzadzata samodzielnie jako pani domu w majatku Oleszyce pod Lu-
baczowem pod koniec lat 60. XIX w., majac wéwczas okoto 20 lat:

»~Kucharza miatam do niczego, sama wszystko zrobi¢ musiatam. Nigdy jesz-
cze nie zajmowatam si¢ pieczywem i doprawdy nie pojmuje, jak si¢ to stato, moze
dla bajecznie Scistego stosowania si¢ do przepiséw, upicklam wspaniate baby, plac-
ki, mazurki. Fakt, ze nigdy odtad mi si¢ to do tego stopnia nie udato! Pamigtam

przerazenie Stasia [meza), jak wszedt pospiesznie i hatasliwie do kuchni, a ja przy-
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Sprzedaz barankéw wielkanocnych na Rynku Gtow-

nym w Krakowie, okres miedzywojenny

skoczytam do niego: «Cicho, cichol» — zatkatam mu usta r¢ka i na palcach wypro-
wadzitam z kuchni; a to baba rosta 1 batam sie, ze si¢ otrzesie 1 opadnie! Rado$¢ mo-
ja, jak na stole ustawitam cztery wysokie petynetowe baby, §licznie ubrane mazurki,
baranka pieczonego, nakrytego kozuszkiem wtasnym, pigknie przyrumienione pro-
si¢! Jak wzigwszy na model rysunki southdownéw i réznych rasowych owiec, wy-
modelowatam baranka i dalam mu choragiewke, rado$¢ moja nie da si¢ opisaé! I to
bylo moje dzieto, moje, ktéra nigdy nic podobnego nie robitam, ktéra si¢ miatam za
niepraktyczna gospodynig!”7°

Jerzy Rozwadowski, spedzajacy dziecifistwo w latach 20. XX w. w majatku ro-
dzicéw w Ksigzenicach koto Grodziska Mazowieckiego, wspominal, ze wedliny
sporzadzata litewskim sposobem jego matka — specjalistka w tej dziedzinie”. Je;
specjalnoscig byly tez torty w réznych odmianach”. Niekiedy przed $wictami
dodatkowo zatrudniano kogo$ do kuchni. Kazimierz Iwanowski zapamigtal, ze je-
go matka w Lebiodce na okres $wigt zatrudniata do pomocy panig Mazgielowa
z Pod$wietych”, a dorywezo do cigzkiej pracy dziewczyng zajmujaca si¢ normalnie
krowami i $winiami®. Jego babka za$ na czas przygotowan §wigtecznych sprowadza-
fa do duzej kuchni kobiete ze szlacheckiej okolicy Hlebowee®!. Przyrzadzone, go-
towe potrawy przechowywano w zimnym miejscu, aby sie nie zepsuly®.

Podobnie jak $wigta Bozego Narodzenia, Wielkanoc poprzedzato $winiobi-

cie®. Zdaniem Wactawa Auleytnera $winiobicie 1 przeréb miesa byty poczatkiem

Sprzedaz barankéw wielkanocnych

na Placu Trzech Krzyzy w Warszawie, 1928 .



Witryna sklepu z owocami
w Poznaniu, 1934 r.

przygotowari do §wigt. Swinio-
bicie odbywato si¢ odpowiednio
wezesniej przed Swietami, po-
niewaz wedzone na zimno we-
dliny oraz bejcowana szynka
musialy odlezec®. Zazwyczaj organizowano je po dworach 1 wsiach w potowie Wiel-
kiego Postu®. Jadwiga Guttakowska wspominata, ze w ramach przygotowan do
$wiat wieprze bito czesto®”, a Maria Lewicka, ze bicie drobiu i prosiakéw zaczyna-
fo si¢ w poniedziatek po Niedzieli Palmowej®. Takze w Rzeszynku tuczniki bito
w Wiclki Poniedzialek®. Swiniobicie na pewno byto najmniej mila czynnoscia zwig-
zang ze $wictami Wielkiejnocy, a nie lubily jej zwlaszcza dzieci. Pisat o tym Zdzi-
staw Morawski: ,Wielkanoc, Scislej: przygotowania do niej, rozpoczynaly si¢
w sposOb okrutny, ranigcy nasze dziecigce serca i budzacy przerazenie. W kacie za
kuchnig odbywato si¢ zarzynanie §wini, przywozonej w tym celu z folwarku™.

Czasem migso potrzebne do wyrobéw §wiatecznych nie pochodzito z whas-
nego $winiobicia w majatku. Jadwiga Guttakowska wspomina, ze juz w zimie ku-
powano od chtopéw i rzeznikéw surowe szynki, ktére nastepnie marynowano
1 wedzono’l.

Nastepng czynnoscia po Swiniobiciu byt przeréb migsa, ktory opisato wielu
ziemian”. Relacje te wskazujg, ze w domach ziemianskich potrafiono wyrabiaé na
rézne sposoby doskonate wyroby miegsne. Izabela Drweska wspominata, jak w Rze-
szynku: ,,Ogie huczal pod kozling, kiszki w wielkich kottach bulgotaty, kilka dzie-
wuch ciggle co§ szorowatlo, przystawiato do ognia, rzucalo torf na palenisko™?.
Zdzistaw Morawski opisat natomiast przeréb migsa w Matej Wi, ktérym zajmowat
si¢ kucharz, pan Banasikowski:

»Szynki, po natarciu ich saletra i solg, szly do beczek. Kietbasy i kaszanke
przyrzadzato si¢ nadziewajac §winskie kiszki odpowiednim farszem z migsa albo

z kaszy i krwi. Kietbasy byly potem wedzone w zainstalowanej na state kuchennej
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wedzarni, stonina solona, schab po réznych dlugotrwalych zabiegach stawat si¢ po-
ledwicg. Kaszanka, tak jak salceson, nigdy nie pojawiata si¢ na naszym stole. Prze-
znaczona byta wylacznie dla stuzby. JedliSmy ja jednak, jeszcze gorgcg, kiedy
wyciggano ja z kotta, w keérym byta parzona™*.

W Studziankach wielkiego wieprza bito w potowie Wielkiego Postu, a nastgpnie
wynajety masarz gotowal w kuchni dworskiej w wielkich kottach kietbasy, salcesony,
kiszki kaszane, pasztetowe itd. Zajmowato mu to dwa dni. Masarz ten zajmowat si¢ tez
peklowaniem i przygotowywaniem do wedzenia réznych czgsci $winiaka. Po dwoch ty-
godniach w wedzarni trwata intensywna praca, niekiedy nawet przez dwa tygodnie®.
Wactaw Auleytner zapamigtat, ze: ,,Studziankowskie wyroby masarskie byly na ogét
znakomite. Takich nie mozna byto kupié¢ w najlepszych sklepach warszawskich™.
W Weglinie u Targowskich wedliny byly robione w sposdb, ktérego pani Targowska
nauczyla si¢ w Wilnie. Szynka, poledwica 1 kietbasa nie byly gotowane, tylko bardzo dtu-
go marynowane, a nastepnie wedzone przez kilka dni réznymi gatunkami drewna.
Dzigki temu mialy znakomity smak i nie ulegaly zepsuciu”. W Lazku, majatku pafi-
stwa Pajewskich: ,,Byt zwyczaj oblepiania szynki ciastem jak na chleb razowy i piecze-
nia w piecu chlebowym. Marynowano tez szynki cielece™. W Lebiodce robiono szynke
pochodzaca ze Swiniobicia jeszcze bozonarodzeniowego. Najpierw wedzono ja w wiel-
kiej drewnianej wedzarni, skad ,,przez par¢ dni dochodzit mily zapach dymu jatowco-
wego™®. Nastepnie wymaczano j3, aby usuna¢ nadmiar soli oraz saletry 1 wreszcie
pieczono. Oto jak opisat pieczenie szynki Kazimierz Iwanowski:

W wielkiej dziezy rozczynia sig ciasto chlebowe z razowej, zytniej maki. Gdy
ciasto zaczyna pracowaé, to wyrabia si¢ je ponownie, po czym cala szynke oblepia
si¢ nim warstwg na palec gruba i wstawia sie do rozpalonego pieca chlebowego. Po
paru godzinach szynka jest gotowa 1 po lekkim ostygnigciu kruszy si¢ chleb. Szynka
jest soczysta 1 wonna, nic z niej nie ucieklo, a chleb nasycony jej sosem 1 aromatem
smakuje znakomicie. To pieczenie robi si¢ w Wielka Sobote™'™,

U Iwaszkiewiczé6w na Stawisku w podwarszawskiej Podkowie Lesnej w latach
30. XX w. kucharka przyrzadzata szynke, kolejno peklujac ja, wedzac i gotujac. Aby

nie byta sucha, wyjmowano ja z wody dopiero jak wystyghall.



J. Maszynski (ryt. E. Nicz),

Przygotowania wielkanocne,

drzeworyt

Réwnie istotne, jak przygotowywanie migs i wedlin, bylo tez pieczenie mazur-
kéw, bab 1 innych ciast. Na $wicta Wielkiejnocy szczegdlnie starano sig, aby te wy-
pieki byly jak najlepsze. Maria Lewicka zapamictata, ze pieczenie mazurkéow
zaczynato si¢ u nich w poniedziatek po Niedzieli Palmowej'®. Takze u Auleytne-
réw w Studziankach wielkie pieczenie miato miejsce na poczatku Wielkiego Tygo-
dnia. Pieczono tam gtéwnie duze ilosci zottych od szafranu plackéw z kruszonka,
bab i mazurkéw w réznych odmianach!®. Izabela Drweska wspominata pieczenie
ciast w Rzeszynku, ktore odbywato si¢ w Wielki Czwartek:

»,Gdy zmeczone otwieraly$Smy oczy, juz przy piecu w naszym pokoju stata
wielka dzieza z zarobionym ciastem, ktére miato «si¢ ruszaé». W kuchni pachnia-
fo topionym mastem, wanilia, czekolada. Matka dysponowata praca. Piekto si¢ bla-
chy placka dla wszystkich rodzin. Ciasto rosto we wszystkich pokojach, od 4-tej rano
huczat ogieft w wielkim piecu piekarskim. Siedziaty§my na wysokich krzestach
ituskaty$my migdaly parzone, przebieratySmy wielkie z6tte rodzynki, mate suttan-

ki koryntki, krojono cate owoce. Matka w fartuchu, Jézetka z czeladnej kuchni, ku-
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charz Rybicki, klepali ciasto na baby podolskie, parzone, zwykte drozdzowe, kladli
placki krélewskie i poznafiskie na blachy. Zdejmowane z blach, kfadziono placki na
deski w spizarni. Baby byly wysokie, na §wi¢cone — lukrowane i ozdabiane. Rybic-
ki piekt pod wieczér mazurki i torty. Dla mnie byt najlepszy mazurek cyganski, ro-
biony na surowo z bakalii i orzechéw, gruby z razowego chleba i migdatéw,
pomaranczowy, kajmakowy, drozdzowy posypany rodzynkami”*.

U Iwaszkiewiczéw na Stawisku pieczenie bab 1 mazurkéw odbywato si¢
w pigtek. Byly to wysokie, drozdzowe, lukrowane baby oraz mazurki pieczone prze-
waznie na oplatku, w tym mazurek figowy i bakaliowy'®. U Pruszakéw w Wosni-
kach przed §wigtami pieczono ciasta w ogromnym piecu pieckarskim!®. U kniaziéw
Podhorskich w Szlachowej upieczone mazurki uktadano warstwami w koszach
w skfadzie umieszczonym w oficynie!?”. Ciasta, tak jak inne potrawy, czgsto przygo-

towywano w kuchniach ziemianskich, stosujac dawne przepisy!'®®. Jak juz pisatem,

J. Ryszkiewicz, Nieudane baby, 1920 r.



M.E. Andriolli, Ktopoty wielkanocne, 1877 r., drzeworyt

niektore wypieki byty specjalnoscia domu. Jerzy Targowski zapamietal, ze w We-
glinie obok wedlin byty to mazurki, ktére miaty wiele odmian!®. Powszechnie sto-
sowano zwyczaj umieszczania na ciastach napisu ,Wesotego Alleluja” lub
podobnych. Ojciec Bolestawa Podhorskiego osobiscie wyciskat z rurki papieru per-
gaminowego bialy lukier 1 wykonywat napis ,Wesotego Alleluja” na wielkim ma-
zurku lub placku stawianym na §rodku stotu. Mazurek ten mozna bylo napoczaé
dopiero po likwidacji stotu ze §wigconym!!’.

Szczegdlnie wiele miejsca we wspomnieniach ziemiafskich po§wiecono pie-
czeniu bab. Nic dziwnego, albowiem wsréd wielkanocnych ciast baby zajmowaty
wyjatkowe miejsce, a ich jak najlepsze upieczenie lezato na sercu kazdej pani do-
mu. Panie domu posiadaty na baby wlasne przepisy, ktérych pilnie strzegly. Czasem
tajemnice dobrego wypieku widzialy tez w odpowiednich formach do ciast'!!. For-
my do pieczenia bab mogly by¢ rézne, np. blaszane, gliniane lub kamienne!'?. Ba-

by, zwlaszcza w dawniejszych czasach, byly sporzadzane z duzej ilosci jaj. Krystyna

Przygotowania do $wigt &
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Oranzeria zamkowa w Suchej, 1928 r.

Bockenheim pisata: ,,Ku-
charka litewska na «babe
z6ttkowg bardzo dobrg» za-
leca wzigé 1 kope zo6ltek na
2 szklanki maki, na «babg
koronkowa» 5 szklanek z6t-
tek na 1% szklanki maki.
Kucharz wielkopolski kaze na «babg¢ tokciowa wielkanocng» uzy¢ 1 litr zottek na
2 szklanki maki, Praktyczny kucharz warszawski za$ poleca 2 kwarty z6ttek na kwar-
te maki”!B. Pieczenie bab, w odréznieniu od innych wypiekéw, byto cata ceremonig,
wrecz ,misterium babowym”. Wigzata si¢ z nim konieczno$¢ zachowania specjalnych
rygoréw spowodowanych tym, ze ciasto na baby nie moze by¢ przezigbione. Piecze-
nie bab wielkanocnych w kuchni staropolskiej opisali Maria Lemnis i Henryk Vitry:
»Kucharka, pani domu i wszystkie «domowe» kobiety zamykaty si¢ w kuch-
ni na klucz. M¢zczyznom wstep byt wzbroniony. Najbielszag make pszenna przesie-
wano przez geste sito, w donicach ucierano setki (!) zéttek z cukrem, rozpuszczano
w wodce szafran (ktéry nie tylko picknie barwit ciasto, ale 1 uzyczat mu korzenne-
go aromatu), mielono migdaly, przebierano rodzynki i thuczono w mozdzierzach
wonna wanili¢, robiono z drozdzy zaczyn. Natozone do form babowych ciasto na-
krywano Inianymi obrusami, gdyz «zazigbiona» baba nie rosta i miata zakalec.
Uszczelniano wige, w obawie przed przeciggami, okna i drzwi kuchni. Odpowied-
nio wyro$ni¢te baby wsadzano ostroznie do pieca piekarskiego. Wreszcie, gdy na
drewnianej fopacie wyjmowano je z goracych czelusci piekarnika, nierzadko
w kuchni rozlegaly si¢ dramatyczne okrzyki i ptacz: zanadto przyrumieniona lub
«usiadta» baba byta kompromitacja. Wyjete z pieca baby ktadziono najostrozniej na
puchowych pierzynach, by stygnac nie zgniotly si¢. Rozmawiano szeptem, jako ze
i hatas mégt delikatnemu ciastu zaszkodzié. Wystudzone baby pigknie i obficie lu-

krowano. Najstynniejsze i najdelikatniejsze byly baby «puchowe» i «muslinowe»”!",



Z lektury wspomniefr wynika, ze w pézniejszych kuchniach ziemianskich
pieczenie bab odbywalo si¢ dos¢ podobnie. W Studziankach sposdb przygotowy-
wania bab byt nastepujacy: ,,Najpierw ciasto zotte i smakowite z rodzynkami wy-
rabiano godzinami w nieckach. Potem umieszczano je w duzych glinianych
formach, gdzie dtugo rosto, a wreszcie pieczono w rozpalonym do czerwonosci wiel-
kim piecu chlebowym znajdujacym sie w suterenach dworu. [PéZniej baby] Wyjmo-
wano [...] ostroznie z glinianych form na stoly przykryte grubo biatlymi obrusami,
tam dlugo stygly. Po zupelnym wystygnieciu pokrywano je bialym lukrem”!".
W Studziankach pieczeniem bab zajmowaly si¢ kobiety, ktdre zawsze obawialy si¢,
ze baby si¢ zazi¢big, opadna i zrobi si¢ zakalec. Nie dopuszczaty one do tego miste-
rium mezcezyzn, a w szczegdlnosei psotnych dorastajacych chtopcéw!'e. Na Stawi-
sku w czasie, gdy baby wyrastaly, trzaskanie drzwiami bylo zabronione, poniewaz
groziloby to opadnieciem ciasta, co z kolei byloby straszna hanbg dla gospodyni.
Tamtejsze baby miaty wysokos¢ od 30 do 35 cm, ale bywata robiona tez 50-centyme-
trowa baba!”. Maria Iwaszkiewicz opowiadata, ze w domu rodzinnym jej ojca — Ja-
rostawa Iwaszkiewicza, stuzace kotysaly na poduszkach wyjete z pieca baby, az
zupelnie ostygly. Zabieg ten mial zapobiec wykrzywieniu si¢ bab. Na Stawisku
jednak metody tej juz nie stosowano!'®. W Lebiodce u Iwanowskich babki pieczo-
no w duzym piecu, w duzej kuchni. Kazimierz Iwanowski opisat to nastepujaco:
»Z pieca przychodzg coraz to nowe, olbrzymie baby drozdzowe 1 bardziej wyszu-

kane mazurki. [...] Mama, za
nasz3 namowa, poSwigca jedna
babe¢ na degustacj¢. Ciasto jest
ztote, skorka brazowa, a w Srod-
ku duze, soczyste rodzynki.
Babki sa pokaznej wielkosci,
jest ich chyba 8, mamy za-

bezpieczone Swicta”!"’. Maria

Szklarnie do upraw wczesnych warzyw

w maijgtku T. Misiewicza, 1936 .
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Lewicka natomiast zapamigtata, ze pieczenie bab zaczynalo si¢ u nich w Wielki
Pigtek, w wyniku czego dom ,stawal na glowie”. Pieczono baby réznego rodzaju:
polskie, tiulowe, jajeczne i cioci Toli. Baby byly bardzo kaprysne i mogly ,,sia$¢”.
Niebezpieczefistwo to powodowato u oséb zajmujacych si¢ ich wypiekiem ,,nastrd;
paniczny”. W zwigzku z tym oglaszano zakaz biegania, trzaskania drzwiami, od-
mykania okien, hatasowania, a przede wszystkim wpadania do kuchni, gdyz prze-
cigg mogl zaziegbic baby. Dzieci zamykano w ostatnim pokoju lub wypuszczano na
dwor, a pan domu najczesciej szedt na caly dziefi do lasu'®. Maria Lewicka wspo-
minata, jak ,Matka, [pokojéwka| Marynia, ciotka Teofila i [kucharka] Tekla, wszyst-
kie w bieli, z owiazanymi glowami sialy make, kroity migdaty, ubijaty z6ttka i piang
z bialek, miesily, ogrzewaly, wyrabialy ciasto, poruszajac si¢ przy tym cicho jak cie-
nie. Obiad do szkolnego pokoju przynosita nam Tekla i cicho informowata, ze «cia-
sto, chwata Bogu, ro$nie». [...] Dopiero wieczorem wolno byto wejs¢ do jadalni,
gdzie na stole, na poduszkach przykrytych serwetami, stygly wspaniate karbowane
baby”!?!. Maria Lewicka zauwaza tez, ze ,nieudane baby bylyby katastrofy
domowag”?2. Wystudzone baby, a takze torty i mazurki lukrowano w kuchni
wieczorem w Wielki Pigtek!”. W Szlachowej pieczenie m.in. wysokich bab byto
punktem kulminacyjnym przygotowan $wigtecznych. Baby te pieczono w piekarni
w specjalnym piecu, tylko raz w roku do tego celu uzywanym. Najpierw jednak cia-
sta, znajdujace si¢ w wielkich blaszanych formach, musialy odpowiednio urosnagé.
Zwigzane byly wigc z tym ogromne emocje. Poza tym, do momentu az baby nie
znalazty si¢ w piecu, nie wolno bylo otwieraé drzwi do piekarni, poniewaz mogtoby
to zaszkodzié rosngcym ciastom!?*. ,Obrz¢d” pieczenia bab, a raczej trudnosci
z tym zwigzane, bardzo dobrze oddaje miedzy innymi znany drzeworyt wykonany
wedtug rysunku Michata Elwiro Andriollego Kfopoty wielkanocne z 1877 r. Zofia
Skapska z Wielkiego Lecka w okolicach Dzialdowa w artykule w ,,Ziemiance Pol-
skiej” z 1928 r. napisata o tym rysunku: ,Kt6z nie zna sztychu Andriollego [...] «Klo-
poty Wielkanocne»? Zarazliwy $miech «pana domu», na widok przekrzywionej,
wylatujacej z rondla wielkanocnej baby, wycigganej na fopacie z wnetrza pieca, udzie-

la si¢ widzowi. Nie potrafimy juz dzisiaj tamac rak rozpacznie wraz z panig domu,



bo w naszem, «zorganizowanem gospodarstwie», przy umiejetnosci naszej nie zda-
rzajg si¢ takie niespodzianki, lub tez powiedzmy szczerzej juz nie wypickamy «fok-
ciowych bab», uwazajac je jako przezytki zbyt ucigzliwe i niewygodne™.

Do kuchni w czasie przygotowan przed$wigtecznych zawsze uwielbialy przy-
chodzi¢ dzieci. Pisatem juz o tym w rozdziale o Bozym Narodzeniu. Jednak, podczas
na og6t intensywnych przygotowan kulinarnych, nie zawsze byty one tam mile widzia-
ne, poniewaz po prostu przeszkadzaty. Tak wspominata Anna Branicka-Wolska:

»Nieproszonymi i bardzo niepozgdanymi go$¢mi byly§my w kuchni. Tam gwatt
i praca byly najwigksze. Mimo to nie$Smiato wsuwaly$my si¢ przez drzwi do stotéwki
stuzbowej 1 omijajac gospodynie bieglty$my do [kucharza] Grzegorza. On zawsze miat
dla nas wzgledy. Spod wysokiej biatej czapki Smialy si¢ jego oczy: Dzieri dobry hra-
bianeczkom. Sam, nie proszony, nabierat tyzka jakiejs stodkiej masy 1 dawat probowac.
Pyszne, Grzegorzu! — odpowiadaty$my. Podsuwal potem talerz z rodzynkami, z go-
rg obranych juz migdatow, wytuskane orzechy, figi na patyczkach i wielki wybér kon-
fitur. Probowaly$my wszystkiego, nawet kolorowego maku do posypywania bab, nawet
piany z biatek. Potem zblizata si¢ gospodyni, wigc opuszczatySmy plac boju i zbiega-
tySmy po schodkach do piekarni i duzej, mrocznej piwnicy, gdzie na ziemi lezat stos
zabitego drobiu. PatrzylySmy z zalem na indyki, jeszcze w swych wspaniatych, kolo-
rowych pibrach, pantarki i kury. To wszystko na §wigcone™!?.

Mali Morawscy, o ile wystrzegali si¢ uczestnictwa w Swiniobiciu, o tyle przy-
gotowania §wieconego w kuchni bardzo ich pasjonowaty. Wedtug Zdzistawa Mo-
rawskiego: ,Pieczenie mazurkéw, odbywajace si¢ w Wielkim Tygodniu, byto
wydarzeniem oszalamiajgcym, tym bardziej ze mogliSmy probowaé réznych pysz-
nosci, ktérymi oktadane bylo kruche ciasto”?. Jednak nie wszystkie dzieci mialy
szczeScie do dobrodusznego kucharza lub kucharki, pozwalajacych im tasowac.
Bracia Iwanowscy, spedzajacy Swigta w Lebiodce, probowali podkrasé rodzynki, ale
bezskutecznie!?.

Jesli dzieci byly w odpowiednim wieku, mogly tez poméc w kuchni. Halina
Donimirska-Szyrmerowa wspominata: ,,Jako najstarsza, miatam najwigcej obowigz-

kéw, zwigzanych gléwnie z wyrobem mazurkéw. Kroitam bakalie, obieratam orze-
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Kluczewsko, XVIll-wieczna oranzeria

chy, mieszatam ciasto. Pilnowatam
aby wszystkie dzieci sprawiedliwie
korzystaly z przywileju wyskroby-
wania resztek ciasta lub masy
z rondli i misek. Mialy one dla nas
o wiele lepszy smak niz gotowe ciasto”'?. Bracia Iwanowscy czyscili i tarkowali
chrzan, wyciggali w ogrodzie kfacze mlecza-podrézniczka na gorzka satatke do szyn-
ki. Kazimierz Iwanowski krecit majonez, ktéry byt uznany za udany, jesli wsadzona
w niego tyzka stata'®. Izabela Amrogowiczéwna (pdzZniejsza Drweska) w Rzeszyn-
ku pomagata w pracach przy prefabrykacji swif, poniewaz jej ojciec uwazal,
ze dzieci powinny pomagad, a nie gapi¢ si¢. Pisata ona: ,,KrajatySmy ugotowane mig-
so na salceson, drewnianym szpikulcem przekluwaly§my kietbasy, ucieraty$my
saletr¢ z cukrem, przebieraty$my pieprz”!3!. Natomiast corki panistwa Iwaszkiewi-
czow ze Stawiska dopuszczano tylko do drobnych prac w kuchni, to znaczy tuska-
nia migdatéw i krecenia lukru z biatek!3. Bolestaw Podhorski jako dziecko nie lubit
przebywaé w kuchni, ale w przygotowaniach przed$wiatecznych chetnie uczestniczyl,
towarzyszyt wtedy matce 1 ojcu, a takze pomagat w ubieraniu stotu ze §wieconym!'®.
Nie tylko pojawienie si¢ w kuchni matych przeszkadzajacych dzieci bylo zle
widziane. Takze panom w czasie
przygotowan do $wigt, a zwlasz-
cza do Swieconego, lepiej bylo nie
wchodzi¢ kobietom w drogg, i to
nie tylko w kuchni. Dobitnie wy-
razil to Adam Habdank:

Dwér rodziny Konarskich w Kluczewsku,

wiosna 1929 r.
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w Kluczewsku,
kwiecien 1930 r.,
od lewej:

Zofia Kruszewska,
Adam Kruszewski,
Krystyna Konarska
(pdzniejsza

hr. tosiowa)

w oranzerii
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Kazdy maz sprytny, 1 zréwnowazony,

Starat sic wymknac¢ na ten czas od Zony,
Biada tym me¢zom, co ujsé gdzie nie mieli,

1 przy kobietach w domu by¢ musieli,

Istny krzyz panski oni przenosili,
Meczennikami prawdziwymi byli.

. Iy§ tracit drzwiami 1 ciasto obsadzif!

Patrz ten zakalec! tys go babce, wsadzit”
Nie w porg¢ lufcik w oknie otworzyfes,
Chlebowa babke krzywa uczynites!”

wPatrz go, jak weszy i Slinke pofyka,

Gotéw juz teraz sprobowaé indyka!”

,Stoj tam przy rondlu, a gdy wrzatek wzbierze,
Upuszczaj jaja méwigc trzy pacierze!”
,Sprobaj [sic!] krupniku! czego mu brakuje,
Lecz niezaspiewaj zaraz allelujg!”

,Patrz! w mace caly jesteS powalany,
Niezdaro! jakis niewytresowany!”

,Pole surduta umaczates w sosie,

Zmykaj mi z kuchni! bo weZmiesz po nosie!”
I wiele jeszcze dasow 1 gderania,

Na biednych m¢zoéw wysypaly panie,

Gdyby tak dtuzej kobiety zrzedzily,
Wiszystkich by mezow z domu wystraszyty! 3t

Kulinarne przygotowania do $wigt przedstawit na ztozonym z kilku scen ry-
sunku Julian Maszyfski. Rysunek ten, reprodukowany w drzeworycie w ,,Ktosach”
w 1885 r., nosi tytul Przygotowania wielkanocne 1 pokazuje przewoéz furmanka pro-
duktéw z miasta do dworu, prace w kuchni dworskiej oraz ustawianie gotowego

$wieconego na stole.



W czasie gdy w kuchniach dworskich trwaly przygotowania kulinarne, do
majatkoéw przybywali zebracy. Wiedzieli bowiem dobrze, kiedy najlepiej przyjsc.
Wspomniata o tym Izabela Drweska: ,,OczywiScie zjawiat si¢ dziad po zebrze, wy-
rzucany z kuchni, a obdarowywany w sgsiedniej spizarni przez Matke”'%.

W oranzeriach ogrodnicy przygotowywali kwiaty dla domu i koSciota'*®.
Kwiaty byly jednym z najwazniejszych elementéw zdobigcych na Wielkanoc po-
mieszczenia w domu lub tylko $wiateczny stét. Przede wszystkim do tego celu
shuzyly réznokolorowe cynerarie, hiacynty, laki, narcyzy, réze, kwiaty forsycji i tama-
ryszku'”. W Wilanowie ogrodnik hodowat w oranzerii narcyzy do przybrania sto-
tu wielkanocnego oraz hiacynty do ubrania salonéw i gérnych pokoi w patacu!'.
Maria Lewicka wspominata, ze jej matka hodowata biafe 1 rézowe hiacynty na st6t
wielkanocny'®, a nauczycielka cieta i karbowata w festony papier, w ktéry owijano
doniczki dla ozdoby'"’. Hiacyntami ustrajano tez kosciél, a dostarczy¢ je powinny
byly majatki bedace opickunami kosciota. Marianna Jasiecka z Polwicy na Swigta 1897 .
postata do kosciota parafialnego w Snieciskach, aby ustroi¢ Gréb Panski, ,.bujne hia-
cynty w trzech kolorach: biate, liliowe i rézowe”, ktére wyhodowat ogrodnik!*!.

Drugim obok kwiatéw roslinnym elementem ozdobnym, ktéry przygotowy-
wano, byla rzezucha, ustawiana juz tylko na stole!*2. U Daszkiewiczéw w Olszowie
ziarnka rzezuchy moczono na wacie i gazie, tak aby na $wicta mieé zielony kobie-
rzec do postawienia baranka'. Stét i pomieszczenie, w ktérym on stat, ozdabiano
tez zielenig innego rodzaju, np. bukszpanem, barwinkiem, gatgzkami boréwek, wi-
dfakiem, bazkami, tatarakiem, gatazkami leszczyny i derenia'*, ale przygotowanie
jej zostawiano na ostatnig chwile. W Lebiodce dopiero przed samymi Swigtami przy-
noszono z lasu widtak i gatazki boréwki. Wtedy tez w salonie ustawiano kwitngce
bazki, gatazki leszczyny i derenia!®.

Byta takze tradycja robienia na Wielkanoc matych bukiecikéw z fioletowych
fiotkdw. Zofia z Radziwiltéw Skorzynska, spedzajaca dziecifistwo w Sichowie
w Kieleckiem w latach 30. XX w., wspominata, ze w Wielka Sobote, jesli byto cie-
plo, wraz z rodzefistwem zbierala w trawie przed domem ciemnofioletowe fiotki,

ktére nastepnie byly wigzane cienka nitka w mate bukieciki'*. Fiotki zbieraly tez, ale
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L. Benedyktowicz, Zbieranie fiotkéw (Fiotkobranie), 1880 r., olej na ptétnie

weczesniej, mate hrabianki Branickie wysylane w tym celu do parku. Robity
z nich przewigzane nitka bukieciki z kilkoma listkami, nastepnie topione w salater-
ce, aby doczekaty $wieconego 1 mogly ozdobi¢ st

Bardzo charakterystycznym atrybutem $wigt Wielkiejnocy bylo i jest jajko — sym-
bol mitosci, ptodnosci, sity, nowego zycia i wiosny'*. Zdobione jajka, czyli pisanki, zna-
ne byly juz w starozytnosci, a na ziemiach polskich przynajmniej od X w.'* Tradycyjne
pisanki wielkanocne robiono zardwno we dworach, jak i na wsiach. Zajmowaly si¢ tym
gléwnie kobiety, mtodziez oraz dzieci'™. Pisanki czesto byly dzietami sztuki ludowe;j ™.
Sposdb zdobienia oraz czas, kiedy je wykonywano, zalezaly od tradycji panujacej
w danym domu czy okolicy. Jaja wielkanocne nosily rézne nazwy w zaleznosci od spo-
sobu wykonania: malowanki, kraszanki lub byczki to jaja farbowane na jeden kolor za
pomocy gotowania albo moczenia w barwniku; skrobanki lub rysowanki to jaja farbo-
wane na jeden kolor z wyskrobanym deseniem; pisanki to jaja z r6znokolorowym de-
seniem (czeSciowo pokrywane woskiem 1 nastgpnie gotowane w barwnikach). Mogly
by¢ tez jajka, na ktére nalepiano w desent ,,dusz¢” z bzu lub sitowia oraz wyklejano ko-
lorowymi papierkami, ztotkiem i galgankami'®’. Nazwa ,pisanki” stosowana bywa tez
potocznie w odniesieniu do wszystkich barwionych jajek wielkanocnych!>. Wactaw

Auleytner ze Studzianek na Mazowszu wspominal, ze kobiety na wsiach i we dworach



krasily pisanki przed Niedzielg Palmowg"'. Hrabianki Branickie zajmowaly si¢ tym
w Wielkim Tygodniu. Codziennie po potudniu szty do kredensu i krasily tam jajka
w farbce rozpuszczonej we wrzatku. Po wyjeciu z rondla i wystygnieciu jajka w kolo-
rach czerwonym, z6ltym, niebieskim, fioletowym, zielonym i pomaraficzowym pole-
rowaly skérka od stoniny tak, aby blyszczaly. Inny stosowany przez nie spos6b polegat
na owijaniu jajek w papierki w celu odci$nigcia réznych wzordw, gléwnie zajaczkéw,
z0ltych kurczat i barankéw. Hrabianki Branickie malowaly tez jajka farbami
i woskiem, ale z gorszym skutkiem. W Wilanowie pisanek nie ttuklo si¢ 1 nie jadto, tyl-
ko chowano je, aby co roku mogly ozdabiaé §wigcone'™. W Sichowie jajka malowano
przez prawie cata Wielkg Sobote!. Juliusz Targowski, ktory dziecifistwo i modo$é
spedzat w Czyzowie w SandomierszczyZnie w okresie miedzywojennym, wspominal,
ze pisanki malowato si¢ w Wielki Pigtek’™. W Lazku u Pajewskich jajka malowane
byly w tupinach cebuli i w farbie, ktérag Kurpie nazywaja ,brezelig”, oraz zdobione za
pomoca wosku lub wydrapywania'®. Spedzajacy swicta w Lebiodce bracia Iwanowscy
jaja malowali przywiezionymi z Wilna farbami i lakierami oraz ztoto-brazowym ko-
lorem otrzymanym z naparu z tusek cebuli i zielonym z naparu z jemioty". Ksawery
Pillati jest autorem rysunku Pisanki, opublikowanego w ,, Tygodniku Powszechnym”
w 1879 r. w formie drzeworytu, ukazujacego chfopca malujgcego pisanki.

Pisanki stuzyly do ozdoby stotu wielkanocnego, do zabawy dla dzieci i jako
prezenty, dlatego wykonywano ich bardzo wiele. W Polwicy u Jasieckich w koficu
XIX w. pisanck potrzeba bylo ,najmniej dwie kopy”'®. Ale bywato, ze farbowano
na rézne kolory 30 kop jajek, tj. 1800 sztuk'®!. Pisanki byly najcz¢stszym podarun-
kiem wielkanocnym. Anna Branicka-Wolska wspominata: ,Najtadniejsze [...] byly
pisanki, ktore dostawalismy od wujostwa Tadeuszé6w Brzozowskich. Byly na nich
misterne ruskie wzory i §licznie dobrane kolory”!%2. Ziemianie dostawali tez pisan-
ki od pracownikéw majatku i mieszkafncéw wsi. Maria Lewicka zapamigtata, ze
wraz z rodzefistwem dostawata pisanki od kucharki Tekli, ktéra wlasnorgcznie ma-
lowata na nich kogutki, ornamenty i figury Chrystusa z choragiewka'®. W Hucie
na Podolu u Stempowskich byt zwyczaj, ze w drugi dziefi $wigt gospodarze przy-

nosili do dworu pisanki. P6Zniej mtodzi Stempowscy dobierali ich odmiany rysun-

[\
—_
—_

Przygotowania do $wigt



[\
—_
[\

Swieta Wielkiejnocy

kowe, wydmuchiwali w celach konserwacji, wypisywali nazwe miejscowa kazdego
wzoru 1 wreszcie umieszczali w plytkich pudtach z przegrédkami. Tak przygoto-
wane zbiory pisanek wysylano do Muzeum Etnograficznego w Warszawie!*!. Z ko-
lei Wactaw Auleytner ze Studzianek wspominat, ze jego matka kraszone pisanki
dostawata jako dziedziczka od kobiet ze wsi'®.

Na zakoficzenie rozwazan dotyczacych przygotowan do $wigt zacytuje Ada-
ma Habdanka, ktory w barwny 1 poetycki sposéb opisat przygotowania do §wiat
Wielkiejnocy we dworze na Litwie:

Triumf nad Smiercig u wiosny zarania

To mife nasze Swigto Zmartwychwstania,

Ze szczegblniejszym pietyzmem one,

Tutaj na Litwie byto obchodzone.

Po dtugim poscie siedmiotygodniowym,

Obserwowanym w rygorze surowym,

W czasie ktorego migsa nie jadano,

Tancéw, muzyki, gier zaprzestawano,

I od popielca do wielkiej soboty,

Czas ten Swigcono jako czas pokuty.

Kwietna niedziela zwiastunka Swiat byfa,

1 gdy dziedziczka wierzbe poswigcita,

10 juz w poczatku tygodnia wielkiego,

Poczeto mysleé koto swigconego.

Naprzéd indyki byly odstawione

I szczegélniejszg pieczg otoczone,

Wigc si¢ gatkami czesto napychaty,

By kruche, pulchne, smaczne migso miafy.

Najlepszych prosiat z gromady wybrano,

I pod opicke gospodyni dano,

Tu si¢ na czystem mleku dokarmiaty,

By dobry wyglad na swigconem miaty.



Posiano jeczmien aby byt zielony,

Gdy w nim baranek stanie poswigcony:.
Szafran spirtusem nalany w sfoiku,
Nabierat barwy na cieplym piecyku.

A tam dzieciarnia tuszczy juz migdalty,
Z ktorych sig torty beda wypiekaty,
Luszczg orzechy; sortuja rodzenki,
Duze, bez pestek 1 czarne koryntki.
Swiecone sporo pochtaniato czasu,
Nie mato panie miaty ambarasu,

Z tem, by si¢ babki dobrze im udaty,
W miare podrosty, zakalca nie miafy.
By byly drozdze w por¢ dostarczone,
Miesiwa kruche i nie przesolone;

Jak wyjda torty; mazurki, baumkuchy,
Pierogi, sery, jajka i szpekuchy'®.

K. Pillati (ryt. J. Schibeler),

Pisanki, drzeworyt

Przygotowania do $wigt =
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Wielki Tydzien

ielki Tydzien to ostatni tydziefh Wielkiego Postu. W tym tygodniu
szczegdlnie oddawano si¢ praktykom religijnym, postom, umartwieniom oraz przy-
gotowaniom do §wigt. Te ostatnie juz omdéwitem, zatrzymam si¢ jeszcze na chwilg
wokot — wspomnianej juz — tematyki postow. W domach ziemianskich w Wielkim
Tygodniu, az do sobotniego wieczoru, surowo przestrzegano postu, tzn. nie jedzono
migsa, thuszczéw zwierzeeych 1 jakichkolwiek przysmakéw, np. stodyczy'®’. Wedtug
Andrzeja Kwileckiego w Wielkim Tygodniu, a zwlaszcza w Wielki Piatek, spozywa-
no jedynie niezbedne minimum!®. Jerzy Jacek Niezychowski uwaza, ze z niezwykle
surowym postem (jeden positek dziennie do syta, bez masta i cukru) panie domu ra-
dzily sobie znakomicie. Rano podawano kromke chleba i herbate bez cukru, a okoto
godziny 16 ryby na zimno (od $ledzi po lina i pstraga), chrzan i pieczong butke. Dla
chetnych byt kieliszeczek dobrze zmrozonej czystej (dlatego postnej) wodeczkil® .

Praktyki religijne, przede wszystkim te odbywane w kosciele, zajmowaly nie-
watpliwie duzo czasu w Wielkim Tygodniu. Zdaniem Michata Zé{towskiego: ,Pel-
na wymowy, a chwilami dramatyczna liturgia z tych dni wytwarzata niezastapiony
nastr6j””". Panie domu zbieraly domownikéw na wspdlnej modlitwie!”!. Powazny
nastr6j Wielkiego Tygodnia wzmacniat tez dZwick drewnianych klekotek, z ktory-
mi biegali po wsi chtopcy!'”2. Udziat w dlugich nabozenistwach Wielkiego Tygodnia
mégt byé problemem dla dzieci. Dlatego na przyklad mali Zéttowscy z Czacza by-
li przysposabiani przez matke do wlasciwego przezycia Wielkiego Tygodnia. Tak
wspominat to Michat Zéttowski:

»Nasza Matka wyczuwajgc trudnosci najmtodszych w uczestnictwie w tak

dhugich nabozefnistwach, juz od Wielkiego Poniedziatku przygotowywata nas do

M.E. Andriolli (ryt. J. Schibeler), Kwietna Niedziela, drzeworyt






Sprzedaz palm wielkanocnych przed kosciotem $w. Aleksandra na Placu Trzech Krzyzy w Warszawie, 1939 .

nich przez odpowiednig lekture. Bylo to Zycie Chrystusa, a whasciwic opis widzef
btogostawionej Katarzyny Emmerich, ktéra od dziecka obdarzona niezwyktym da-
rem ogladania catego zycia Pana Jezusa, w koficu zgodzita si¢ podyktowac opis
swych objawien. Jest to utwér bardzo zywy 1 obrazowy, przemawiajacy do serca
i wyobrazni. Katarzyna styszata jeki Chrystusa podczas biczowania, stuk mtotkéw
przy ukrzyzowaniu, ostatnie Jego stowa”!73.

Do powyzszych zagadnien (prakeyk religijnych, postu i przygotowan Swia-
tecznych) bede jeszcze wracal, omawiajac poszezegblne dni Wielkiego Tygodnia.

Wielki Tydzien otwierata Niedziela Palmowa'”*. Byt to dziefi radosny, bo upa-
migtniajgcy uroczysty wjazd Pana Jezusa do Jerozolimy, ale zarazem smutny, po-
niewaz przypominatl zblizajacy si¢ Jego meke!””. W Niedzielg¢ Palmowa, zwang tez
Niedzielg Kwietng lub Wierzbna, udawano si¢ do kosciota z wykonanymi recznie

palmami, ktére ksigdz §wigcit podczas mszy swigtej. Palmy te obnoszono tez w pro-

cesji koScielnej'”e. Uroczystosci Swigcenia palm w kosciele dodawaly powagi od$wigt-



ne stroje parafian i przybrany kosciét'””. Przynoszone do koSciota palmy maja przy-
pominaé galezie palm, ktére lud Jerozolimy rzucat pod nogi osiotka wiozgcego
Jezusa, aby Mu wyrazi¢ czes¢ i hotd!”s. Uroczyste procesje w tym dniu zaczgli organi-
zowaé w IV w. chrzescijanie w Jerozolimie, Kosci6t zachodni przyjat je w V-VI w,
natomiast Swigcenie zielonych galazek, czyli palm wielkanocnych, zostato wpro-
wadzone do liturgii w XI w.'” , Ziemiafiskie palmy” mogly by¢ przygotowane i przy-
ozdobione np. przez panny we dworze lub przez ogrodnikéw'. Do ich wykonania
shuzyly m.in. galazki wierzby z wypuszczonymi puszystymi i srebrzystymi paczka-
mi — tzw. baziami lub kotkami, gatazki leszczyny, galazki boréwek, bukszpan, bar-

winek, tuja, cisina i nieSmiertelniki'®!. Zygmunt Gloger pisat tez o zwyczaju robienia

M.E. Andriolli, Palmowa Niedziela, 1873 r.
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palm z rozkwittych rézek malin 1 porzeczek!®2. Dla Morawskich z Matej Wi pal-
my robit z bukszpanu i nie§miertelnikéw ogrodnik'®. Takze matym pannom Bra-
nickim ogrodnik przynosit mate palemki'®. Palmy wielkanocne w domach czgsto
zatykano za obrazami religijnymi, aby chronily miejsce zamieszkania od ztego i ob-
darzaly je blogostawieistwem bozym, a p6Zniej, z nadejSciem zimy lub Wielkano-
cy w nastepnym roku, palono je!®. Maria Lewicka zapamietala, ze przywiezione
z kociola palmy zawieszano nad t6zkiem u jej matki'®. Temat Palmowej Niedzie-
li przedstawit Michat Elwiro Andriolli m.in. na rysunku Kwietna Niedziela repro-
dukowanym drzeworytniczo w ,, Tygodniku Ilustrowanym” w 1877 .

W Wielka Srode, Wielki Czwartek i Wielki Pigtek po potudniu odbywato sie
w kos$ciotach nabozefistwo zwane ciemng jutrznia'¥’. Odprawiane byto gléwnie
w kosciotach katedralnych, zakonnych i w wigkszych parafiach przy licznym uczest-
nictwie wiernych!®. Ko$ciét poprzez ciemne jutrznie wyrazat smutek z powodu me-

ki 1 $mierci Chrystusa oraz wzywal wiernych do pokuty i powrotu do Boga'®.

Odpust Wielkotygodniowy w Kalwarii Zebrzydowskiej, 1932 r.



W czasie nabozenstwa po kazdym psalmie gaszono jedna z 14 zéttych Swiec w wiel-
kim §wieczniku 1 podczas hymnu Benedictus stopniowo 6 $wiec na ottarzu. Miato to
wyobrazal opuszczenie Pana Jezusa przez apostotéw. Biatej, pictnastej Swiecy
umieszczonej w najwyzszej cze$ci Swiecznika, nie gaszono, ale odnoszono pod
koniec nabozefistwa za oftarz, po czym za chwile z powrotem j3 przynoszono. Wska-
zywalo to na zstgpienie Chrystusa do grobu 1 zmartwychwstanie. Podczas nabozen-
stwa clemnej jutrzni $piewano tzw. lamentacje Jeremiasza. Byly to powazne piesni,
ktdrych celem bylo wywolanie u wiernych zalu i pokuty za grzechy, aby uchronili si¢
przed karg Bozg™. O tych nabozefistwach pisat Michat Zéttowski z Czacza: ,Po-
czawszy od Wielkiej Srody Msze §w. poprzedzaly ciemne jutrznie, §piew po tacinie
kilkunastu psalméw i po kazdym gaszenie jednej ze §wiec w stojacych dwoch sied-
mioramiennych $wiecznikach. Nie rozumieliSmy stéw, ale docierato do nas pickno
ceremonii” !,

Okres od Wielkiego Czwartku do Wielkiej Soboty byt czasem szczegdlnego
smutku i umartwiania si¢. Michat Zétowski z Czacza wspominat: ,Moja Babka,
$wietna pianistka, catymi dniami grajaca na fortepianie az w domu drzalo, twierdzi-
fa, Ze trzy dni zatoby od Wielkiego Czwartku do Wielkiej Soboty stanowig dla niej
najciezsze chwile w ciggu roku. Zwyczajowo w tym czasie nikt nie uprawial zadnej
muzyki”?2. Takze dzwony koscielne nie bily, zamiast tego — rano, w potudnie i wie-
czorem — kosciét obchodzili chlopey z drewnianymi klekotkami'®.

W Wielki Czwartek w koSciotach parafialnych msza §wigta byta odprawiana
przez tylko jednego kaptana, a inni kaptani przystgpowali woéwczas do komunii
$wietej. Ofiare tej mszy $wictej odprawiano na wzor ofiary Pana Jezusa w Wieczer-
niku, w ktérej brali udziat apostotowie!”*. W czasie mszy Swigtej obchodzono pa-
migtke ustanowienia Najswietszego Sakramentu. Byt to powdd do radosci 1 dlatego
podczas radosnego hymnu Gloria grzmialy organy i bity dzwony. Jednak po zakon-
czeniu hymnu milkty az do Wielkiej Soboty. Kaptan konsekrowat trzy hostie, spo-
§rod kedrych jedna spozywat w komunii Swictej. Pozostale dwie wkiadat do kielicha,
ktory przykrywat bialym welonem i przenosit do ciemnicy, tzn. do bocznego ofta-

rza lub bocznej kaplicy. Miato to symbolizowaé uwi¢zienie Pana Jezusa po Jego poj-
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A. Kedzierski (ryt. J. Jarmuzynski),
Udzielanie komunii $w. w kosciétku
wiejskim podczas Wielkiego Tygodnia,

drzeworyt

maniu. W Wielki Pigtek jedna
z tych hostii kaptan uzywat do tzw.
mszy S§wictej ,uprzednio po$wieco-
nych daréw”, a druga do wystawienia
w monstrancji przy Grobie!”. Na za-
koficzenie nabozenstwa w Wielki Czwar-
tek mial miejsce obrzed obnazenia
oltarzy, przypominajacy opuszczenie
Jezusa przez apostotéw i obnazenie Go
przed ukrzyzowaniem!”, Michat Zét-
towski z Czacza napisat:

,Na nas dzieciach wielkie wra-
zenie robita Msza §w. w Wielki Czwar-
tek, zwlaszcza przejécie od hatasliwego rozdzwonienia dzwonkéw na «gloria» do
przerywanej klekotaniem grzechotek surowej ciszy. Po odprowadzeniu Sanctissi-
mum do ciemnicy nastepowato ogotocenie oftarza: zdjecie obrusa, kwiatéw, prze-
wracanie §wiecznikéw 1 szeroko otwarte drzwiczki tabernakulum. To wszystko dla
upamig¢tnienia chwili grozy na Golgocie, gdy skaly pekaly i zastona $wigtyni rozdar-
fa si¢ na dwoje™".

Nabozenstwo wielkotygodniowe zilustrowal Apoloniusz Kedzierski na ry-
sunku Udzielanie komunii Sw. w kosciotku wiejskim podczas Wielkiego ‘Iygodnia,
opublikowanym w formie drzeworytu w ,, Tygodniku Ilustrowanym” w 1885 r.

Z Wielkim Tygodniem 1 $wigtami Wielkiejnocy wigzaly si¢ rézne zwyczaje lu-
dowe. W niniejszej pracy zajmuje si¢ nimi o tyle, o ile mialy one jaki§ zwigzek
z Srodowiskiem ziemiafiskim. Taki zwyczaj opisat Zygmunt Gloger:

W niektérych okolicach w Wielki Czwartek (zwany takze cierniowym) gro-

mada chtopcéw przebierata si¢ za zotnierzy i zrobiwszy sobie Judasza ze stomy przy-



branego w szaty czarne, podarte, trzymajacego w reku kalete napetniong szktem
ttuczonem dla brzgku, szta do kosciota na «ciemng jutrznig», Judasza z sobg niosgc.
W kosciele pod chérem wsrdd ludu stali uszykowani jak wojsko pod przywédz-
twem jednego. Po skoficzonej jutrzni, na cmentarzu, chlostano Judasza kijami i sie-
kano go drewnianymi pataszami wsroéd wrzawy i $miechu zebranego ludu. Potem
wlozywszy go na taczke, wieziono na plebanie¢ i do dworu, gdzie powtarzano to sa-
mo widowisko. Ze dworu udawano si¢ z Judaszem do gospody, a wreszcie albo to-
piono go w rzece czy stawie, albo, gdy sie Sciemnito, palono na wzgérzu za wioska.
Indziej obchéd z Judaszem, ktdrego zrzucano najprzdd z wiezy, odbywat sie w Wiel-
ka Sobote lub w Wielki Czwartek. Wypedzano go grzechotkami z kosciota, co si¢ bez
tumultu nigdy nie odbywato™"*%.

Wreszcie nadchodzit Wielki Pigtek — dzieft $mierci Zbawiciela, a wigc czas
najwickszej taski, ale tez smutku i skupienia. Anna Branicka-Wolska pisata o Wiel-

kim Piatku: ,,caly [ten] dzief byl powazny 1 niepodobny do wszystkich innych”%.

Procesja przed wieczernikiem w Kalwarii Zebrzydowskiej, 1928 r.

Wielki Tydzien



Procesja przed kaplicg ,Obnazenie” i kosciotem ,Ukrzyzowanie”
w czasie uroczystoéci wielkotygodniowych w Kalwarii Zebrzydowskiej, 1928 r.

Wedtug tradycji rano tego dnia, na pamiatke M¢ki Panskiej rodzice lekko ude-
rzali r6zga dzieci 1 mlodziez (po kolei, od najstarszego do najmtodszego), mdéwiac
»za Boze Rany” lub , Ktérys za nas cierpiat rany, Jezu Chryste, zmityj si¢ nad na-
mi”?. Obyczaj ten wspominata Izabela Drweska: ,Rano budzity nas krzyki z po-
koi starszego rodzenstwa, gdzie rozgg dostawali «boze rany». Nic nie chronilo nas
od tej tradycyjnej «w skory»"2L

W Wielki Pigtek post byt przestrzegany szczegdlnie surowo, do tego stopnia,
ze niektdrzy zupelnie zaprzestawali spozywania pokarméw??. W Kwilczu positki
w tym dniu ,jadano tylko dwa razy, bez zasiadania do stotu, z wykluczeniem wszel-
kich sktadnikéw pochodzenia zwierzecego 1 nabiatu. Nie wolno bylo spozywac mle-
ka, masta, sera, miesa, jajek™%. Izabela Drweska zapamigtata, ze pili w tym dniu
kakao na wodzie, a na obiad byt zur i kartofle. O masle czy mleku nie byto mowy?*.
Anna Branicka-Wolska napisata natomiast: ,\W Wielki Pigtek na $niadanie jadty$Smy

butki bez masta i blagatysmy Mame, by pozwolifa nie stodzi¢ kawy. Przeciez musi-



my si¢ umartwiaé!”?®. Pozostate dania tez byly postne: ,na obiad byla tylko wo-
dzianka, §ledzie z pieczonymi w mundurach kartoflami i pszenne placki, a kolacja
tez bardzo postna, bardzo gltodna i niedobra”. Takze w Chetmie u Wielowiey-
skich spozywano w tym dniu $ledzie?”’. Jednak nie wszedzie wielkopiatkowy post byt
az tak dokuczliwy. Na przyktad hrabiostwo Czapscy z Przytuk, ktorzy w Wielki Pia-
tek przestrzegali postu suchego, tzn. bez masta 1 nabiatu, na obiad jedli sardynki, si-
gi wedzone, tuiczyka z puszki, kartofle z wody, kompoty i ciasta z makiem. Maria
Czapska napisala w swoich wspomnieniach wprost: ,,Chyba nikt z nas tego dnia
przy stole si¢ nie umartwial”?%,

W Wielki Pigtek ubierano w kosciele Grob Chrystusa, w czym mieli udziat
parafianie i kolatorzy kosciota?”. Odstaniany byt po potudniu w bocznej nawie ko-
Sciofa i zazwyczaj przypominat grote skalng. Ozdabialy go duze ilosci kwiatow?!".

W Polsce zwyczaj ubierania Grobéw Chrystusa znany byt juz w XVII w.?!! Naj-

Odpust Wielkotygodniowy w Kalwarii Zebrzydowskiej, procesja do kaplicy ,Drugiego upadku”, 1928 .
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prawdopodobniej przejety zostal z Czech lub Niemiec, przy czym w Polsce stat si¢
bardziej wystawny 1 okazaly?'?. Czgsto przy Grobach Pafiskich trzymali straz od-
$wietnie ubrani wybitni parafianie, strazacy, mtodziez szkolna lub parobcy?". Mie-
li oni na sobie na ogdt ubiory wykonane na wzér dawnych pancerzy i zbroi zotnierzy
rzymskich?'*. Warta trwala przez trzy dni, ale stojaca bez ruchu straz zmieniala sie,
np. co godzing?P. Zwyczaj wystawiania strazy grobowych oddajacych hotd Chrys-
tusowi odwotywat si¢ zapewne do strazy rzymskiej pilnujacej Grobu Jezusa w Jero-
zolimie. Z czasem praktykowano go rzadziej?'. Autor artykutu w ,, Tygodniku
[lustrowanym” z 1900 r. pisal, ze prawie zupetnie on zanikl i tylko w nielicznych
miejscowosciach jest utrzymywany?”.

Zaaranzowane w koSciotach Groby Pafskie licznie i catymi rodzinami od-
wiedzano w Wielki Pigtek po potudniu i w Wielkg Sobote?'. Zwyczaj odwiedzania
Grobéw Panskich oraz kwestowania w koSciotach w Wielki Piatek byt w Polsce zna-
ny od dawna. Wspominal o nim m.in. ks. Jedrzej Kitowicz, opisujac obyczaje za
panowania Augusta III?". Odwiedzanie ko$ciota i Grobu Panskiego wspominata
tez Anna Branicka-Wolska:

»[W Wielki Pigtek] Siedem razy trzeba byto byé w kosciele, by dostgpié jakie-
go§ odpustu. Wiec co pare¢ godzin wkladalySmy nasze jesionki w brazowg krate, be-
zowe berety i szlySmy z Marig lub z panng Jézefa do kosciota. O kazdej porze bylo
tam duzo ludzi. Smutno, surowo, zatobnie. Wielki oltarz, opuszczony przez wszyst-
kich, $wiecit pustka. Krzyz zakrywata fioletowa zastona. Za to jasno od §wiec i kolo-
rowo od masy kwiatéw bylo przy bocznym ottarzu, pod ktérym niby w grobowcu
spoczywat Chrystus. Na klecznikach klgczeli dwaj chtopey w biatych komzach i dwie
dziewczynki w welonach na twarzach. Adoracja. Kilka kobiet ptakato w gtos koto
nas, a gospodarz wilanowski, stary Pyrka, lezat krzyzem na zimnej, kamiennej po-
sadzce. O trzeciej po potudniu bylo w kosciele najrojniej. Godzina $mierci Chrystu-
sa. Modlilismy si¢ w skupieniu, przenoszac si¢ my$la do Meki Paiskiej, do odkupienia
nas wszystkich. Za nami kleczeli Dynowscy, Brzozowscy, rodzina doktora Buczkie-
wicza, pan Szkultecki z corkami, panny Klochowicz, Jakubowscy z Jurkiem, Kana-

busowie z Terenig, pan Rokicki, Zaboklicki z zona, Sobotniak i nasza domowa stuzba



M.E. Andriolli (ryt. E. Gorazdowski), Obchsd
Pamigtki Grobu Zbawiciela, drzeworyt

w narzuconych na fartuchy plaszczach,
oderwana na chwile od roboty. P6Zniej
calg gromadka obchodzilismy stacje
Meki Panskiej. Przed kazda stacjg przy-
klekalismy 1 méwiliSmy: Ojcze nasz,
Zdrowas1i t¢ krotkg modlitewke powta-
rzang przez caly post: Ktorys za nas
cierpiat rany, Jezu Chryste, zmituj si¢

nad nami! ™.
Krzysztof Radziwilt z Sichowa
w tym dniu czytal dzieciom glosno
fragmenty opisu me¢ki Chrystusa z No-
wego Testamentu, a nastepnie szedt
na piechote z calg rodzing do Grobu
Panskiego w kosciele w Koniemlotach.
Tam, jak wspominata Zofia z Radziwiltéw Skérzynska, ,wmieszani w wiejski ttum,
podchodziliSmy razem do utozonego na ziemi krucyfiksu, by przy nim ukleknaé
1 wiejskim zwyczajem go po prostu pocatowad, za jego trud, za jego meke, za jego
nie$miertelng ofiare...”. W tamtejszym koSciele koto Grobu Chrystusa ustawione
byty kartonowe figury wyobrazajace rzymskich zotnierzy, wielkie biate kwiaty w du-
zych donicach, a wszystko otoczone byto kolorowymi cynerariami??!. W Rzeszynku
natomiast w Wielki Piatek prace w majatku koniczyly si¢ o godzinie 14, tak aby kaz-
dy mégt si¢ udaé do kosciota w Koscieszkach, odwiedzi¢ Gréb Panski. Izabela
Drweska wspominata: ,,[PéZniej] O godzinie 6-tej zajezdzata duza kareta, siadali
rodzice, rodzefistwo i ja, najstarszy brat Bogdan na koZle przy furmanie. Druga
bryczka dla stuzby ze dworu, trzecia jechal rzadca z dzieémi i pisarz. Lata nie za-
tarty wspomnieni tych nabozefistw, grob Chrystusa ubrany byl po wiejsku, koscidtek

o$wietlony tylko $wiecami na gtéwnym ottarzu, chlopey z kotatkami zamiast dzwon-
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Grob wielkanocny w kosciele w Zawierciu

k. Kielc, okres miedzywojenny

kéw. Spiewali cale gorzkie
zale, caly koscidt Spiewal”?2.
Jesli majatek potozony byt
w poblizu wigkszego miasta,
woéwczas jechano tam, aby
odwiedzié Groby Panskie
w kilku koSciotach. Takie ob-
jazdy zapamigtata Anna Branicka-Wolska:

,Czesto w popotudnie wielkopigtkowe zabierata nas Mama na Groby do War-
szawy. Siadato si¢ wtedy do hispany, otulato nogi kraciastym pledem i po pi¢tnastu
minutach jazdy Misiukaniec stawat przed koSciotem $w. Aleksandra. Uczepione rak
Mamy brnety$my w ttumie do jasnego, cudownego Grobu. Petno tam byto najpigk-
niejszych kwiatéw, §wiec ogromnych, lampek kolorowych, ztota, srebra, a z gory,
gdzies spod kopuly, nucily swe trele kanarki. Potem jechaty$my do kosciota Swiete-
go Krzyza, stamtad do Wizytek, do Karmelitéw, do Bernardynéw, do katedry, do Je-
zuitéw, do Kapucynéw — na Miodowa, a w drodze powrotnej do kosciota Zbawiciela.
Wszedzie byly morza kwiatéw 1 setki $wiec, wszedzie thumy ludzi, wszedzie ko-
Scielni z halabardami pilnujacy porzadku, wszedzie u drzwi roito sie od zebrakéw
i kalek, a panie z réznych komitetéw sprzedawaly na jakies cele obrazki i dzwonity
groszami w skarbonkach™?.

Nawiedzanie przez wiernych Grobéw Panskich bylo wykorzystywane przez
artystow jako temat rysunkéw. Scene modlitwy przy Grobie Chrystusa przedstawit
m.in. Michat Elwiro Andriolli na rysunku Obchéd Pamigtki Grobu Zbawiciela, za-
mieszczonym w formie drzeworytu w ,, Tygodniku Ilustrowanym” w 1874 r.

W kosciotach miejskich w Wielkim Tygodniu byly organizowane kwesty, w kt6-
rych braly udzial m.in. kobiety ze Srodowiska ziemianskiego. Panie delegowane przez
komitet kwesty wielkotygodniowej zbieraly datki na cele dobroczynne??. Siedziaty

one przy ustawionych w kosciotach stotach kwestarskich, przy czym okoto 1900 r. wta-



dza koscielna ograniczyta do jednego liczbe stolikéw mogacych znajdowac si¢ w ko-
Sciele. Bylo to spowodowane niewlaSciwym zachowaniem si¢ kwestujacych, w tym
rozmowami?®. Helena Duninéwna, cérka radcy prawnego Ordynacji Zamoyskich,
wspominata kwesty warszawskie z przetomu XIX i XX w.:

We wszystkich warszawskich koSciotach w Wielkim Tygodniu gwarno byto
1 ruchliwie z powodu owych kwest. Wewnatrz kosciota, z boku, niedaleko wejscia,
ustawiano stoliki pokryte biata serweta z duza, srebrng taca posrodku. Za stolikami,
na potkregiem rozstawionych krzesetkach, siedzialy uproszone damy. Asystowato im
zwykle kilku panéw. Sktadajacy na tacy datek otrzymywali mily u$miech, stéwko po-
dzickowania; dzieciom wreczano kolorowe obrazki. Kazdy z wchodzacych czut sig
w obowiazku zlozyé choéby najskromniejszg kwote; wszystko przyjmowane byto
uprzejmie 1 z zadowoleniem. Najwiecej jednak liczono na osobistych znajomych,
zwlaszcza na panéw, ktérym wypadato odwiedzaé znajome kwestujace panie,
w pierwszym rzedzie te, w ktdrych domach bywali. Wtenczas ofiara na tacy ztozo-
na przedstawiata nieraz pokaZna sumke. Admiratorzy, konkurenci, zakochani,
narzeczeni — przescigali si¢ w datkach,
sktadanych oczywiscie w imi¢ uczud, a cza-
sem moze i... interesdéw, na rece bogdanek
— eleganckich panienek, uSmiechnigtych
zalotnie spod rond najmodniejszych kape-
lusikow, pelnych riusz, kokard, kwiecia

i ptasich skrzydetek”?%.
Kweste wielkanocng w  kosciele
mi¢dzy innymi ukazal na rysunku opubli-
kowanym w ,,Klosach” w 1890 r. Aleksan-

der Brzostek.

Gréb wielkanocny w kosciele $w. Krzyza,
Warszawa, 1932 r.

Wielki Tydzien
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W Wielki Pigtek odbywato si¢ w kosciele dtugie nabozenstwo. Kaptan ubra-
ny w czarne szaty liturgiczne?” wychodzit przed wielki oltarz pozbawiony 0zdéb,
bez obrusa, tylko ze stojacym na $rodku zakrytym krucyfiksem. Kaptan oraz mi-
nistranci padali krzyzem u stopni oltarza i pograzali sic w modlitwie. W tym cza-
sie na ottarzu rozkladano jeden obrus, przypominajacy przescieradto, w ktére
owinigto Ciato Chrystusa. Nastepnie kaptan wstawat i wchodzit na stopnie oftarza,
aby przewodniczy¢ obrzgdom??. Podczas nabozefistwa m.in. czytano rozdzialy
z proroka Ozeasza i z II Ksiegi Mojzesza odnoszace si¢ do przysztej zbawczej
$mierci Chrystusa, opis M¢ki Pafiskiej wedlug $w. Jana, modlono si¢ za calg ludz-
ko$¢ i wszystkie jej stany, adorowano tez krzyz?*. W tym celu kaptan zdejmowat
czarny ornat, brat do reki zakryty welonem krzyz i odstaniat go stopniowo, Spiewa-
jac trzy razy Oto drzewo krzyza, na ktérem zbawienie Swiata wisiato, na co chér od-
powiadat: Przyjdzcie, pokfonmy mu si¢. Kaptan kladl krzyz na poduszce 1 po
zdjeciu obuwia przyklekat trzy razy, aby ztozyé mu hold. Potem nastgpowata

adoracja krzyza, podczas ktore;
chor $piewat tzw. improperia?’. Mi-
chat Zétowski z Czacza tak wspo-
minal te cze$¢ nabozenstwa: ,,Po
odstonigciu poszczegblnych jego
ramion, ktadziono go na ziemi,
a wierni, poczawszy od kaptana, or-
ganisty i ministrantéw catowali Jego
rany i wrzucali grosiki do postawio-
nej obok puszki”?!. Pod koniec ado-
racji krzyza zapalano na ottarzu
Swiece, a kaplan przenosit z ciem-
nicy do wielkiego oftarza konsekro-

wane poprzedniego dnia hostie.

C.B. Jankowski,

Groby (fragment ilustracji), drzeworyt



Groéb w kosciele siostr Wizytek w Warszawie,
1936 .

Nastepnie miata miejsce tzw. msza
suprzednio po§wieconych daréw” bez
ofiarowania i podniesienia. Trzecig
pozostata w kielichu hosti¢, ktéra kon-
sekrowano w Wielki Czwartek, kap-
fan wktadat do monstrancji i zanosit

w procesji do Grobu, aby tam, zakryta

bialym welonem, pozostata do rezurekgji. Obrzed ten miat przypomnieé ztozenie

Pana Jezusa do grobu?”.

Nicektére rodziny w Wielki Pigtek odmawiaty u siebie w domu Droge Krzy-

zowg. Tak byto w Przytukach u hrabiostwa Czapskich, gdzie po potudniu w sypial-

nym pokoju pafistwa odmawiano j3 razem z cala stuzba?®.

Czesto w Wielki Pigtek, mimo wielu obowigzkéw natury religijnej, trwaty

tez miejsce ostatnie bardzo intensywne przygotowania do $wigt. W Rzeszynku

koficzyly one okoto godziny 14:

»Pokojowki dodawaty blasku podto-
gom, pality w piecach w pokojach (zimg) nie
uzywanych. W kuchni gotowano szynki
1 glowizne, pieczono prosiaka 1 indyki, kury
na majonez, nézki na galart, rozbef by ko-
niecznie krwawit. Jedna z panien upinata fi-
ranki, szykowata goScinne pokoje. Trzeba
byto popatrzed, jak zagrabiaja podwdrze,
wysypuja piaskiem ganki, myja krowy, szy-
kuja obrok w stajni”?*.

Poza tym w Wielki Pigtek do majat-
kéw przybywali pierwsi $wigteczni goscie

z dalszych stron®.

A. Brzostek, Kwesta wielkanocna

Wielki Tydzien
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W Wielka Sobote rano odbywalo si¢ w kosciele nabozenstwo, podczas ktore-
go kaptan Swiecit ogien (poza koSciotem), paschat i wodg chrzcielng w chrzcielni-
cy?. Wowczas odprawiana tez byta uroczysta msza §wigta paschalna, podczas ktdre;
kaptan miat na sobie biale szaty, wyrazajace rado$é?¥’. Rozbrzmiewat wesoty hymn
Gloria, dzwonity wszystkie dzwony i grzmialy organy?. Ten radosny moment za-
pamigtata Anna Branicka-Wolska: ,w czasie mszy Swietej w wilanowskim kosciele
ministranci z pasja klekotali kofatkami, a potem nagle rozdzwaniaty si¢ dzwonki
—wszystkie, ile ich bylo w kosciele. Robito si¢ wtedy i nam wesolo 1 nastréj smutku
Wielkiego Tygodnia przemieniat si¢ w rado$é wielkanocng™. Czytano wowczas
Ewangeli¢ o niewiastach, ktére wezeSnie rano spotkaly siedzacego przed grobem
aniota zapewniajacego je, ze Chrystus zmartwychwstat’. Byl zwyczaj, ze ogien
i wode — poswiecone w Wielkg Sobote — przynoszono do chat, doméw, dworéw
1 patacéw?!. Do przeniesienia ognia §wictego zapalonego od paschalu mogty by¢
uzyte tylko smolna szczapka lub $wieczka z czystego wosku?”. Tym nowym ogniem

rozpalano wszystkie domowe paleniska, np. piece i kuchnie?®.

K. Pillati, Kwesta wielkanocna



éwif;cenie wody przedstawit Ksawery Pillati na rysunku pod takim wtasnie
tytulem zamieszczonym w formie drzeworytu w 1880 r. w ,, Tygodniku Powszech-
nym”.

W Wielka Sobote mogly si¢ jeszcze odbywal przygotowania przedswigtecz-
ne, ale zgodnie ze starym polskim obyczajem powinny si¢ zakonczyé najp6zZniej
w potudnie’*. W majatku rodzicéw Zygmunta Glogera na Podlasiu w dzieq wiel-
kosobotni ,,przed wiejskim starym dworem, porzadkowano od rana dziedziniec.
Z gestych klombéw starego bzu 1ja$minu wygrabiano sczerniaty li§¢ jesienny, pod-
jazd wysypywano $§wiezym piaskiem, a przed gankiem potrzasnigto nasickang $wier-
czyng. Migdzy oficyng, w ktorej miedcita si¢ kuchnia, a dworem panowat ruch
niezwykty. [...] Co chwila biegaly z po§piechem w jedng i drugg strong to niewiasty
z chustkami zawiazanemi na glowie w rodzaju zawoja, to Brzozosia, stara klucz-
nica, to kucharz, to rumiane, korpulentne bose dziewczeta”®.

W Wielka Sobote rano zajmowano si¢ przede wszystkim przygotowaniem
Swigconego®*. Byt to w zasadzie ostatni etap przygotowafi, ktére trwaty wiele dni,
a nieraz i tygodni weze$niej. Wowczas odbywata si¢ juz tylko ceremonia nakrywa-
nia i ustawiania do stohu wielkanocnego?”. Janina z Puttkameréw Zétowska wspo-
minata, ze przygotowania do $wieconego w Dereszewiczach odbywaty si¢ w domu
pelnym przeciagéw, poniewaz powiewal juz wiosenny wiatr, a wszystkie okna byly
otwarte?®,

Swigcone bylo starym i typowo polskim zwyczajem, nicobchodzonym w in-
nych krajach, a $wiadczgcym o charakterystycznej dla Polakéw goscinnosci?®. Za-
chowane opisy $wigconego, organizowanego dawniej w rezydencjach najbogatszych
rodéw, wprawiaja nas dzi§ w zdumienie. Zapraszano na nie czgsto setki go$ci®™.
Lugcjan Siemiefski zauwazyt, ze: ,Uczeni badacze, ktérzy robig pracowite poszu-
kiwania nad historya sztuki w Polsce, usitujac wykazaé, zeSmy mieli i naszych ma-
larzy i rzezbiarzy 1 budowniczych, nie powinniby pomijaé $wigconego, ktére
w pewnym wzgledzie Swiadczylo o bogactwie fantazyi i bylo niejako rzezba, t¢ ma-
jaca jeszeze zaletg, ze nie tylko zachwycato oko, ale i smakowalo wybornie™!. Mi-

mo ze niniejsza praca nie dotyczy okresu przed 1850 r., chcialbym jednak podaé

C

Wielki Tydzie
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przyklad $wigconego z dawniejszych czaséw. Pomoze on lepiej zrozumieé kulty-
wowanie tej tradycji w siedzibach ziemian, cho¢ bedacej juz tylko echem tamtych
wielkich przyjel. Jest to opis §wigconego z pierwszej potowy XVII w. przywotany
przez Lukasza Golebiowskiego:

W jednym z starych kalendarzy poznanskich znajduje si¢ opis bez daty, zdaje si¢
jednak, ze to musiato by¢ za Wiadystawa IV. Wojewoda Sapieha w Dereczynie takie
wyprawit Swigcone, na ktore zjechato si¢ co nie miara panéw z Litwy 1 Korony. Na sa-
mym $rodku byl baranek wyobrazajacy Agnus Dei z choragiewka, calutki z pistacy-
ami; ten specyat dawano tylko damom, senatorom, dygnitarzom i duchownym. Stato
4 przeogromnych dzikéw, to jest tyle, ile cze$ci roku. Kazdy dzik miat w sobie wieprzo-
wine, alias: szynki, kietbasy, prosiatka. Kuchmistrz najcudowniejszg pokazat sztuke
w upieczeniu catkowitem tych odyncéw. Stato tandem 12 jeleni takze catkowicie pie-
czonych z ztocistemi rogami, cale do admirowania, nadziane byly rozmaitg zwierzyna,
alias: zajacami, cietrzewiami, dropiami, pardwami. Te jelenie wyrazaly 12 miesiccy. Na
okoto byly ciasta sgzniste, tyle, ile tygodni w roku, to jest 52, cale cudne placki, mazury,
zmudzkie pirogi, a wszystko wysadzane bakalig. Z:a niemi bylo 365 babek, to jest tyle, ile
dni w roku. Kazde bylo adornowane inskrypcyami, floresami, ze nie jeden tylko czytal,
a nie jadk Co za$ do bibendy: bylo 4 puchary, exemplum 4 por roku napelnione winem
jeszcze od kréla Stefana. Tandem 12 konewek srebrnych z winem po krélu Zygmuncie;
te konewki exemplum 12 miesiecy. Tandem 52 barylek takze srebrnych in gratiam 52 ty-
godni, bylo w nich wino: cypryjskie, hiszpanskie 1 wloskie. Dalej 365 gasiorkéw z winem
wegierskiem, alias tyle ggsiorkéw ile dni w roku, a dla czeladzi dworskiej 8760 kwart
miodu robionego w Berezie, to jest tyle, ile godzin w roku. Kuryer warsz. 1828, N. 88722,

Staropolskie §wigcone przedstawit na rysunku pod takim wtasnie tytutem
Henryk Polkowski. Rysunek ten umieszczono w formie reprodukgji drzeworytniczej
w ,, Iygodniku Ilustrowanym” w 1860 r. Widzimy na nim przede wszystkim wielkg
sale z zastawilonym specjatami olbrzymim stotem oraz klebigey si¢ wokét ttum
szlachcicow i szlachcianek.

U mniej zamoznej szlachty §wigcone bylo odpowiednio skromniejsze, choé

wszedzie, stosujac si¢ do polskiej zasady ,zastaw si¢, a postaw si¢”, starano sig, aby



K. Pillati (ryt. B. Puc, W. Berg),
Swiecenie wody, drzeworyt

wielkanocny stot byt jak najokazal-
szy. Tradycja przygotowywania obfi-
tego Swigconego dotyczyla nie tylko
rezydencji wiejskich, ale tez miej-
skich, m.in. patacébw zamoznych
rodzin szlacheckich i magnackich
(p6zniej arystokratycznych). Elzbie-
ta Kowecka pisata, ze w miescie,
w Swigteczny dziefi, szczegdlnie mto-
dym mezczyznom zwyczaj nakazy-
wat odwiedzaé te domy, w ktérych
zwykle bywali, dlatego pod wieczér
zazwyczaj chorowali z przejedze-
nia*’. Na rysunku Jana Wasilewskie-
go sprzed 1914 r. mozemy zobaczyé
$wigcone szlacheckie z pierwszej po-
fowy XIX w. (wyimaginowane §wig-
cone w Soplicowie), a raczej to, jak
wyobrazal je sobie artysta.

Zofia Skapska, odnoszgc si¢ do dawnych opiséw swigconego, m.in. u ks. Ra-
dziwitta ,Panie Kochanku” i u Sapiechéw w Dereczynie, napisata w ,,Ziemiance
Polskiej” w 1928 r., ze ,,owe czasy nie wrdcg i dzisiaj nie mozna ani zalecad, ni tez
powracaé do tych fenomenalnych wyskokéw fantazyj paniskich”*. Skapska stwier-
dzita rébwnoczesnie, ze stotu wielkanocnego ,dla zachowania tradycji «ziemianka
polska» mimo kfopoty i zmeczenia nie uleknie si¢”?". Ziemianie z drugiej potowy
XIX 1 pierwszej potowy XX w. organizowali wicc §wigcone, aby tradycji stato si¢
zado$¢, chociaz bylo ono o wiele skromniejsze niz to ostawione ,,dereczyfiskie”

z pierwszej potowy XVII w. Karolina z Potockich Nakwaska w drugim tomie swo-

Wielki Tydzien &



[\]
(V%)
g

Swieta Wielkiejnocy

jego poradnika dla gospodyn polskich pt. Dwor wiejski... z 1858 r. zaproponowata
nastepujgce $wiecone dla 20 do 30 osdb: 2 baby szafranowe duze, 1 baba koronko-
wa, 1 baba z rodzynkami, 2 placki lukrowane, w tym: 1 bialy i 1 rézowy, 1 mazurek
marcepanowy z konfiturami, 1 mazurek makaronikowy, 1 szynka wieprzowa we-
dzona, 1 szynka cieleca lub sarnia, 1 baranek pieczony nadziewany, 1 prosie pieczo-
ne, 1 indyk pieczony, 1 poledwica wotowa pieczona, 1 pasztet goracy (vol-au-vent)
z drobiu, z knedlami, 1 pasztet zimny ze zwierzyny, 1 pétmisek kietbas odgotowa-
nych, 1 p6tmisek kietbas odsmazonych, 60 jaj na twardo, rosét w filizankach, polew-
ka winna ijako dodatki: ,,masto §wieze, serdelowe, ze serem szapziger przerabiane”,
ser szwajcarski, strachino, cytryny, musztarda, sos tatarski — ostry, sataty, ocet, oliwa,
oliwki, ogbreczki, jarzyny marynowane, a z alkoholi: wodki stodkie, mietowa, anyz-
kowa, likwor maraschino, ratafje itp.”>* Jak radzono sobie w praktyce ze Swigconym
w domach ziemianskich, pokaze w dalszej czesci pracy.

Poniewaz w kazdym polskim domu ziemianskim $wi¢cone bylo bardzo obfi-
te, a biesiadnikéw zazwyczaj wielu, przygotowywano duzy, dlugi, czasem owalny
stot?7, aby wszystko moglo si¢ na nim pomiescié i wygladato bardzo okazale. Na
przyktad w Studziankach stét rozciggano maksymalnie, to znaczy na 36 0s6b”8. Znaj-
dowat si¢ on w odpowiednio przyozdobionym pokoju jadalnym, salonie lub innym
pokoju?. Zofia Skapska pisata: ,,Jak wiemy z dawnych opiséw stét Swiecony bywat
ustawiony w Wielka Sobote rano w jednym z mniejszych pokoi. I dzisiaj w naszych
dworach wiejskich, gdzie rzec mozna jeszcze tradycja si¢ przechowuje — zwykle na
«$wigcone» przeznaczamy pokéj mniej przechodni, niezbyt wystawiony na operacje
promieni stonecznych, a bliski pokoju bawialnego, salonu, lub jadalni, tak ze on jest
wygodnym tak dla pani domu, jak i dla uczestnikéw swigt”®. Stét byt przysuniety do
Sciany®! lub stal na srodku pomieszczenia’?. Okrywano go duzym, biatym, obficie
zwisajacym do podlogi obrusem?®. Na Wielkanoc, tak jak na Boze Narodzenie, do
nakrycia stotu uzywano czgsto specjalnego, bardzo dtugiego obrusa?* . Stotéw mo-
glo by¢ tez wigcej. Jerzy Jacek Niezychowski zapamigtal, jak w sobote rano przygo-
towywano stoly w jadalni jego rodzinnego dworu w Chlewie: ,,Gléwny stét |[...]

odsuwano jak najdalej od pétnocnej Sciany, by pod oknem ustawié stét owalny z sa-
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H. Polkowski (ryt. J. Styfi), Staropolskie swiecone, drzeworyt

lonu matki [...]. Ten mahoniowy stét, pozornie niewielki, rozktadat si¢ z zegarmi-
strzowska precyzja na 20 osobowy 2. W jadalni Niezychowskich staly tez dwa bocz-
ne stoty 1 barki na koétkach?. W wigkszych siedzibach ziemiafskich 1
arystokratycznych ustawiano tez odr¢bny, mniejszy stét, przeznaczony dla stuzby,
ktory byt skromniej ubrany i zastawiony?”. Stoly w ziemiafiskich domach na Wiel-

kanoc powszechnie zdobita zielef i kwiaty. Na stole ze $wigconym staly czgsto w do-



J. Wasilewski, §wi¢cone szlacheckie, 1913 r.

niczkach lub wazonach zakwitle cynerarie (tzw. popielnice), forsycje, hiacynty, laki,
narcyzy, roze, tamaryszek, takze gatezie brzozy i bazki wierzbowe oraz lezaty bukie-
ciki fiotk6w?%. Ustawione na stole specjaly przystrajano galazkami lub bukiecikami
bukszpanu, lis¢mi boréwek, barwinku lub brzozy, natomiast obrusy zdobiono wokét
pedami widtaku (tzw. zajeczymi wasami) lub peczkami borowiny?®. Do obrusa przy-
pinano tez girlandy z bukszpanu® lub widfaka?”! albo fiotki?”? — wszystko Swieze. Na
stole znajdowala si¢ tez rzezucha, ktéra m.in.: bywata uformowana w stupek, stano-
wita podstawe dla baranka, ale takze porastata stojacy na stole krzyz?”. Zielenig
i kwiatami ubierano réwniez pokoje. Tadeusz Chrzanowski wspominal, ze w majat-
ku jego rodzicéw w Moroczynie, jak nakazywat stary obyczaj, w r6znych zakatkach
mieszkania kfadziono pocigte fodygi tataraku. Wéwczas w catym domu przyjemnie
pachnialo?. We dworze Glogeréw na Podlasiu: ,,Biate Sciany [...] pokoiku [w kt6rym
bylo $wigcone] przybierano w Swierkowe gatezie, mitg won lasu dajgce™”.

Na polskie swigcone sktadaly si¢ dania zimne, tzw. podawane ,bez dymu”, i ta-

kie, ktére weze$niej przygotowane, na Swigcone tylko podgrzewano, ,,przy jednym dy-



mie”?%, Rozpalanie ,wielkiego” ognia pod kuchnia i gotowanie w §wicta Wielkiejno-
cy byloby niestosowne?””. Poza tym, dzigki temu, ze w dni §wigteczne przygotowywa-
no jedynie barszcz lub bulion, kawe i herbate oraz przyprawiano sos tatarski, stuzba
miata niewiele pracy. Jedng z gléwnych potraw, stojacych na ziemianskim stole wiel-
kanocnym, byt pieczony lub wedzony prosiak?s, wzglednie jego gltowa (tzw. glowi-
zna)?’, w ktérego pysku umieszczano zazwyczaj jajko (pisanke)?®, ale mogto to byé
tez jabtko®!, korzef chrzanu? lub pietruszka?®. Prosiaka czasem nadziewano kasza,
np. hreczang®. Réwnie nieodzowna jak prosiak byta szynka — gotowana, wedzona
lub pieczona?”. Mogta by¢ podana na stdt z odchylong skorka?, czesto udekorowa-
na gozdzikami, a czasem tez drobno sickanymi gotowanymi zdltkami
i biatkami*”. Gozdziki mogty uktadal si¢ w napis, np. Alleluja lub cyfry roku Wiel-
kiejnocy?®. Na stole wielkanocnym nie mogto zabrakngé kietbas w réznych gatun-
kach, wedzonych, gotowanych i pieczonych?. W Polsce kietbasy potrafiono wyrabiaé
domowym sposobem od bardzo dawna, a dobrzy kucharze znali od kilkunastu do kil-
kudziesieciu sposobdéw ich przyrzadzania®. Przygotowywano m.in. kietbas¢ ,,bia-
1y”, zwang ,,polska” — gotowang lub pieczona z cebulg®!, bedacy jednym z bardzie;
znanych i charakterystycznych daf kuchni polskiej*?. Kietbasy uktadano na p6tmi-
skach w zwoje 1 wiefice, czasem otaczajace gore pisanek?. Poza tym byly tez rézne
inne wyroby miesne 1 wedliny, np. baleron, baranina pieczona, cielecina pieczona
(np. kulka cieleca) 1 wedzona, cietrzew, dzika kaczka w piérach, indyk pieczony, tak-
ze faszerowany, np. farszem rodzynkowym (indyk mial nézki ozdobione wycina-
nym papierem), jezory, kabanosy, kapton pieczony, kaszanka, krolik, pasztety,
pasztetowa, poledwica wieprzowa i wotowa, pdlgeski, rolada, salami, salceson, sar-
na, schab pieczony, serwolatka, szynka cieleca marynowana, udziec barani, watro-
bianka, wolowina pieczona®*. Wedliny lezaly utozone na p6tmiskach i udekorowane
np. chrzanem oraz bukszpanem?”. Na Kresach istniata ponadto tradycja przygoto-
wywania gluszca w upierzeniu, z rozpostartym w formie wachlarza ogonem?”. Bo-
gustaw Zaleski wspominal, Ze pieczony gluszec mial przypicty febek, skrzydta oraz
wachlarz?”. Réwniez cietrzewiom przypinano tebek, skrzydla i lirg?. W centralne;

Polsce nickiedy serwowano pawia w pi6rach . Ryby, ktére krélowaty na stole wigilij-

Wielki Tydzien
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K. Pillati (ryt. B. Puc, W. Berg),
Daj buzi baranku, drzeworyt

nym, podawano roéwniez w Wielkanoc,

chociaz rzadziej. Byly to np. ryby faszero-

wane 1 w galarecie’®. Przyrzadzano takze

jedna ze specjalnosci kuchni polskiej, jakg

byt bigos z kapusty duszonej z migsem,

kielbasa 1 winem*". Na $wigtecznym stole

nie moglo zabrakng¢ nabiatu: jaj (w tym ich

kawatkéw przeznaczonych do podzielenia

si¢), roznych serdéw i masta®”. Jajka, specjal-

nie na Wielkanoc, gotowano w rosole od

szynek’. Byto ich bardzo duzo, aby dla

wszystkich starczyly’™. Zdarzato sig, ze

oprocz jajek kurzych podawano jajka innych ptakéw, jak na przyktad czajek®”. Wresz-

cie bylo tez pieczywo, w tym chleb z rumiang skorka, butki francuskie i grahamki?®.
Réwnie wazne i liczne byly na stole wielkanocnym stodkosci. Obowigzkowo

musiaty si¢ na nim znalez¢ baby 1 mazurki, czesto takze torty®”. Baby byly w roz-

maitych gatunkach (np. chlebowe, dziadowskie, koronkowe, madre, migdatowe,

parzone, petynetowe zwane muslinowymi — z bardzo wielu zéttek, piaskowe, po-

dolskie, polskie, puchowe, rumowe, szafranowe, tiulowe, tréjkolorowe — z ciasta

bialego, rézowego i ciemnego, waniliowe, wolyfiskie, zwyczajne, z rodzynkami),

roznych wielkoSciach®®, ksztattach (gladkie lub fugowane) i polewach (polane cze-

koladg lub konfiturami domowymi, lukrowane, posypane kolorowym maczkiem

lub bez polewy); réwniez mazurki byly w réznych odmianach (np. bakaliowe, cze-

koladowe, cyganskie, cytrynowe, drozdzowe posypane rodzynkami, figowe, ja-

bteczne, kajmakowe, karmelowe, krolewskie, czyli migdatowe, kruche z réznymi

masami, lukrowe, makaronikowe, makowe, marcepanowe, miodowe, moczone,

morelowe, orzechowe, pistacjowe, pomaraficzowe, powleczone marmoladg lub

konfiturg z truskawek, moreli albo pomaranczy, r6zane, suche, z ptatkéw owsia-



nych, z razowego chleba i migdaléw, serowe — tzw. serowce), a poza nimi mogly po-
jawic si¢ tez torty (np. biszkoptowe, chlebowe, czekoladowe, Fedora, hiszpanskie,
kawowe, kruche, makowe, migdalowe — tzw. szare, morelowe, orzechowe, piasko-
we, tluste, tureckie, wiedeniskie, zabalkafiskie), cygany, dziady, keksy, makowce,
miodowniki, placki drozdzowe z kruszonka, rodzynkami i migdatami, przekfa-
dafce, serniki (w tym wiedefiski), strucle z konfiturami i inne ciasta’®. Baby i ma-
zurki to rdzennie polskie wypieki wielkanocne, bedace chlubg juz staropolskiej
kuchni*"’. Na uwage zastuguja mazurki, na ktére wptyw mogta miec ,,stodka kuch-
nia” turecka’'l. S to niskie placki, zazwyczaj na kruchym spodzie, waflu lub optat-
ku, pokryte warstwa jakiej$ masy, barwnie lukrowane i zdobione konfiturami,
owocami w cukrze oraz bakaliami*2. Wedtug Zofii Skapskiej mazurki trudno jest
wyliczy¢ i spamietal, ,,zalezg od fantazji pani domu i od jej indywidualnego pomy-
stu — stanowia misterne dziefa sztuki wysubtelnionego smaku w potaczeniu ze
zmystem pickna”B. Torty natomiast pojawity si¢ w Polsce p6zno, moda na nie
przyszta prawdopodobnie z Wloch wraz z krélowa Bong Sforza*'*. Do niektérych
wypickéw, zgodnie ze starym zwyczajem, uzywano szafranu. Wedtug Zygmunta
Glogera ,ciasta wielkanocne od wiekéw nie mogly sie obej$é bez szafranu, ktéry nie
tylko nadawat im z6ttg barwe, ale — jak utrzymywano — i rozweselal™". Czasem
zdarzaly si¢ marcepany majace forme np. serduszek lub kulek3'.

Na stole staly tez baumkuchy czyli sekacze, o ktérych Adam Habdank pisat:
»Staly baumkuchy, by ule z pszczolami/ Wysokie, zétte, pokryte szyszkami™". Zo-
fia Skapska za$ stwierdzifa: ,«elegant sckacz», peten woni, uwieficzony bukietem
kwiatéw i zieleni, ktory, jak niejedni twierdzg, ma by¢ symbolem «drzewa zywota
rajskiego»318. Sekacz mdgt by¢ oblany czekoladowym lukrem?”. Byt on powszech-
ny w ziemiafskim §wigconym, poniewaz wystepowat na Kresach, w centralnej Pol-
sce 1 w Wielkopolsce’. O 90-jajowym s¢kaczu, ktéry byt specjalnoscia gospodyni
zatrudnionej we dworze w Szulmierzu, pisat Stanistaw Zatuski: ,Ile 6w kolos pochta-
nial maki, cukru, masta i innych ingrediencji — nie mam pojecia. Ciasto byto kosz-
towne, za to smaczne i trwale. Zachowywato $wiezo$¢ przez kilka miesiecy, co

w warunkach wiejskich bylo wazne ze wzgledu na rézne niespodziewane wizyty 3.,

Wielki Tydzien



)
-~
(e}

Swieta Wielkiejnocy

Hiacynt na stole wielkanocnym, 1938 r.

Czasem przygotowywano jeszcze stodkie danie
wielkanocne w postaci paschy uformowanej w Sciety
stozek?.
Na stole koniecznie musiat sta¢ baranck z cu-
kru, lukru, masta, ciasta, sera lub gipsu, z oczami (np.
z pieprzu albo rodzynkéw), z czerwona choragiewka
z krzyzem (lub patriotyczng biato-czerwong) 1 dzwo-
neczkiem na szyi, ustawiony w altance obro$nictej
zielong rzezuchg, na kobiercu, postumencie lub innej
budowli z rzezuchy, talerzu z pisankami, babie, se-
kaczu albo przektadaficu’?. Baranek byt maty lub na-
turalnej wielkosci. Dawniej zwano go ,,agnuskiem”,
byt wéwczas wykonywany takze z wosku, ciasta lub
marcepanu, a na dworach krolewskich i wielkopafi-
skich mégt by¢ nawet ze zlota, srebra, drogich kamie-
ni lub najlepszej porcelany®**. Natomiast wedlug Skapskiej dawniej mégt to by¢
pieczony baranek’”, jak np. u Glogeréw na Podlasiu®. Zwyczaj umieszczania ba-
ranka na stole wielkanocnym zapoczatkowat papiez Urban V w XVI w., a w Polsce
juz w XVII w. opisywano go jako wystepujacego w kazdym polskim domu’?.
Uzupetnieniem §wieconego byly sosy (np. cumberland, chrzan tarty z octem,
chrzan z boréwkami, éwikla, sos majonezowy, tatarski, zielony), przyprawy (gléwnie
sOl, pieprz, oliwa i ocet), satatki (np. satatka z szyjek rakowych w majonezie, satatka
z listkéw mtodego mlecza i cykorii), grzybki (np. kiszone rydzyki, marynowane kur-
ki i prawdziwki), warzywa (np. zielone pomidorki, rzodkiewki, zielona satata), owo-
ce (Swieze — np. jabtka, w occie — np. gruszki, poza tym boréwki smazone ze skorka
pomaraiczy), plaster miodu i kompoty (np. kompot z ogbrkami)3?.
Na gléwnym stole wielkanocnym lub drugim, ustawionym obok, staly rézne
alkohole*”. Rodzaje alkoholi, jakie pijano w domach ziemiafiskich, oméwitem juz

w rozdziale o $wigtach Bozego Narodzenia.



Ozdoba wielkanocnego stotu obok elementéw rodlinnych byly pisanki, ktére
lezaly (réwniez zmieszane z jajkami ugotowanymi na twardo) w misach, salater-
kach, na talerzach lub w srebrnych pojemnikach, mogly byé tez utozone w pirami-
dy?*. Czasem pisanki otaczata koliScie utozona kietbasa®!.

Na bocznym stole ulokowana byfa zastawa stotowa, m.in. kieliszki do wina,
talerze, sztulce, talerzyki i widelczyki do ,jajka Swigconego” oraz stosy serwet’*.
Na bocznym stoliku czekata na ksigdza woda $wigcona 1 kropidto’®.

W domach, gdzie byly mlodsze dzieci, panowat zwyczaj urzadzania w tym sa-
mym pomieszczeniu stolikow dziecinnych ze specjalnymi potrawami, np. wypieka-
nym w malutkich foremkach pieczywem, uformowanymi z kolanka szyneczkami,
matymi kietbasami, a nawet pisankami®**. Maria Stepkowska-Szwed wspominata
$wiecone dla dzieci w Boczkowicach: ,Dzieci [...] siedzialy z nami przy niziutkim
stole, na ktérym poustawiane byly identyczne potrawy i ciasta, tyle ze w matych
foremkach pieczone. Staly nawet maciupenkie buteleczki z winem, a zamiast
duzej szynki — malefika, z udka indyczego, ubra-
na w papiloty — jak duza. Tak to kochana nasza
mama dekorowata st6t dla maluchéw, aby nie by-
ty pokrzywdzone”®. Na Stawisku natomiast dla
corek panstwa Iwaszkiewicz6w na miniaturowym
stoliku dla lalek ustawiano $wigcone z marcepanu,
bedace wyrobem jakiej§ firmy cukierniczej, np.

,Framboli”. Byta to malutka szynka, zwdj kietba-
sy, Swiniska glowa, serek, kolorowe jajka i butelecz-
ki z jakim§ pltynem?*. Takze Roman Mycielski
zapamigtat ,[...] miniaturowe stoly dla dzieci
z zastawa 1 Swigconym z marcepanu (na tych

stolach stala tez malutka karafka z winem 1 dwa

Stolik dziecinny ze swieconem, fragment drzeworytu

A. Kedzierskiego (ryt. A. Zajkowski), Przy swieconem

C
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kieliszki)”3%. 'To marcepanowe $§wigcone byto traktowane jako deser®*®. Mozna so-
bie wyobrazié, jak wielkie zainteresowanie dzieci musial wywolywac nie tylko przy-
gotowany specjalnie dla nich stolik, ale przede wszystkim ten duzy stét. Na
drzeworycie wykonanym wedtug rysunku Ksawerego Pillatiego Daj buzi baranku,
zamieszczonym w ,, Iygodniku [lustrowanym” w 1881 r., zostata ukazana zabawna
scena z matg dziewczynka bawiaca si¢ barankiem stojacym na przygotowanym sto-
le $wigtecznym.

Po przygotowaniu $§wicconego drzwi zamykano na klucz, aby nie dostaly si¢
do wewnatrz koty*¥.

Szczegdlowe opisy stotu ze Swigconym wystepujg w wielu pamietnikach zie-
mianskich. Wszystkie one mogg budzié u wspétczesnego czytelnika podziw, gdyz jak
zauwazyt Adam Habdank: ,,St6t ze Swigconem miat byé okazaly / Dwory ze soba
w tem konkurowaly”3*. Poza tym wedlug Bogustawa Zaleskiego: ,,Stét nie tylko
pod wzgledem smakowym, ale 1 kolorystycznym wygladal naprawde picknie™*.

Ponizej przedstawi¢ niepowtarzalny wyglad 1 ,,smakowito$¢” §wieconego, za-
czynajac — jak przy potrawach wigilijnych — od Kreséw Wschodnich, z pétnocy na
potudnie. Melchior Wanikowicz, ktéry dziecifistwo spedzit w majatku swojej babki
w Nowotrzebach na KowiefiszczyZnie w koficu XIX w., zapamigtal, ze tamtejsze
Swiecone skfadato si¢ z mies, m.in. z wielkiej glowizny z jajkiem w pysku, pieczo-
nych prosiat 1 szynki gotowanej (poza okresem wielkanocnym jedzono w Nowo-
trzebach tylko szynki wedzone). Byly tez ciasta: ,,dziad”, ,,cygan” i ,przescieradio”,
olbrzymie baby oraz s¢kacz z dwustu jaj. Posrodku staty dwie arki z rzezuchy,
w ktorych znajdowaty si¢ baranki z cukru. Byt tez przygotowany dla czeladzi wiel-
ki baran z masta o oczach z suszonych §liwek*?. Kazimierz Iwanowski opisat zas st6t
wielkanocny w Lebiodce na Litwie, nazywajac go arcydzietem Emilki, poniewaz
przygotowywata go Emilka Sakiewiczowa, zatrudniona przez jego babke:

JWita nas pétmisek z olbrzymim, upieczonym tbem $wifiskim, trzymajacym
w pysku czerwone jajko. Na talerzu z pisankami stoi tradycyjny cukrowy baranek
z czerwong choragiewka z krzyzem. Obok, potezna pieczona szynka z cz¢Sciowo

odwinigta, ciemng skérka, udekorowana powciskanymi réwnomiernie w przyro-



Swiecone, 1938 r.

$nietg stoninke suchymi gozdzikami. Dalej jest pickna, pieczona kulka cieleca,
a obok duzy indyk z pokrajanymi plastrami biatego miesa. Nogi ma udekorowane
bialym, ponacinanym papierem, tworzacym mata korone. Dalej rézne kietbasy, pie-
czone 1 wedzone. Obok pieczony schab. Druga cz¢S¢ stotu zajmujg dostojne baby
i rozmaite mazurki: a to krélewski, a to cygafiski, a to serowy, na brzegu stojg struc-
le z konfiturami lub z makiem, przewyborne w smaku, [...] gdzie ciasto jest niemal
przezroczyste, a maku, pelnego ré6znorodnych bakalii, jest na palec grubosci.
Wizystkie te wspanialosci sa bogato dekorowane zielenig i utozone na pigknym
serwisie”%,

W Przytukach w Mifiskiem na Biatorusi, majatku hrabiostwa Czapskich, na
poczatku XX w. oprocz pieczeni, szynki, kietbas, pieczonego prosiaka, bab, plac-
kéw, tortdéw i mazurkéw zdarzato sie, ze byt tez ghuszec ,,zdobny brodata glowa, wa-

chlarzem ogona i rozpietymi skrzydtami”*. U Kieniewiczéw w Dereszewiczach
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na Polesiu w konicu XIX w. na Srodku dtugiego stotu umieszczano zielong altanke,
a w niej baranka cukrowego z czerwong choragiewka. Z jednej strony stawiano
baumkuchen, a z innej strony glowizng¢ przystrojong widtakami. Na $wiecone byt
tam tez m.in. gluszec, barszcz, baby i mazurki*®. Andrzej Rostworowski opisat Swig-
cone z poczatku XX w. w patacu w Narowli koto Mozyrza w Minskiem, naleza-
cym do jego wuja Edwarda Horwatta:

»Przez calg dtugosé biblioteki stat stdl, chyba do dwudziestu metréw dtugi.
W srodku zielona altana, w niej baranek. Z dwdch koficow stotu dwie glowy: $wini pie-
czonej i dzika w skorze z jajkiem w pysku. Gluszec, cietrzew, dzika kaczka
w pidrach, a potem juz szynki gotowane i pieczone, cale stosy kietbas, pieczone pro-
sigta z kaszg, rolady, pieczone ptactwo, indyki nadziewane §liwkami albo kasztanami,
jeszcze migsiwa, galarety, auszpiki, satatki, chrzany, sosy. A potem szeregi bab, ktére
rozpoczyna baumkuchen sgkaty, a potem szafranowa, jajowa skromna, jajowa boga-
ta, wedtug recepty cioci Andzi, z przepisu doktorowej, potem mazurki: krélewski, cy-
ganski, przekladanych z dziesie¢ gatunkéw, pomaraficzowy, Sliwkowy 1 tu krélowaly
przepisy babci Zosi, cioci Mani albo po prostu z kalendarza. Wérdd tego dobrobytu sta-
ty jeszcze misy kolorowych jajek, nierzadko pigknych pisanek, znowu arcydzieta cio-
tek. W jednym koficu na dostawionym z boku nieco nizszym stoliku staty butelki, caty
las butelek ré6znego formatu, koloru, o przer6znych zawartosciach, od wiekowej star-
ki poczawszy. Rozpoczynano od jajek 1 szynki, a po jakiej$ godzinie wnoszono barszcz
w filizankach, ktdrego zreszta bylo ad libitum. Dopiero dtugo po tym, jak juz jedze-
nie nawet mazurkéw miato si¢ ku koficowi, wnoszono herbate i czarng kawe”3%.

Maria Lewicka wspominata, ze na stole ze Swieconym w leSniczéwce jej ojca
na Wolyniu znajdowaly si¢: prosiak koloru ztocisto-brunatnego z czerwong kra-
szankg w pysku, szynka upieczona w ciescie, kietbasy, cielecina, pasztety, rolady, ba-
raneck serowy z oczami z rodzynkéw, mazurki z wylukrowanym napisem ,,Alleluja”,
sckacze z czekoladowym lukrem 1 kraszanki w réznych kolorach®.

Prezentujgc przyklady Swigconego z zachodnich i centralnych ziem Polski,
zaczynam od Wielkopolski. Cezary Bacciarelli opisal §wigcone z 1909 r., urzadzo-

ne w majatku jego rodzicéw, w Jadrowicach na Kujawach:



»Na duzym stole, nakrytym pi¢knym biatym obrusem, stojacym w rogu sto-
fowego pokoju, byly ustawione przer6zne migsne i cukiernicze specjaty. Nad wszyst-
kim gérowal bankuch czyli s¢kacz, ze stojacym na wierzchu biatym barankiem
z cukru z czerwong choragiewka na ztotym proporcu. Z migsiwa staly na potmi-
skach: przede wszystkim pieczone prosi¢ w calej swej okazalosci, z tadnie przyru-
mieniong na brazowo skorka, faszerowane kasza 1 z kolorowym jajkiem w pysku.
Indor olbrzymich rozmiaréw z nadzieniem z rodzynkami, z pigcknie przybranymi
biatg bibutkg koficami nég. Gotowana szynka w catosci, ktérej biala stoninka byta
przybrana gozdzikami. Cata pieczefi cieleca, tak zwana kulka, upieczona i udeko-
rowana zylikiem, ktorej wystajaca koS¢ byta owinigta biala fryzowang bibutka. Kil-
kakrotnie skrecona gotowana biata kietbasa, udekorowana bukszpanem. Poza tym
na mniejszych pétmiskach, cz¢Sciowo krajane: salceson, pasztetowa, zwana leber-
ka, kaszanka oraz migkkie ré6zowe salami. Do mies staly w sosjerkach: sos tatarski,
majonezowy 1 chrzan tarty z octem. Poza tym staly dwie czy trzy petne salaterki
picknie réznokolorowo malowanych, gotowanych na twardo, jaj, tak zwanych pi-
sanek. Z cukierniczych wyrobow, poza bankuchem, staly: duzych rozmiaréw, lu-
krowana na biato, baba nadziewana rodzynkami i cykata, a przy tem posypana
kolorowym maczkiem. Olbrzymi dziad, to jest bardzo wysoki placek, przektadany
kilkakrotnie konfiturami i masg migdatowa. Dwa placki, jeden z kruszonka, a dru-
gl z bialg masg na wierzchu. Najrozmaitsze gatunki mazurkéw, udekorowane lu-
krem w esy-floresy, a na czekoladowym byto wypisane Wesofego Alleluja. W dodatku
marcepany w formie serduszek i kulek. Migdzy tym wszystkim stat na widocznym
miejscu krzyz, caty porosty od dotu do gory, zielong rzezuchg. Caly stét byt udeko-
rowany bukszpanem, ktérym obrus od dotu byt upiety w girlandy. Tak sutego $wie-
conego nie bylo, ma si¢ rozumieé, u rodzin stuzby folwarcznej, ale nie byto tez
domu, gdzie by go brakowato™*. St6t wielkanocny z lat 30. XX w., przygotowywa-
ny w potozonym takze na Kujawach majatku Wielka Kotuda rodziny Brodnickich,
opisal Stanistaw Brodnicki: ,,St6t naprawde robit wrazenie i trudno nawet to opisac.
Tylko zimne potrawy. Byto wiele rodzajéw zimnych migs, kazde o imponujacych

rozmiarach. Najbardziej efektowna, cho¢ najmniej smaczna, byta ogromna wie-
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przowa glowa podana w catosci, upieczona na ztotobrazowy kolor 1 ozdobiona ma-
jonezem, $mietang i zielening. Byla tez olbrzymia szynka, pieczent wolowa i jagnie-
ca, pieczony indyk, wiele rodzajéw wedlin 1 rozmaite sosy do migs. Oczywiscie, byt
tez spory kosz z jajami na twardo, picknie pomalowanymi przez bardziej utalento-
wanych cztonkéw rodziny. Na innym stole byta rozmaito$¢ wielkanocnych ciast —
wielkich bab 1 mazurkéw, a czasami i sekacz [...]. Obrazu dopelniaty czekoladowe
jajka 1 zajaczki™*®.

Krystyna Daszkiewicz wspominata swigcone w Olszowie w Poznanskiem,
majatku jej ojca Witolda Daszkiewicza, gdzie spedzata dzieciistwo w dwudziesto-
leciu mi¢dzywojennym. Na stole znajdowata si¢ wielka gotowana szynka, ustrojo-
na usypanymi na thuszczu, po $ciagnigciu z niej skéry, rownoleglymi pasemkami
z drobno sickanych gotowanych zoéltek, biatek i gozdzikéw. Byta tez pieczona kula
cieleca ozdobiona biatymi kwiatami z papieru na patyczkach, kietbasa, bigos, ma-
jonez lub sos tatarski, chleb, pieprz i s6l. Dekorowano tez brazowym sosem piecze-
niowym, cietym w paski karbowanym nozem. Ze stodkich rzeczy stala babka
lukrowana, placek drozdzowy z kruszonka, mazurki i nugaty na miodzie. Przygo-
towane byto tez wino. Niewatpliwa ozdobg¢ $wieconego stanowil talerz z pisanka-
mi, malowanymi przez mate Daszkiewiczéwny, a takze baranek z masta®'. Baranek
ten miat choragiewke patriotyczng biato-czerwona, zamiast tradycyjnej czerwonej,
1 stat na zielonym kobiercu z rzezuchy®!. Wszystko, co znajdowalo si¢ na stole,
ozdabialy gatazki bukszpanu’>.

Pozostajac przy Wielkopolsce, chciatbym jeszcze zaprezentowad st6t wielka-
nocny we dworze Niezychowskich w Chlewie w Kaliskiem w latach 30. XX w, kt6-
ry tworzyly dwie tradycje: galicyjska oraz wielkopolska, ztaczone z ,nowinkami”
pochodzacymi z réznych czesci Polski, a nawet Europy. Opisat go znakomicie Jerzy
Jacek Niezychowski:

»Na Srodku gtéwnego stotu krélowato prosie z jabtkiem w pysku, dopieczo-
ne na rumiano. Naprzeciw stal baranek z masta z zatknigta choragiewka. Z przo-
du lezaty peta biatej domowej kietbasy, ktdra podawano na gorgco, pachnaca

majerankiem. Po prawej stronie krolowata olbrzymia domowej roboty szynka, oczy-



wiscie zadnia, $wietnie zabejcowana, przewedzona na zimno i wreszcie ugotowa-
na, a raczej parzona przez wiele godzin w temperaturze 96°C w wodzie z ziotami.
[...] szynka miata obowigzkowo 1 do 3 cm otoczke z wybornego biatego thuszczy-
ku, kedry rozptywat si¢ w ustach i pigknie komponowat z r6zowym kolorem szyn-
ki. A dalej wdzieczyly sie r6zne wedliny roboty domowej, a wigc balerony, surowe
szyneczki, poledwica wieprzowa, [...] dalej potezne plastry skosem cigtej wieprzo-
wej serwolatki, troche przypominajacej migkkie salami, wreszcie krélewski przy-
smak — pdlgeski i niebywale kruche delikatne kabanosy. Tych jednak nie wyrabiano
w domu, tylko moi dziadkowie przystali je ze Lwowa z delikateséw Terliczkowe;
z ulicy Akademickiej. Chyba najlepsze z najlepszych.

A dalej szty migsiwa picknie pokrojone na pétmiskach (w przeciwiefistwie
do szynki, ktdrg kroita na biezaco kuchmistrzyni). Byla wiec poledwica wotowa pie-
czona w czarnym pieprzu, schab pieczony z wedzonymi $liwkami 1 — uwaga —
kminkiem. Plastry cieleciny z kulki z doskonatg ztocistg galaretka, wreszcie udziec
barani wielkich rozmiaréw, jako ze w Wielkopolsce hodowano owce merynosy
bardzo migsne i duze. Udziec oczywiscie zabejcowany w ziotach, natarty obficie
czosnkiem, pieczony na roznie na silnym ogniu, tak ze zewnetrzna skoérka wyglada-
fa jak nadpalona, a wewnatrz migso bylo soczyste, rézowe i bardzo delikatne. Po
lewej stronie stotu byly pasztety, jeden tak zwany strasburski z gesich watrébek
z truflami i drugi z przer6znych mies. Nie bede tail, ze trufle byly polskie domowe,
czyli w por¢ pozbierane mlodziutkie biate purchawki, rodzone siostry francuskich
trufli poszukiwanych przez tresowane §winie lub psy. A dalej plastry piersi kaptona
pieczonego w piwie z miodem. [...] Z tej samej strony stotu staly sosy, a wige niepo-
wtarzalny cumberland, domowy ztocisty majonez, sos tatarski, chrzan z boréwka-
mi i méj ulubiony sos zielony, czyli sauce verte. A dalej par¢ pétmiskéw z rybami
faszerowanymi 1 w galarecie. Zawsze byt lin, czasem pstrag albo sandacz. Migdzy
rybami krélowata duza salaterka z safatka z szyjek rakowych w majonezie. Oczy-
wiscie, jezeli Wielkanoc byta p6zna i sezon rakowy sie juz zaczat. A dookota glow-
nego stotu wdzigczyto si¢ to wszystko, co ziemia matka dawata skrzetnej gospodyni.

Stata wigc mata drewniana faska z kiszonymi rydzykami, staly prawdziwki i kurki
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marynowane, podkiszane glabiki krakowskie (kto je jeszcze pamigtal), dalej kompot
z ogbrkami (sic!!l), gruszeczki w occie, drobne zielone pomidorki (stodko-kwasne),
no i oczywiscie czerwone jagody, zwane réwniez boréwkami, a w Galicji gogodza-
mi, smazone ze skorka pomaraficzowa. Dla smakoszy byly satatki z listkéw mto-
dziutkiego mlecza i z cykorii. O to dbata specjalnie nasza rezydentka Francuzka
mademoiselle Bardin i réwniez Francuzka, pokojowa Cecile. [...] Srebrne pojem-
niczki z pisankami, od lekko podfarbowanych do bogato malowanych, rozrzucone
byly po calym stole. Na prawym stole, mniejszym, bylo pieczywo, oczywiscie domo-
wy chleb sitny zytni z najlepszej maki pytlowej zarabiany na kwasie i maslance. Ten
chleb si¢ nie starzat. Byly oczywiScie butki francuskie i grahamki domowe. A dalej
ciasta, a wigc olbrzymia baba, na ktéra przepis zaczynat sie od stow: wez 96 Zéttek
i cztery jaja, a nie zatuj gospodyni szafranu itd., itd. Obowigzkowo sernik wiedef-
ski na kruchym spodzie polany czekoladg i co najmniej pie¢ gatunkéw mazurkow,
w tym oczywiscie bakaliowy, lukrowy na kruchym spodzie, czekoladowy, karmelo-
wy no 1 marcepanowy. Nie moglo réwniez zabrakna¢ tradycyjnego poznafiskiego
placka z kruszonkg (c6z to za pyszota), no i tortu Fedora na cze$¢ tradycji matczy-
nych, czyli austro-wegierskich. [...] Lewy st6t to domena alkoholi. Tak si¢ ztozyto,
ze rodzice byli «spokrewnieni» z dwoma znakomitymi wytwérniami wodek gatun-
kowych, a wiec z Iwowskim Baczewskim 1 wiedefisko-lwowskim Mikolashem, byt
wiec okragly bar na kétkach z dziurami w blatach, a w nim Baczewskiego prabab-
ka, zytnia, starka, a Mikolasha kontuszéwka 1 kilka krysztatowo czystych kirszow,
malinéwek i wiele innych. Te zapasy nadsytane byly przez Baczewskiego i Mikola-
sha jako probki bez wartosci, czyli z ominigciem akeyzy, pewnie w ramach walki
z fiskusem. Ponadto w domu robiono przer6zne nalewki, ziotéwki, miodéwki, star-
ki, wypalanki. Poniewaz nalewek byto duzo, a pito raczej w miarg, zatem od lat za-
legaly piwnice 1 co jaki$ czas odkrywano z okazji §wigt co§ nowego, naprawde
doskonatego. Wina biate to przerézne Moselwein lub Rheinwein, czerwone francu-
skie albo beczkami sprowadzane algierskie, dobre i tanie. Wreszcie dla znawcéw
mi6d spadziowy sycony w domu, a do kawy likiery z najbardziej ulubiong bene-

dyktynkg i w domu wyrabianym likierem $mietanowym. [...] Przez cate dtugo trwa-



jace $niadanie wielkanocne podawano gorgcy barszcz zakiszony w domu. [...] Ser-
ki robiono domowe ze zbieranej §mietany, a na stét wielkanocny trafialy w przerdz-
nych wersjach: podsuszane, zgliwiate, z ziotami, przesmazone itd. itp.”*> Stanistaw
Wiclowieyski wspominat potrawy podawane w czasie Swigt Wielkiejnocy w jego
rodzinnym patacu w Chetmie w powiecie radomszczanskim: ,,[...] najwazniejsze
byly: wedliny, baby i mazurki oraz specjalno$é domu Wielowieyskich z Lubczy — ser-
nik, zwany «serowcem». Na stofach tez byt: baranek (w r6znych postaciach), doni-
ce z zasiang rzezucha oraz jajka gotowane: kurze w cebuli i jajka czajek. [...] Na
«rozkladzie» wedlin byly: szynka (peklowana) gotowana, szynka wedzona (w wiel-
kosci ok. 8-10 kg), prosiak pieczony (nie w kazdym roku), peta réznych kietbas,
watrobianek i pasztetowych, pasztet, chrzan i majonez itp. Byly zawsze cztery «ba-
by» (kazda z sze§¢dziesigciu jaj) — polane lukrem. Réwniez na niektére Swigta byt
«dziad». Osobna grupe stanowily «mazurki». Byto ich zawsze okoto 40. Najlepsze
z nich byly: «cyganski», czekoladowy, orzechowy 1 z kajmakiem. Szczegdlna pozy-
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¢j¢ na stole miat «serowiec». Byt zrobiony w ksztalcie tortu o $rednicy okoto 30 cm
1 wysokosci okoto 8 cm. Byl pieczony na francuskim cieScie — 1,0-1,5 cm. Ser na
serowiec, wg specjalnej technologii byt zbierany przez 6 tygodni i podsuszany
w specjalny sposob. W sktad wchodzity, oprocz sera, cukier, jaja oraz rodzynki oraz
bardzo wazny szafran, ktéry nadawat serowi specjalny smak i kolor™*. W czasie
$wiagt w Chetmie podawano takze alkohol, najczesciej wino lub miéd pitny ,,tréj-
niak” domowej roboty lub wina sprowadzane z zagranicy’>.

Dwory i patace na Mazowszu tez mialy czym si¢ pochwali¢. Wactaw Auleyt-
ner wspominat §wigcone z okresu migdzywojennego w Studziankach:

,Na srodku [stotu] krélowaty baby pokryte biatym lukrem. Na najwyzszej
babie stat baranek z choragiewka, ze znakiem krzyza, ozdobiony wokét lis¢mi bo-
rowek. Lezaly placki i mazurki, pysznita si¢ wspaniata szynka z odwinietg zgrabnie
skora. Na bialej stoninie tej szynki byt z gozdzikéw wykonany napis wesofego Al-
leluja. Pictrzyly si¢ zwoje kietbas wedzonych 1 biatej, olbrzymie pasztety 1 salceso-

Stét wielkanocny, 1939 r.



ny. Staly salaterki petne gotowanych na twardo jaj pomieszanych z kolorowymi pi-
sankami. Wszystko bylo umajone §wiezo rozwijajacg si¢ wiosenna zielenia, glow-
nie brzéz i bordwek™3.

U Pajewskich w majatku Lazek koto Ostrof¢ki na przetomie XIX i XX w. na
stole stat drewniany krzyz obsiany zielong rzezuchg oraz stupki z rzezuchy. Z mies
1 wedlin byty szynki wieprzowe oblepione ciastem i pieczone w piecu chlebowym,
szynki cielece marynowane, kietbasy, gtowizna, indyk pieczony i pieczone prosi¢
z jajkiem w pysku. Do tego sos majonezowy i tatarski, chrzan, rzodkiewka oraz sa-
fata zielona. Byly tam tez r6zne ciasta, placki, mazurki, baby, tort kupowany u cu-
kiernika Gajewskiego w Ostrotece i s¢kacz. Byt spory wybér trunkdw, takich jak
wodki, koniaki, nalewki i wina. St6t dekorowaty malowane jajka oraz kwiaty: laki,
cynerarie 1 hiacynty’. W Ksigzenicach u Rozwadowskich w latach 20. XX w. §wi¢-
cone skfadalo si¢ ze stojacej na Srodku, na olbrzymim pétmisku, przypieczonej na
zloty kolor swifiskiej gtowizny z jajkiem w z¢bach oraz réznych wedlin sporzadzo-
nych litewskim sposobem, zwojow kietbas wedzonych 1 gotowanych, salcesondw,
rolad, olbrzymiej gotowanej szynki, wielu réznorakich poledwic, pasztetdowek i je-
zoréw. To wszystko przybrane bylo dla ozdoby zielenig widtaku, li§¢émi boréwek,
wzajeczych waséw” 1 pisankami w réznych kolorach. Na wielkim talerzu lezaty ka-
watki jajek na twardo. W krysztalowych salaterkach znajdowata si¢ ¢wikta 1 ostry
chrzan. Z alkoholi staly: wyborowa, starka, wisniéwka, winiaki, koniak, nalewki
i butelki jasnego piwa Haberbuscha. Stodkosci zajmowaly oddzielny, umieszczony
z boku stél. Stanowily je rézne odmiany babek (zwykte, piaskowe, waniliowe, ru-
mowe, lukrowane i nielukrowane), mazurkéw (tzw. moczone, migdatowe, cygan-
skie, makaronikowe, z rodzynkami i bez rodzynkéw), tortdéw (tradycyjny makowy,
przektadany konfiturami, orzechowy, chlebowy i inne), poza tym keksy, przekta-
dance oraz sekaty jajecznik®®. Wyglad stotu wielkanocnego w Matej Wsi w latach 30.
XX w. opisal Zdzistaw Morawski:

»Na §rodku wznosita si¢ na wielkim pétmisku $wifiska glowa uwedzona w ca-
fosci, a wige brazowego koloru, z jajkiem-pisanka w pétotwartym pysku. To byta je-

dynie dekoracja. Po obu jej stronach lezaly cate szynki — jedna gotowana, druga
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surowa, tylko wedzona — na sposéb litewski. Dalej utozona koliscie biata kietbasa
otaczala cala gére pisanek najrézniejszych koloréw. Osobno staty pétmiski z inny-
mi odmianami kietbas, z pasztetem, pieczonym udZcem cielecym — i wreszcie ma-
zurki: czekoladowy z migdatami, pomaraficzowy, morelowy, z masg z mleka, jajek
i cukru, a w tyle, pod $ciang, wielkie baby lukrowane i placek z kruszonkg ™.

Anna Branicka-Wolska pisata zas$ o stole wielkanocnym w Wilanowie:

,»Po obiedzie w sobote w Bialej Sali ustawiano §wigcone. Na $rodku ogrom-
nego, biatego stolu stal postument porosly rzezuchg, a na nim duzy baranck
z dzwonkiem przyczepionym wstazeczka do szyi i z czerwong choragiewka na dru-
ciku. Wkoto niego na najbardziej zaszczytnych miejscach staly torty. [...] Byly [one]
wielkie jak miyniskie kota, wysokie, suto przektadane masa, a na wierzchu, na szkli-
stej powloce wypisane byto Wesotego Alleluja. Pisat to Grzegorz, wyciskajac lukier
z papierowej tutki. [...] Na rogach stotu staly baby — bardzo wysokie i grube, w bia-
fej skorupie lukrowej, osypane gesto kolorowym maczkiem. Kofo nich na pétmi-
skach lezaly mazurki makaronikowe, orzechowe, kruche z czekolada, <moczone»
(specjalno$é Grzegorza), mazurek rymanowski i tréjkolorowy (ulubiony Tatusia),
pakowaniec, przektadaniec, fedora i szereg kruchych mazurkéw powleczonych dze-
mami z pomarafcz, moreli czy truskawek. Jeden lepszy od drugiego! Po obu stro-
nach stotu staly duze pieczone indyki, ktérym — wedtug tradycji — Grzegorz ozdobit
nézki wycinanym kunsztownie papierem. Byly szynki tongce w kolorowych galaret-
kach z napisem Alleluja wypisanym smalcem, bylo pieczone prosi¢ trzymajace
w ryjku jajko, byly r6zne gatunki kietbas pictrzacych si¢ wiankami, byly pasztety,
cielecina wedzona i pieczona, salceson, poledwica, kiszki pasztetowe. Wszystkiego
duzo, wszystko dobre, wszystko ogromnie kuszace. Na okraglym p6tmisku lezata
pstra piramida pisanek. [...] [Byta tez tradycyjna pascha] [...], ktérej przepis pocho-
dzit jeszcze z Bialej Cerkwi. Miata ksztalt Scictego stozka, a na wierzchu zatknigta
galazke bukszpanu. [...] Byl tez na naszym stole ser zakopywany, ktéry corocznie da-
wata nam panna Anna Klochowicz, byly kompoty w glebokich salaterkach i dla tra-
dycji —bochen chleba, s6l i masto, wina w wysokich, ciemnych butelkach, a migdzy

wszystkim — narcyzy w smuktych kieliszkach i rozrzucone bukiety fiotkéw.



Swiecone w Jaktorowie, 1939 r.

W calej Bialej Sali unosit si¢ zapach, ktérego nigdy nie zapomnimy, nieprawdaz?
Laczy si¢ on z samym juz stowem Wielkanoc, ze wspomnieniem domu Rodzicéw
i beztroskiego dziecifistwa”3®.

Zygmunt Gloger wspominat §wiecone we dworze rodzicéw na Podlasiu
w latach 50. XIX wi:

»leraz przenoszono [...] z kuchni i spizarni ciasta i migsiwo. Wiec najprzéd
widziale$ jak Brzozosia z niewiastami dZwigata ostroznie, wysokie na tokieé walco-
wego ksztattu baby szafranowe, przybrane w biate czepce z lukru, réznobarwnego
maku i konfitur domowych. Ustawiono je w zwartym szeregu pod Scianami, jakby
do boju, ktéry miat si¢ zakoniczy¢ ich poéwiartowaniem i spozyciem przez ludzi.
U ich stép lezaly pokotem w drugim szeregu, niby wasale, placki pulchne
a grube jak poduszki, wysadzane rzedami biatych migdatéw i czarnych wielkich ro-
dzenkéw. Dalej szty stodkie mazurki jak kwadratowe kobierczyki, przybrane w lu-
kier, mak kolorowy 1 agrest smazony. Stét oddzielny przeznaczony byt dla miesiwa.
Tu krolowat postawiony na Srodku pieczony baranek, przy ktérego poswieceniu ka-
plan oddzielne odmawia modlitwy. Po kostki z tego baranka zwykle przychodzili po

$wigtach wieSniacy, aby zakopaé je w czterech rogach granic wioski, w sobote przed
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«przewodami», co miato zabezpieczaé od klesk 1 gradu. Na wielkiej misie stos réz-
nobarwnych i wzorzystych pisanek rozweselat ten obraz tylu ofiar Swiata zwierze-
cego, poswicconych kwoli uroczysto$ci dorocznej i nieklamanych apetytow
wiejskich. Obok baranka czarna glowa poteznego wieprza, z uszami postrz¢pione-
mi nieco za jego zycia przez kundle, trzymata w rozwartej paszczy biate jajko,
przypominajac zdala glowe negra z biatemi z¢bami. Para rumianych prosigt z za-
mruzonemi oczami 1 pozakrecanymi kokieteryjnie ogonkami, trzymajacych korze-
nie chrzanu w z¢bach, §wiadczyla, iz ofiarg tej rzezi wielkanocnej padali nie tylko
ojcowie ale i niewinna ich dziatwa. Indory, ktére za zycia tyle sprawialy na naszym
dziedzificu harmidru i okazywaly buty, lezaly teraz cicho, wykazujac tylko, ze byly
przed $miercia przemocy utuczone, a po $mierci nadziane. Stos kietbas podobien byt
do weza skreconego w sto piercieni z niewidzialng glowa 1 ogonem. Migsiwo przy-
ozdobione bylo jak i ciasta gatazkami zielonego barwinku, a panowat nad niem
krzyz obrosniety jasno-zielona, drobna, gesta rzezucha, coroczny popis starego
ogrodnika™3!,

Przedstawie teraz, jak wygladalo $wiecone na potudniu centralnej Polski. Ma-
ria Stgpkowska-Szwed wspominata $wigcone w Boczkowicach w Kieleckiem: na
stole znajdowato si¢ ,,wszelkiego rodzaju migsiwo tacznie z szynka «w papilotach»
(ze strzyzonej kolorowej bibuly z borowing i widtakiem) i pieczonym prosi¢ciem,
ktére trzymato w pyszczku jajo kraszone. Peta kietbas na pétmiskach przeplatane
kiszkami otaczaly pekaty salceson. Baby podolskie z szafranem wygladaly jak
w czapach ze $§niegu pod sptywajacym lukrem. Dalej miodowniki, strucle makowe
i mazurki. A byly najprzerézniejsze. Z daleka juz pachniat rézany mazurek, inny
obok, zolty, z masg pomaraficzows, dalej kolorowy — cyganski, czarny — makowy,
ktory wygladat jak jez, z powbijanymi na sztorc biatymi migdatami. Byt réwniez
1 marcepanowy, i olbrzymi jak przetak sernik wiedenski. Posypany rodzynkami
1skérka pomaraficzowsy stal na poczesnym miejscu. I wszystko ozdobione Alleluja-
mi z kolorowego lukru. Nikt nie piekt takich wspaniatosci jak moja mama. A kek-
sy na oplatku, a nugaty. Trudny wybér, zwlaszcza ze po sutym $wigconym juz nie

dato si¢ nic jesé3e2,



Warto tez zapoznac si¢ z opisem Zofii z Radziwittéow Skorzynskiej, ktora
wspominata stot wielkanocny w Sichowie na Kielecczyznie w latach 30. XX w.:

» Tak jak w czasie Swigt Bozego Narodzenia centralng postacia byta choinka, tak
—wstyd przyznaé — na Wielkanoc wszystko koncentrowato si¢ wokét wielkanocnego
stotu, suto zastawionego picknie zdobionymi szynkami i mazurkami. W $rodku kré-
lowat obsmazony na ztoto prosiak z chrzanem w z¢bach. Po jego dwéch stronach
pictrzyly si¢ wielkie drozdzowe baby. Wszedzie pouktadane byly talerze z obwarzan-
kami wiejskiej wedzonej kietbasy, obejmujacymi gory pofarbowanych naturalnymi
barwnikami jaj na twardo. Na stole staly tez sosy w srebrnych sosjerkach i najrézniej-
sze, bogato zdobione lukrem mazurki. Wszystko przybrane byto §wiezymi gatazkami
bukszpanu. W5r6d tych przysmakéw i obfitosci r6znorodnego jadta stat na duzej do-
nicy obro$nigtej rzezuszka bialy, gipsowy baranek z czerwong choragiewka 3%,

Przygotowujac Swiccone, nie zapominano o stuzbie 1 ubogich. Zygmunt Glo-
ger, opisujac $wigcone we dworze swoich rodzicow na Podlasiu, wspomniat, ze: ,Na
ziemi staty kopanie z galaretg, z ndg wotowych przyrzadzong i kosze z rumianymi

pierogami, co wszystko przeznaczone byto dla czeladzi, dla kt6rej kupiono dwa tu-

Pieczone prosie na Wielkanoc, 1937 .

Wielki Tydzien &
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ziny wielkich nowych misek, aby kazdemu nadzieli¢ czubata porcye wszelkiego
miesiwa. Dzi§ wydaé si¢ moze dziwnem, kto to byt w stanie spozy¢ tyle jadla i za-
pasdow? Owoéz wiedziel trzeba, ze wéwcezas na stole dworskim utrzymywano poto-
we stuzby i czeladzi, a mianowicie wszystkich bezzennych i niezame¢zne, a kazdy
otrzymywat §wigcone oddzielnie, sktadajace si¢ z wielkiego pszennego pieroga i gle-
bokiej misy, natadowanej migsiwem rozmaitem. Pamietano o $wigconem dla sier6t
we wsi 1 starych stug, dla ludzi bez ogniska rodzinnego, kalek i podr6znych. Dosta-
wala $wigcone stuzba przybyta z go§¢mi, bo przez dwa dni §wigteczne prawie nie go-
towano zwyklego obiadu, $niadania i wieczerzy .

W Wilanowie urzadzano mniejszy stot ze Swigconym dla stuzby. ,,Staty tam ba-
terie bab — dla kazdego ze stuzby po jednej, sterta plackéw wielkich, kwadratowych,
osypanych rodzynkami, kosz z kielbasami, skrzynki z piwem 1 wédka, pokrojone na
réwne porcje pieczone mieso 1 wielki pétmisek z farbowanymi jajami™®. Zofia Skap-
ska zauwazyla natomiast, ze w Matopolsce, w niektérych siedzibach urzadzano spe-
cjalne $wigcone dla catej stuzby: ,,Piecze si¢ tradycyjne, wielkie o Srednicy %2 metra
kotacze pszenne ze stodkim serem z rodzynkami, na kotaczu pictrza si¢ wedliny.
Wszystkie te wedliny przed rozdaniem i ciasta $wieci ksigdz, umieszczone sg one na
stole specjalnym koto stotu wielkanocnego. Po poswieceniu, pani domu z kucharzem
dzieli wedliny, a wraz z me¢zem najczeSciej wedle rang i zastug w odpowiedniej ilo-
Sci1jakosci uktada je na kotaczach — z zyczeniem 1 trunkiem rozdaja je czeladzi. Jest
to rzeczywiscie praca niemala, lecz rado$¢, zadowolenie stuzby, uginajacej si¢ pod
cigzarem daru, stodzi wszystko i daje réwniez wielkie zadowolenie™.

Bywato, ze przez dwa dni §wiat wszyscy pracownicy wraz z rodzinami dosta-
wali fundowane przez wlasciciela majatku §wiateczne positki®”. W majatku Wola
Pekoszewska koto Skierniewic, nalezacym do Marii z Lubiefiskich Gérskiej, byt
zwyczaj dawania $wigconego ubogim. Na ogét przychodzito okoto 20, 30 biednych.
W 1892 r. przyszto ich jednak az 120, tak ze nie starczyto dla nich kaszy 1 plackéw.
Ludzie ci przychodzili nawet z dalekiej okolicy, aby dosta¢ niewielkg porcyjke. Po-
za tym Goérska wysylata zawsze dwa kompletne $wigcone dwdm ksi¢zom unickim

do Warszawy3®.



W Wielka Sobote do siedzib ziemianskich przybywali ksi¢za, najczesciej pro-
boszczowie, aby poswieci¢ wielkanocny stobP®. Przybycie ksiedza do domu ziemiafi-
skiego bylo podyktowane m.in. wzgledami prestizowymi. Wynikato tez z tego, ze
$wigcone ziemiafskie byto olbrzymie i przewiezienie go do kosciota stanowitoby du-
z3 trudno$¢. Poza tym urok $wigconego ziemiafnskiego polegat na odpowiednim za-
aranzowaniu go na duzym stole. Nie zapominajmy wreszcie, ze dwory §wiadczyty
w roznej formie na rzecz kosciotéw parafialnych i zwigzki obu tych podmiotéw by-
ty najczgsciej bardzo bliskie. Dlatego przywilej osobistego przybycia proboszcza do
rezydencji ziemiafiskiej w celu poS§wigcenia pokarméw byt rzecza naturalng. Mogli
skorzysta na tym takze okoliczni mieszkanicy, ktrzy do dworu mieli blizej niz do ko-
Sciota’” lub sottysa wsi. Ksiadz, w zaleznosci od odlegtosci dzielacej kosciét od dwo-
ru, przybywat do niego pieszo¥! lub pojazdem (powozem, bryczka)3”, czesto
specjalnie po niego wystanym?®3. W przypadku gdy do jednej parafii nalezato wigcej
dwordéw, odwiedzat je wszystkie. Czasem jezdzit tez Swiecié pokarmy do soltyséw
lub bogatych gospodarzy, u ktérych zbierali si¢ z koszyczkami mieszkafcy poszcze-
g6lnych wsi¥”*. Bywato réwniez i tak, ze ksiadz proboszcz $wigcit osobiscie stoty w ca-
fej wsi, zaczynajac od dworu, o czym $wiadczy przyktad Jadrowic na Kujawach®”.
Pora dnia, w jakiej ksiadz przybywat do dworu, mogta by¢ rézna. Czasem miato to
miejsce przed potudniem®®, innym razem po potudniu®”’ lub wrecz wieczorem3”.
Wiadomo, ze w Olszowie u Daszkiewiczoéw godzing wizyty proboszcza we dworze
uzgadniano weze$niej?””. Najprawdopodobniej zwyczaj ten dotyczyt wigkszosci dwo-
row. W niektdrych majatkach przed dworem lub w jego wnetrzu zbierali si¢ miesz-
kanicy wsi (gléwnie kobiety i dzieci) ze swoim Swigconym’®. W Lazku u Pajewskich
przyjazd ksiedza oznajmialy krzykiem dzieci z czworakéw, ktére pikietowaty dro-
ge¥. Zapewne podobnie byto w innych majatkach. Po przybyciu ksiadz $wiecit przed
dworem §wigcone przyniesione w koszach przez mieszkancéw wsi, a nastgpnie ,,pan-
ski” stot wewnatrz dworu®®, moglo by¢ tez jednak odwrotnie’®. Zygmunt Gloger
wspominal przyjazd ksigdza do dworu jego rodzicow:

Wszystko oczekiwato w Wielka sobot¢ na przybycie proboszcza, ktory

w dniu tym objezdzal dwory, wioski i za$cianki, poswigcajac swym parafianom

Wielki Tydzien
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Ksigdz i koscielny w Wielkg Sobote,

Tomaszowice, 1937 r.

dary Boze. Na dom nasz przypadata
kolej w godzinie poludniowej. Gdy
nadeszta wie$¢ o przybyciu kaptana,
powstat we wsi ruch niezwykly. Bie-
gano z t3 wiadomoscig od chaty do
chaty. Z pod kazdej strzechy wychyla-
fa si¢ kobieta, niosac spiesznie do
dworu stomiang, o ptaskiem dnie,
owalng kobiatke z cigzarem, w biaty,
czysty, szeroki z fredzlami recznik do-
mowej roboty, zawinigtym. Nastepo-
wata chwila tradycyjna, charakterystyczna. Przed starym gankiem na czterech
stupach wspartym, wieSniaczki ustawialy na ziemi swoje kobiatki w duze pétko-
le 1 odkrywaty z biatych zaston to, co do poswigcenia przyniosty. Byly to wszyst-
kie prawie analogiczne, ze §wigconem we dworze, przedmioty. Jeno ubozsze,
skromniejsze i brakowato tylko mazurkéw. W kazdej kobialce krasniato kilka pigk-
nie rysowanych pisanek, rozpierat si¢c owalny pierog, taki sam jak dworskie, do
boku jego tulit si¢ $wiezy ser $nieznej biatosci, opasany wiankiem kietbasy, kawat
wedzonki 1 s6l do poswigcenia nieodzowna. U mozniejszych pysznifa si¢ babka
z6tta od krokoszu, pekata, bo zwykle upieczona w starym garnku, ktory przy wy-
jeciu ciasta musiano rozbijaé, 1 wygladalo ciekawie z pod recznika blade prosig
z jajkiem lub chrzanem w z¢bach. Wszystko przybrane byto zielonym barwin-
kiem i gruszewnikiem le$Snym i roztaczato wof niezmiernie przyjemna dla tych,
ktérzy przez caty post wstrzymywali si¢ od nabiatu, okrasy wszelkiej i miesa. Gdy
dano znaé, ze juz nikogo z wioski i czeladzi dworskiej z kobiatka nie brakuje,
postawiono w Srodku pétkola, przed gankiem, ceber z woda studzienna. Wycho-
dziliSmy wszyscy na ganek z kaptanem, ubranym w biatg komze, ktéry przeczy-
tawszy z ksigzki modlitwe, sypat szczypte soli do cebra wody i podanem mu

domowem kropidtem skrapiat kobiatki, a potem lud obecny i nas wszystkich, czy-



Swiecenie pokarméw we dworze, Tomaszowice, 1937 r.

niacych znak krzyza na sobie. Taka sama ceremonia odbywata si¢ potem w ma-
tym naroznym pokoiku. Teraz caly lud w przyniesione z sobg flaszki czerpat skwap-
liwie z cebra wode §wigcona, ktéra w kazdym domu chowano do poswigcenia
nowych mieszkan, budynkéw, dobytku i do chrztu niemowlat w nagtej potrzebie.
Ksi¢dzu odjezdzajacemu wstawiano do bryczki koszyk z babka lub plackiem.
Reszte niewyczerpanej wody z cebra wlano do studni”3.

Jan Slaski wspominat zas: ,\W Wielka Sobote po obiedzie posytato si¢ konie po
ksiedza. Zaraz po przyjezdzie ksigdza schodzita si¢ gromadka wiejskich kobiet i dzie-
ci na dziedziniec z koszyczkami wypelnionymi struclami, mazurkami, jajkami na
twardo i wedlinami i ustawiata si¢ potkolem. Ksigdz obchodzit potkole, kropit woda
$wigcong dary Boze i krotko przemawial, zyczac zdrowia i pomyslnosci zebranym™3%.

Mieszkaficy wsi przynosili tez do poswiccenia obrazy §wiete. Swiadezy o tym
fotografia wykonana w 1910 r. w Broniszowie?*. Przed frontem dworu klgcza kobie-
ty 1 dzieci, obok nich stojg kosze ze Swigconym, a takze z jednej strony sporej wiel-
kosci obrazy §wigte. Wewnatrz tego okregu stoi kaptan oraz chlopak trzymajacy
m.in. kropidto. Przy wejsciu do dworu stoi dziedzic w towarzystwie mtodego czto-

wicka, zapewne syna.
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Swiecenie pokarméw przed dworem w Tomaszowicach, 1937 .

Scena $wiccenia wlosciafiskich pokarméw przed dworem byla przedstawia-
na przez artystow, a takze czgsto uwieczniana na fotografii. Bardzo interesujacy jest
drzeworyt wykonany wedtug rysunku Michata Pociechy Swiccone wielkanocne na
wsi z 1883 r. Odnosi si¢ wrazenie, ze jest on wierng ilustracja cytowanego wyzej
wspomnienia Zygmunta Glogera opisujacego przyjazd ksigdza do dworu jego ro-
dzicéw. Najprawdopodobniej Pociecha tworzyl te ilustracje na podstawie wiasnie
wspomnienia Glogera, zwlaszcza ze zaréwno ilustracja, jak i wspomnienie znajdu-
ja sic w ksigzce Rok polski w zyciu, tradycyi 1 piesni Glogera.

Swiccenie pokarméw we dworze odbywato si¢ inaczej niz przed nim. W Ol-
szowie u Daszkiewicz6w, jak wspominata Krystyna Daszkiewicz, ,,drzwi frontowe
byly obustronnie na o$ciez otwarte. Kiedy z daleka zauwazyliSmy idacych aleja do
dworu ksiedza w komzy z dwoma ministrantami w komeszkach, niosgcych w reku
kropidto i wod¢ §wigcong, czekaliSmy juz wszyscy w sieni, aby ich przywital™%.
Gdy kaptan wszedt do dworu, wszyscy domownicy zbierali si¢ w jadalni®®.

W obrze¢dzie mogtla tez uczestniczyé stuzba lub jej przedstawiciele i karbowi®® .

Ksiedzu towarzyszyt czasem organista, ko$cielny lub ministranci niosgcy naczynie



ze §wigcong woda 1 kropidlo®. Duchowny ubrany byt w biatg komze (albg), stute

i biret, odmawiatl modlitwy oraz kropit kropidlem stojace na stole Swiecone®.
Bywato tez, ze st6t wielkanocny ustawiano przed dworem. Tak byto w Strzy-

zewicach u Kotaczkowskich, gdzie przykryty obrusem i ubrany barwinkiem stét ze

$wieconym dworskim stawiano na gazonie. Wokét gazonu lub na ganku zajmowa-

Wielki Tydzien &

ty miejsce kobiety z folwarku i ze wsi, ktére mialy swoje Swigcone w wiklinowych
koszykach lub biatych, Inianych serwetach. W tym wypadku ksiadz najpierw Swie-

cit Swigcone dworskie na stole, a nastgpnie chlopskie®”?.

M.E. Andriolli, Swiecone, lata 70.-80. XIX w., rysunek



M. Pociecha, Swiecone wielkanocne na wsi, 1883 r., drzeworyt

Sceng $wigcenia stotu wielkanocnego przez ksigdza przedstawialo wielu ar-
tystéw. Ukazali ja m.in. Ksawery Pillati na ilustracji Swiecone, opublikowane;
w ,,Biesiadzie Literackiej” w 1891 r., oraz Bronistawa Rychter-Janowska w zastugu-
jacych na szczegblng uwage obrazach z lat 30. XX w. Na wszystkich tych pracach
widzimy rodzine zebrang wokét Swicconego przez kaptana wielkanocnego stotu.

Po poswigceniu duchowny witat si¢ z pafstwem 1 wszystkimi pozostatymi
osobami, sktadajac im zyczenia $wigteczne’”. Niekiedy péZniej zadawat dzieciom
pytania z katechizmu®*. Proszono go, aby jeszcze zostal, ale on na ogdl $pieszyl sie,
bo musiat jechaé do kolejnych miejsc, dlatego jesli zostawal, to na krétko. Maria Le-
wicka zapamietala, ze: ,,Po skoficzonym §wigceniu ksigdz wypijal z ojcem kieliszek
wina, przegryzat czyms, zegnat sie 1 jechat dalej””. W Wilanowie po po$wieceniu
ksiadz udawat si¢ do salonu i wtedy, jak wspominata Anna Branicka-Wolska, ,Ma-
ma moéwita do Henia: Kaz ukroi¢ mazurka bakaliowego 1 zacznij ktoras babke™*.
Natomiast proboszcz przyjezdzajacy pod wieczér do dworu w Studziankach, po
poswieceniu zostawal za namowg pani domu na podwieczorek, ale krotki, poniewaz

byt juz zmeczony®”. W Weglinie po poswigceniu ksigdz dzielit si¢ jajkiem i zasia-



dat z domownikami do stotu3®. Jerzy Rozwadowski wspominat, jak w Ksigzenicach
po $wieceniu jego ojciec zapraszal proboszcza do pozostania z nimi na obiedzie,
ale nigdy to si¢ nie udawato. ,,Choé lubit zjes¢ i wypié, proboszcz zawsze wyma-
wiat si¢ od zaproszenia. — Dziedzicu kochany — méwit. — Zostalbym u was chetnie,
ale inna szlachta — parafianic micliby pretensje, gdybym sie ze Swicconym u nich

nie zjawit. Innym razem chyba. Tak si¢ urzadze, zeby u was byé na ostatku™.

K. Pillati, Swiecone

C
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B. Rychter-Janowska, Wesotego Alleluja [Swiecenie stotu wielkanocnego we dworze], 1938 r.

Wspomnienia ziemian wyraznie wskazuja, ze podejscie do kwestii sobotnie-
go postu oraz momentu, kiedy mozna zaczaé spozywac $wiecone, bylo rézne. Za-
lezato od wielu czynnikéw, w tym aktualnie panujacych przepiséw koscielnych oraz
indywidualnego do nich stosunku. Niektorzy poscili bardzo surowo, inni byli libe-
ralniejsi. Cezary Bacciarelli, wspominajagc Wielkanoc 1909 r., pisal, ze ,,wowczas
post obowigzywal jeszcze przez cala sobote, trzeba [wigc] bylo sie oblizywaé do nie-
dzieli rano”*. Jerzy Jacek Niezychowski zapamietal, ze w latach 30. XX w.: ,,Zgod-
nie z przepisami koScielnymi post obowigzywat do godz. 12 w potudnie, ale wiele
domoéw poscito jeszcze cafg sobote™!. We dworze Niezychowskich po pos§wigceniu
stotu przez ksiedza okolo godziny 16 jedzono lekki podwieczorek*?. Witold Dasz-
kiewicz, whasciciel majatku Olszowa, w dwudziestoleciu miedzywojennym zgodnie

z tradycja przodkéw poscit przez cala Wielkg Sobote oraz w Niedzielg, az do spo-



zycia §wigconego po mszy Swietej, mimo ze ,,mowito si¢ juz wtedy, ze po poswigce-
niu przygotowanych potraw w Wielka Sobote, post na reszt¢ dnia juz nie obowia-
zuje” i zapraszano do jadalni ksigdza proboszcza*. W Wilanowie, tez w latach 30.
XX w., w Wielka Sobote kolacja byta migsna i Anna Branicka-Wolska wspominata,
jak bardzo po postnym Wielkim Pigtku wszystko smakowato*™. Czasem po sobot-
nim pos$wigceniu spozywano tylko stodkosci*®. Tak bylo u Morawskich w Matej
Wsi, gdzie po§wigcone ciasta 1 mazurki mozna bylo sprobowaé juz w sobote. Nato-
miast migsa, ze wzgledu na post, nie wolno bylo je$é.

Michat Zéttowski z Czacza zapamictal, ze: ,Wielkosobotnie popotudnie
tchngeto juz spokojem. W kosciele pozostal jeszcze grob — az do Rezurekeji w dzieh

nastepny, lecz nikt juz nie pracowat””.

Baranek wielkanocny, 1932 r.

Wielki Tydzien &
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> Niedziela Wielkanocna —
Zmartwychwstanie Panskie (Wielkanoc)

Rezurekea

Swieta Wielkiejnocy

Kiedy szli tak procesjg, thum, glowa przy glowie,

ze swym sgczesciem 1 smutkiem, bogactwem i biedg,
to czuli zapatrzent w szumigce chorgguwie,

ze za Chrystusem idg.

A gdy promienie storica co nad ziemig wstato
uderzyty w monstrancje tysigcem promient,

to w sercach rozspiewanych tak im si¢ zdawato,
ze Chrystus idzie przed nimi.

1 szli tacy powazni, silni, uroczysci,

bo tam pod baldachimem czerwonym na przedzie
cud im si¢ ponad cudy w biatej hostii ziscit

— Pan zmartwychwstat, procesje wiedzie.

(Wiersz napisany przez Krystyne Konarska, pdZniejsza Losiowa, w 1934 r.
w majatku Kluczewsko w Kieleckiem)

iedziela Wielkanocna byla petna radosci. Jest to bowiem ,,najwigksze,
najstarsze [...| 1 najuroczysciej obchodzone przez wszystkich chrzescijan $wigto na pa-

migtke chwalebnego zmartwychwstania Jezusa”%.

M.E. Andriolli (ryt. K. Przykorski), Procesja rezurekcyjna w matym miasteczku, drzeworyt
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W Niedziele Wielkanocng weze$nie rano*”,; a czasem juz w Wielka Sobote po
potudniu*!? lub wieczorem*! udawano si¢ do kosciofa na rezurekeje, bedacg uroczy-
stym obrzedem Zmartwychwstania. Ziemianie, w zaleznosci od pogody oraz odleg-
fosci dzielacej dwdr od kosciota, jechali pojazdami lub szli pieszo. W Lazku, z ktérego
jechano na rezurekeje do Ostrofeki, konie zaprzegano do pojazdu stosownego do liczby
jadacych oséb. Mogta to by¢ kareta, jeden lub dwa powozy, wolant i amerykan*?. Jézef
Mineyko spedzajacy dziecinstwo w Dubnikach na Litwie pisal, ze ziemianie jechali
do kosciota powozami, a wloScianie matymi wézkami jednokonnymi*®. Wyjazd na
rezurekeje z patacu w Lebiodce znakomicie przedstawit Kazimierz Iwanowski:

sJest juz stoneczny poranek wielkanocnej niedzieli. Po kubku gorgcego mleka
ze Swietng babkg wyjazd do koSciota. Pod ganek zajezdza nasz wspaniaty, Swiezo od-
lakierowany pow6z. Blyszczace tez sg uprzeze Hetmana i Pliski, naszej cugowej pa-
ry. Na wysokim kozle dostojnie dzis siedzi Stasick w wielkiej, okraglej czapce z okutym
daszkiem. Wyczyszczone szkla 1 lustra latarni ze $wiezymi §wiecami uzupelniajg
calos¢. Skérzana buda jest opuszczona, skérzany fartuch ostania nogi. Lech sadowi si¢
obok Staska, ja siadam Rodzicom na nogach, na rozktadanej, wyjetej z kozta, fawecz-
ce. Stasiek strzela z od$wietnego bata i konie zwawo ruszaja”*!*. Po przejechaniu dro-
giz Lebiodki do Starych Wasiliszek pow6z dojechat do kosciota®”. ,Podjezdzamy pod
koscidt, powdz wzbudza nalezny szacunek wsrdd chlopskich wozéw 1 bryczek. Wy-
siadamy 1 wchodzimy do kosciota. [...] Idziemy gléwna nawa do naszej fawy kolator-
skiej, prawie pod sam oftarz. Duza mosi¢zna tabliczka glosi, ze jest to tawa rodziny
Leonarda Iwanowskiego. Przed nami mniejsza fawa rodziny Reichlow”#1°.

Natomiast Krystyna Daszkiewicz, spedzajaca dziecifistwo w Olszowie, wspo-
minata, jak szli do koSciofa piechota:

»,Od wczesnego rana ludzie podazali [...] na rezurekeje. Spotykajac sie po dro-
dze, sktadano sobie zyczenia. Kiedy nasza rodzina szfa akacjowa aleja do kosciota
na nabozefistwo, kazdego roku chtopcy ukryci za drzewami strzelali mojemu Ojcu
na wiwat. Strzelano z kutego zelaznego matego pojemnika domowej roboty z miej-
scem w $rodku na proch, ktéry zatykano przyczepiong na drucie zelazng wtyczke

1 uderzano w drzewo”7,



Droge wszystkich parafian na rezurekcje
opisal wierszem Adam Habdank:

W niedzielg rano, skoro odblask zorzy,

Swit zarumieni, to wierny lud bozy,

Plynat ze wszystkich katkéw parafji,

By by¢ obecnym na rezurekcji.
Ciagnely wézki jedne za drugicmi, Procesja rezurekcyjna na Brodnie, 1936 r.

Szosg, goscincem, drogami bocznemi,

W strong kosciotka wszystko to zdgzato,

Krébki z zywnoscig do Swigcenia miafo.

Byly tu wézki chtopskie jednokonne,

Bryki szlacheckie, wigksze parokonne

Szty wielkie kary czwérka zaprzezone,

Stuzbg folwarcza szczelnie wypetnione,

Byly powozy kryte, resorowe,

Fajetoniki i stare i nowe,

Starzy i mtodzi, ojcowie i matki,

Dziedziczki dworéw; panny 1 mezatki,

Z tg falg ludu w jeden punkt plyneli,

Zmartwychwstafemu pokton oddaé mieli .

Rezurekeja*"? byla mszg §wicta potaczong z procesja, blogostawienistwem wier-
nych, biciem dzwondéw i §piewaniem triumfalnych pie$ni wielkanocnych*. Prze-
wodniczyt jej kaptan ubrany w biate szaty*!. Procesja odbywata si¢ przed msza*? lub
po niej*3. Po wyniesieniu Naj$wigtszego Sakramentu z Grobu Pafiskiego uroczyscie
trzykrotnie obchodzono koscidl, Spiewajac piesni wielkanocne*?*. Jesli pogoda byta
niesprzyjajaca, procesja odbywata si¢ wewnatrz koSciota*”. Podczas procesji ksiadz,
niosacy pod baldachimem monstrancje z Naj$wietszym Sakramentem, byt prowa-
dzony przez najbardziej szanowanych parafian, w tym przez dziedzica*. Byta to
stara tradycja; dawniej moznowladcy i inne znaczace osoby tez prowadzily ksiedza*”.

Procesje rezurekeyjng wspominat Zdzistaw Morawski z Matej Wsi. Po mszy $wicte;
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odbywala si¢ procesja ,nalezaca do najsilniejszych dziecigcych przezyé. Ksiadz, pod-
trzymywany przez czterech najprzedniejszych gospodarzy, ruszat z wysoko wznie-
siong w rekach monstrancjg od oftarza ku wyjéciu. Ludzie rozstepowali si¢ klgkajac
przed Naj§wigtszym Sakramentem. Przy kruchcie, juz na dworze, inni, godni za-
szczytu gospodarze wznosili nad ksiedzem baldachim z bogato haftowanego ztotem
adamaszku koloru kremowego, na drazkach z [$nigcego drzewa 1 z blyszczacymi,
mosieznymi okuciami. My szliSmy tuz za baldachimem™?.

Procesja rezurekeyjna znalazta odzwierciedlenie w tworczosci artystow. Przedsta-
wit j3 m.in. Michat Elwiro Andriolli na rysunku Procesja rezurekcyjna w matym mia-
steczku, reprodukowanym drzeworytniczo w ,, Tygodniku Ilustrowanym” w 1874 .

Jézet Mineyko pisat o mszy Swietej rezurekeyjnej: ,Po Sanctus wybucha
z piersi catego ludu istne wotanie — to piesh tysigca ludzi, ktérzy zanoszg modly do
Boga. Glos ich zlewa si¢ w jeden potezny choér, jeden olbrzymi glos. I piesh jakby
rozkwita we wszystkich duszach w §wigtyni zebranych, w $wigtyni petnej zapachu
wonnych zi6! polnych i kadzidel. Wtem zagrzmialy dzwonki, szwajcar uderza po
trzykroé swoja butawg o ziemig, piesf cichnie, urywa si¢, milknie, bo to Podniesie-
nie, to cud Bozy... Msza skoficzona, ksiadz intonuje pie$n wszystkim dobrze zna-
ng: Wesoly dzieii dzis nam nastat.., ludnos¢ ja podchwytuje i kazdemu obecnemu
serce si¢ weseli 1 kazdy czuje si¢ jakby odrodzony”*. Anna z Reyéw Potocka za-
pamictata natomiast z koSciofa w Przectawiu huknigcie mozdzierzy na rezurekeje,
awtedy ,[...] pan Sokoélski z chéru zaintonowat Bo zmartwychwstat Pan nasz ni-
nie Alleluja lub Wesoly nam dzis dzieri nastat. Spiewat caly kociél, az sic mury
trzesty "4

Malych dzieci na rezurekeje raczej nie zabierano®!. Braly w niej udzial, gdy by-
ty starsze, choé i tak czesto zasypialy. Rezurekeje przezywaly one w szczegdlny spo-
s6b. Maria Lewicka zapamictala, ze gdy byta ktérego$ roku na rezurekeji, zachwycity
ja takie szczegdbly uroczystosci, jak dzwonigcy srebrnymi dzwoneczkami chiopey
w czerwonych pelerynkach, migocace $wiece w starych Swiecznikach czy tez barw-
ne chusty kobiet. Jednak w trakcie nabozefistwa i tak zasneta*2. Anna Branicka-Wol-

ska wspominala zas:



»Rezurekcja byta o pigtej rano, ale Mama pozwalata nam sp6Znic si¢ na pro-
cesje. Zaspane 1 pétprzytomne kiwaty$my si¢ na wyplatanych klecznikach stojacych
za czerwonymi klecznikami Rodzicéw w naszej lozy. Na oftarzu stata statua Pana Je-
zusa Zmartwychwstalego z czerwong chorggwiag w reku. Na krzyzu nie byto juz fio-
letowej zastony ani kotatek w rekach matych ministrantéw. Na chérze Spiewali bardzo
glosno: Bo zmartwychwstat samowfadnie, jak przepowiedziat dokfadnie i dzwiecza-
ty rado$nie wszystkie, wszystkie dzwonki. SztySmy potem do komunii, idac za Ma-
ma, jedna za druga, przed wielki oftarz za balaski. Potem klgkaty$my wszystkie trzy
przy Mamie na posadzce i odmawiaty$my z nia t¢ modlitwe, kt6rej nigdy nie mogly-
$my si¢ na pamig¢é nauczyé: Oto ja, o dobry, o najstodszy Jezu, upadam na kolana

przed obliczem Twoim...”*

J. Fatat (ryt. F Szymanski), Artylerzysci wiejscy. Strzelanie na wiwat na Wielkanoc na Rusi, drzeworyt
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Z rezurekeja oraz msza Swietg wielkanocng wiazalo si¢ strzelanie na wiwat
przez wiejskich chlopakdéw, np. za pomocg kalichlorku®*. Jerzy Rozwadowski wspo-
minat: ,\W Wielkg Niedziele budzita nas juz o szarym $wicie rzgsista kanonada. Wiej-
skie chlopaki strzelaty na potege z «kaliflorku» [sic!]”*. Anna Pruszak zapamigtata
natomiast, ze huk w czasie rezurekeji byt tak duzy, iz mozna byto ogtuchngé*¢. Naj-
obszerniej zwyczaj ten opisal Zdzistaw Morawski z Matej Wii:

,»Gdy [baldachim] pojawiat si¢ przed koscielng brama, a dzwony odzywaly si¢
cienkimi i grubymi glosami, rozpoczynata si¢ kanonada. Chtopcy, rozstawieni na-
okoto kosciota na calej trasie procesji, mieli przed soba spore polne kamienie lezg-
ce na ziemi, a w dfoniach inne, mozliwie ci¢zkie i wielkie brukowce. Na jednym
kamieniu ktadli ciasno zwiazany nitka kiebuszek ze szmatki zawierajacy kalichlo-
rek, czyli specjalng mieszanke siarki, wegla drzewnego i saletry nawozowej. Uderzo-
ny drugim kamieniem, klebuszek 6w wybuchat z oszatamiajacym hukiem,
wznoszac chmure niebieskiego dymu. Procesja szta powoli w nieustajgcym huku
i dymie, zaghuszajgcym nie tylko stowa prastarej pie$ni Wesoly nam dzis dzien na-
stat, ale nawet bicie dzwondw. To bylo co$ niezmiernie wzruszajacego i podnieca-
jacego zarazem. Ksigdz kulit si¢ pod baldachimem odruchowo, kiedy wybuchaty
szczegdlnie wielkie szmaciane fadunki, dym piekt w oczy, ale procesja szta uroczy-
sta, godna 1 spokojna, poki trzy razy nie obeszta kosciofa. [...] Starsi chtopcy walili
w kamienie, wzniecajgc najsilniejsze wybuchy, mtodsi albo mniej zasobni w kali-
chlorek, kupowany lub przygotowywany w domu, strzelali z kluczy. Mechanizm
byt prosty. Do dziurki od mozliwie duzego i grubego klucza wsypywalo si¢ wybu-
chowy proszek, p6zniej dziurke zakorkowywato si¢ gwozdziem przywigzanym za
gtéwke mocna nitka do kluczowego ucha. Catos¢ uwiazana byta do dtugiego sznur-
ka. Machato si¢ nim mocno, tak aby gtéwka gwozdzia uderzyta mozliwie silnie
w mur czy kamief. Nastgpowal wybuch, nie tak glosny jak przy wigkszych tadun-
kach, ale takze efektowny. W czasie rezurekeyjnej procesji nie byto zadnych ograni-
czen w strzelaniu. Uwazalo sie, ze im glosniej, tym lepiej dla Bozej chwaty. Jedno
tylko bylo zakazane: wigzanie drutem szmatki z kalichlorkiem. Pokusa byta silna.

Im fadunek byt ciasniej zwigzany, tym glosniej strzelat. Ale drut przy wybuchu cigt



po nogach, wywotujac nieraz glebokie skaleczenia. Wowczas winowajca wyprowa-
dzany zostawat za ucho, az za mur otaczajacy kosciét, przez jednego z gospodarzy
wspierajacych wzniesione rece ksigdza™*.

Strzelanie w noc z Wielkiej Soboty na Niedziele Wielkanocna, w ciggu na-
stepnego dnia, a zwlaszcza podczas rezurekeji, bylto salutem na cze$é¢ Zmartwych-
wstatego Chrystusa, nawigzywalo tez do hatasu, jaki spowodowat usuwajacy sie
z grobu kamien 1 do $wiatta powstalego w czasie Zmartwychwstania, ktére porazito
straz rzymskg*%. Poza tym byta to stara tradycja. W dawniejszych czasach podczas re-
zurekgji strzelano z armat, mozdzierzy lub broni r¢cznej, aby daé wyraz radosci*®.
Sceng z wielkanocnym strzelaniem ukazat Julian Falat na rysunku Artylerzysci wiej-

scy. Strzelanie na wiwat na Wielkanoc na Rusi. Drzeworyt wykonany wedtug tego ry-

sunku zostat opublikowany w ,,Kfosach” w 1884 r.
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F. Kostrzewski, Po nabozeristwie na wsi, drzeworyt
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K. Pillati (ryt. E. Nicz)
Wiec czego zyczyé sobie mamye,
drzeworyt

Po mszy $wigtej 1 rezu-
rekeji spotykano przed koscio-
tem sgsiadéw i sktadano sobie
zyczenia*. Byl tez dawny
zwyczaj, ze proboszcz przyj-
mowat zyczenia od obywateli
ziemskich*!. Czasem ziemia-
nie udawali si¢ do proboszcza
na plebani¢*. Zygmunt Glo-
ger, wspominajac Wielkanoc
we dworze swoich rodzicow,
pisal, ze: ,Z koSciota cale
obywatelstwo wstgpowato do
proboszcza, powinszowaé pa-
sterzowi $wigt Zmartwych-
wstania Panskiego i podzielié
si¢ jajkiem Swigconem, a kola-
tor zapraszal go do siebie na
$wigcone w dniu pierwszym” *5,
Robili tak tez pafistwo Iwanowscy, ktorych ksiadz zapraszal na plebani¢ zaraz po re-
zurekgji. Czekato tam na nich §wigcone weale nie gorsze niz ziemiafiskie.
Wychodzimy [z koSciota], siadamy do powozu i za par¢ minut jesteSmy wita-
ni przez gospodynie proboszcza w roztozystej, cieplej plebanii. [...] [Jest tam] dalsza
rodzina ksiedza z Wilna, zajezdza tez paru sasiadéw. I za jakie$ 20 minut zjawia si¢
sam proboszcz; skoficzyt modly szybko, stusznie uwazajac, ze kazdy wierny Spieszy
teraz chwali¢ Boga przy wlasnym stole. Dzielimy si¢ jajeczkiem i nie omieszkajac
siadamy do stotu. Jest tak zwane skromne $niadanie. Najpierw wspaniata pieczona

kietbasa, ze Swiezego $winiobicia, z purée kartoflanym i $wietna, delikatng kapusty



kiszona z jabtkami, kminkiem i zurawinami. Potem pojawia si¢ zlocista pieczen cie-
leca z nerka, obtozona ciemno-bursztynowymi pieczonymi kartoflami. Pachnie roz-
kosznie, stwierdza nasza Mama, a wszyscy skwapliwie to potwierdzaja. Doskonate
boréwki, delikatna satatka z czerwonej kapusty uzupetnia smakowo i kolorystycznie
to «skromne» $niadanie. Stét zdobig kuliste, krysztatowe karafki. Jedna spocona
z czysta wodka, inne z réznorodnymi nalewkami. Ojciec wypija powoli dwa kielisz-
ki smrodzinéwki, chwalgc ja glosno. Potem pojawiajg si¢ na stole babki i mazurki,
wnoszg wesolo szumigcy samowar. Herbatg pijemy ze szklanek, wstawionych do
srebrnych koszyczko-uchwytdéw z duzg raczka. Skoro herbata to i nieodtgczne kon-
fitury z czarnych porzeczek, malin i wisni. Siedzac przy stole chwalimy Pana Boga
czynem i dzielimy si¢ najnowszymi ploteczkami z sasiedztwa. Skoro juz goscie nie-
co ochtongli, trzeba wstawaé i $pieszyé do domu na §wigteczne $niadanie™*. Takze
proboszcz parafii w Koziczynku podejmowat okolicznych ziemian wystawnym $nia-
daniem, zaréwno na Wielkanoc, jak 1 w Boze Narodzenie*®.

Z rezurekeji wszyscy wracali do doméw, mySlac juz o czekajacym tam na nich
$wigcconym. Kazimierz Iwanowski wspominal: \Wracamy do domu, konie biegng
raznie ku stajni i za niepelng godzing jestesmy w domu. Diuga, pieciokilometrowa
droga obudzita w nas apetyt, jesteSmy juz przy stole, drugi raz dzielimy si¢ jajkiem
$wigconym, tym razem juz tylko w gronie rodzinnym”™*¢.

Ziemianska rodzine wychodzacg po mszy $wietej z kosciota ukazat na rysun-
ku Po nabozenistwie na wsi, reprodukowanym w formie drzeworytu w ,, Tygodniku
Ilustrowanym” w 1873 r., Franciszek Kostrzewski.

Nie wszyscy ziemianie jezdzili na rezurekeje do kosciota. Zdarzato si¢ bo-
wiem, ze poranne nabozefistwo bylo odprawiane w prywatnej kaplicy. Tak byto np.
w Dobrojewie w Wielkopolsce, majatku nalezacym do Franciszka hrabiego Kwilec-
kiego. Janina z Puttkameréw Zéttowska spedzajgca tam $wieta w 1919 r. wspomina-
fa, ze nabozefstwo odbywalo si¢ w kaplicy urzadzonej w suterenach, z udziatem
domownikéw, gosci 1 stuzby. Odprawiat je ksiagdz jezuita specjalnie zaproszony na
$wigta*”. Auleytnerowie ze Studzianek natomiast w rezurekeji na ogét nie uczestni-

czyli, ale za to jezdzili cala rodzing na sume*.

Niedziela Wielkanocna 3
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Po rezurekgji przychodzita do dworu stuzba, pracownicy majatku, a czasem
1 mieszkancy wsi, aby ztozyé wlascicielom zyczenia. Stanistaw Dziedzic pisat, ze
swloscianie znosili do dworu wraz z zyczeniami podarki «zwyczajowe», a mtodziez
wiejska chodzac od domu do domu $piewata okoliczno$ciowe piesni. W niekt6rych
okolicach ziemianie przyjmujac zyczenia zapraszali wloscian na zabawe”*. Takie
odwiedziny wspominat Zygmunt Gloger: ,,Nie moge zapomnieé mitego wrazenia,
ktorego zawsze doznawatem, gdy rano w pierwsze $wigto liczna gromada mtodszych
gospodarzy i parobkéw w ubiorach §wigtecznych przybywata rodzicom moim $wiat
powinszowal i w domu naszym $piewata pot¢znym chérem, wesola, pigkng piesi Al-
leluja, poczem czgstowano §wigconem winszujacych”*. Jan Slaski zapamigtat nato-
miast, jak ,wezesnym rankiem zbierata sie stuzba —jezeli byto cieplo, to na werandzie
koto saloniku, co utatwiato rozdawanie «Swigconego» — i powtarzata si¢ ceremonia [ze
$wiat Bozego Narodzenia] sktadania i przyjmowania zyczen, czgstowania wodka
1 rozdawania «daréw Bozych»"#!. W Wilanowie w pierwszy dzien §wiat po mszy
Swigtej do patacu z zyczeniami przychodzili od$wietnie ubrani pracownicy majatku,
w tym administratorzy: rolny, leSny, od ogrodéw i od sadéw, ksiggowi oraz pracow-
nicy biura majatkowego. Czgstowano ich stynnymi ,,nalewkami wilanowskimi”, sto-
jacymi na stotach w krysztalowych karafkach. Nalewke rozlewaty do kieliszkéw
1 podawaly wszystkim, tez od$wigtnie ubrane, corki Branickich®?. Wizyta gospoda-
rzy ze wsi we dworze mogta mie¢ miejsce w drugi dzien $wigt. W Hucie na Podolu
w drugi dziefi $wigt na ganek przychodzili gospodarze ubrani w od§wictne Switki. Jak
wspomina Stanistaw Stempowski ,,zadali duzej tacy, kt6rg zascietali haftowanym
recznikiem, kfadli na niej pleciony kotacz i kazdy wyjmowat zza pazuchy po parze
pisanek, taca napetniafa si¢ gorg barwnych jaj. Rozmowy z ojcem zawsze dotyczyly
sprawy wypasow” %3,

W Niedziele Wielkanocng, bedaca pierwszym dniem $wiat, po porannej mszy
Swigtej 1 procesji definitywnie koficzyt si¢ post i mozna bylo juz wszystko jes¢ w do-
wolnych iloSciach®*. Dlatego, zgodnie z panujaca w Polsce tradycja, tuz po mszy w sie-
dzibach ziemiafiskich domownicy i zaproszeni goScie spozywali wspdlnie Swiecone®.

Bylo to uroczyste wielkanocne $niadanie®® lub obiad*’, a zarazem zwyczaj spotyka-



A. Kedzierski (ryt. A. Zajkowski),

Przy swieconem, drzeworyt

ny tylko w Polsce'™. Swigcone trwato
zwykle wiele godzin, poniewaz w Nie-
dziele Wielkanocng spedzano czas
gtéwnie przy stole®™. Na przyktad
w zamku rodziny Zanéw w Poniemd-
niu na Litwie okofo 1913 r. po powrocie
z rezurekeji spozywano $wiecone, ale
pézniej przez caly dziefi stdt ze §wigco-
nym byt do dyspozycji domownikéw
iich gosci. Swobodnie wiec mozna bylo
jes¢ to, na co si¢ miato w danej chwili
ochote*".

Jak juz wczesniej pisatem, ta

§wigteczna uczta zgodnie ze starym

zwyczajem podawana byla na zimno (potrawy po$wigccone w Wielka Sobote przez

ksi¢dza), a gorace mogly byé tylko: barszcz lub bulion oraz kawa i herbata podawa-

ne w filizankach*!. St6t z potrawami, zastawiony na niedzielne przyjecie, stanowit

prototyp wspétczesnego zimnego bufetu*®. Oto dawne strofy nieznanego autora, to-

warzyszace sztychom Andriollego 1 wychwalajace gotowe do spozycia ziemiafskie

Swigcone:

Ot6z i mamy Swigcone, a praca nie byta marng

W ktora okiem rzucisz strong, piesci wzrok pszeniczne ziarno.
Co za baby! Jakie ciasta! Jaka lekkoS¢, a smak jaki!

Jejmos¢ coraz bardziej wzrasta, a ze skromna piecze raki!

Wiec, gdy nam si¢ pora zdarza, nie czyimy domowi sromu,

Nie mijajac gospodarza, zacznijmy od pani domu.

Oby nam faskawe nieba

Daréw swoich nie szczedzify —

Oby nam nie brakto chleba

Niedziela Wielkanocna 3
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Ani zycia, ani sify —

Bysmy byli litoSnymi

W Bogu mogli si¢ weseli¢

1,,wszystkiem” z nieszczeSliwymi

Jak tem jajkiem si¢ podzieli¢! %

W stosownym momencie otwierano drzwi do sali jadalnej lub innego pomiesz-
czenia 1 zebrani wchodzili do Srodka*!. Przed zajeciem miejsc 1 rozpoczeciem uczty
dzielono si¢ $wigconym jajkiem i skfadano sobie zyczenia*®. Zwyczaj dzielenia sig jaj-
kiem jest stary, ale jak podat Zygmunt Gloger, dawniej dzielono si¢ nim po rezurek-
¢ji o pétnocy, a dopiero w pdzniejszych czasach przed zimnym positkiem w dzien
$wiateczny*®. Obrzed dzielenia si¢ jajkiem*” stuzy wyrazeniu wzajemnej zyczliwo-
$ci, przyjazni i mitosci. Czasem w dzieleniu si¢ jajkiem lub w calym $wieconym, ale
przy oddzielnym stole', uczestniczyla tez stuzba. Dzielenie si¢ jajkiem rozpoczyna-
fo ktéres z panstwa domu lub oboje razem. W Studziankach, jak pisal Wactaw Au-
leytner: ,Mama brata do rak pickny duzy talerz z pokrojonym jajkiem $wieconym.
W $rodku talerza stata solniczka ze §wigcona solg. Mama po kolei wszystkim sktada-
ta zyczenia. Wiszyscy tez skladali sobie zyczenia nawzajem™®. Michal Zéttowski
wspominal, ze w Czaczu: ,,Przed rozpoczeciem jedzenia [...] ojciec dzielit sie jaj-
kiem ze wszystkimi™*”’. Jeszcze innym razem robita to babka*”!. Przywilej rozpocze-
cia jedzenia mogt przystugiwaé pani domu. Tak byto w Nowotrzebach, gdzie
przyjecie wielkanocne zaczynata babka Melchiora Wankowicza, nakfadajac na ta-
lerz kawalek glowizny wyciety koto ucha*”2. Swiccone spozywano w rézny sposéb, sie-
dzac przy gtéwnym stole lub tylko do niego podchodzac, aby co$ sobie natozyé. Dla
przyktadu, przyjecie w duzym neogotyckim patacu Grodzickich w Psarskiem koto
Sremu w Wielkopolsce na Wielkanoc 1903 r., na ktére zjechata liczna rodzina, byto
zorganizowane nastepujgco. W wiezy stat st6t ze Swieconym, natomiast na dole w ho-
lu udekorowane kwiatami stoliczki. Kazdy z obecnych przechodzit przez petna
roSlin oranzeryjnych werandg, aby natozy¢ sobie §wiccone w wiezy. Wszedzie domi-
nowat kolor bialy: ciasta i migsiwa utrzymane byly w bieli, dekoracja kwiatowa z cy-

nerarii, hiacyntéw i azalii bylta tylko biata, takze otoczenie, a wigc Sciany holu



ischody byly biate*3. Naturalnie, do §wicconego uzywano zastawy stofowej eleganc-
kiej i w najlepszym gatunku. U Iwaszkiewicz6w na Stawisku na stole przykrytym bia-
tym, adamaszkowym obrusem ustawiano najtadniejszy, biato-kobaltowy serwis
z fajansu oraz srebrne sztulce ktadzione na koziotkach*4. Wedle zwyczaju, co jaki$
czas zjawial si¢ kucharz w biatym fartuchu i czapie, aby dokroi¢ ostrym nozem we-
dlin, mies 1 ciast”. Jak widaé, ziemianie przywigzywali duza wage nie tylko do wy-
gladu samego Swigconego, ale 1 do calej oprawy przyjecia. Prawdopodobnie nie raz
chodzito o to, aby jak najbardziej ol$nié przybylych gosci.

Temat $niadania wielkanocnego i dzielenia si¢ $wigconym jajkiem byt przed-
stawiany przez wielu artystow'’°. Zilustrowali go m.in.: Ksawery Pillati na rysunku
Wigc czego zyczy¢ sobie mamy?, opublikowanym w ,, Tygodniku Ilustrowanym”
w 1877 r., oraz Apoloniusz Kedzierski na rysunku Przy swigconem, opublikowanym

w ,, Iygodniku Ilustrowanym” w 1885 r. Oba rysunki reprodukowano w technice

Uczestnicy uroczystoséci w staropolskich strojach szlacheckich.
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Od prawej: Ksawery hrabia Pustowski, Olgierd ksigze Czartoryski,

hrabia Plater-Zyberk i Juliusz hrabia Tarnowski, 1932 r.
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M.E. Andriolli (ryt. E. Gorazdowski),
Gra w kraszanki, drzeworyt

drzeworytu. Na uwage zastuguja takze
obrazy: Kacpra Zelechowskiego Swig-
cone we dworze, powstaly przed 1929 r.,
i Adama Setkowicza Wesotego Alleluja!
z 1912 r. Na obrazie Adama Setkowicza
rzuca si¢ w oczy mezczyzna ubrany
w staropolski stréj szlachecki. Nie jest to
przypadek, albowiem jeszcze w pierw-
szej potowie XX w. istnial wérdd zie-
mian i arystokracji obyczaj zaktadania
takich ubioréw w czasie uroczystosci ro-
dzinnych*”.

W czasie jednego $niadania czy
obiadu wielkanocnego spozywano tyl-
ko cze$¢ swigconego, poniewaz byto go

bardzo duzo. Wspominat o tym Jerzy Rozwadowski: ,wiele os6b zasiadato do sto-
tu, mimo to jednak nie mogli§my temu wszystkiemu daé rady, choé dobrze ptukato
si¢ gardto napitkami””. Przy wielkanocnym stole najczeSciej nie zatowano sobie
1 objadano si¢ strasznie, dlatego p6Zniej zdarzaly si¢ problemy m.in. ze wstaniem od
stotu?”. Najlepiej oddaja to wspomnienia Melchiora Wanhkowicza, ktéry pisal, ze
w Nowotrzebach po zaspokojeniu glodu, spowodowanego postem poprzednich dni
1 niejedzeniem niczego od rana, objedzone i ocigzale towarzystwo przemieszczato
si¢ do pokoju stotowego na rosét w filizankach. Wanikowicz wspominat tez wuja Se-
werutka, ktdry potem w nocy dtugo przewracat si¢ w bolesciach*. Dla niektérych
uczestnikéw Swiatecznego przyjecia ilo$é ,,pochfonietych” potraw byta powodem
do dumy i chwalenia si¢. Stanistaw Brodnicki zapamigtal, ze jego wujowie w tym
celu wazyli si¢ przed jedzeniem 1 po nim*™!. Andrzej Kwilecki kwesti¢ obzarstwa
wielkanocnego wyjasnial nastepujaco: ,.Byly to szczesliwe czasy, gdy nie rozréznia-
no zywnosci «zdrowej» i «niezdrowej», nie znano jeszcze pojecia «kalorii» i komplet-

nie obce bylo zagadnienie «cholesterolu», a jezeli nawet kto$ interesowat si¢ dieta czy



higieng odzywiania, to na pewno nie w $wicta wielkanocne, ktére zdarzaly si¢ tyl-
ko raz w roku!”*%2,

Czasem uroczysty positek odbywat sie w porze popotudniowej. U Iwaszkiewi-
cz6w na Stawisku byt to obiad o godzinie 13. Wezesniej nie byto tam Swigtecznego
$niadania, rano spozywano jedynie kawalek babki z mastem 1 plastrem szynki*®. By-
walo 1 tak, ze stotu z ustawionym na nim $wieconym nie bylo. Janina z Puttkame-
réw Zottowska zapamictala, ze w pierwszy dziefi §wigt w palacu w Dobrojewic
u hrabiostwa Kwileckich w 1919 r. po podzieleniu si¢ jajkiem zasiadano do stotu, do
ktorego podano bulion w filizankach, pieczone kotlety z salata, nast¢pnie zimne mie-
s0 1 wreszcie torty oraz kompoty z brzoskwini i moreli. Zéttowska wspominata tez
$niadanie w drugim dniu $wigt, jakie odbylo si¢ w Oporowie, nalezacym do ordyna-
ta Dobiestawa hrabiego Kwileckiego. ,I tutaj takze nie urzadzano $wigconego, tylko
zimne migso 1 placki wpleciono w menu zwyklego obiadu™*.

Uczestnikow $wigtecznej biesiady zazwyczaj byto niemato. W Boczkowicach
u Stepkowskich, jak wspominata Maria St¢pkowska-Szwed, przy §wieconym: ,Bie-
siadnikéw bylo wielu. Z Warszawy na Swieta zjezdzata rodzina zapraszana przez
ojca, rozmaite ciotki, wujowie, kuzynki i pelno drobiazgu™®. U Iwaszkiewiczéw na
Stawisku do stotu zasiadali pafistwo Anna i Jarostaw Iwaszkiewiczowie, ich najbliz-
sza rodzina i zaproszeni goscie, czasem byto to wiecej niz dwadziescia os6b. Doros-
fa miodziez, to znaczy cérki panstwa Iwaszkiewicz6w wraz z me¢zami, jadali na
stojaco, przy fortepianic*®. W Wielkiej Kotudzie u Brodnickich w §wigtecznym przy-
jeciu zazwyczaj uczestniczyl miejscowy ksigdz proboszcz*®. W dworze tym byt tez
zwyczaj, ze na koniec positku, takze tego bardzo uroczystego, wszyscy uczestnicza-
¢y w przyjeciu mezezyzni oraz dzieci wstawali od stotu i dzigkowali pani domu po-
przez ucatowanie jej reki*.

Swigcone wystarczato na kolejne dni $wigt, a czasem jeszeze dhuzej. W Szla-
chowej przez trzy dni $wiat, w rogu duzego salonu stat ,wielki stét wielkanocny, ugi-
najacy si¢ od migsiwa, bab, mazurkéw, win i kwiatéw, ktdrymi byt stale ubrany™.
Takze u Morawskich w Matej Wsi przez dwa dni Swigt — Niedzielg i Poniedziatek

Wielkanocny — jedzono tylko §wigcone i nie gotowano*’. Czasami mogto to mieé
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jednak fatalny skutek. Jak wspominata Maria Krystyna arcyksiezna Habsburg: ,,Pew-
nego razu wszyscy w zamku potruli§my si¢ zepsutym pasztetem, ale to raczej nie by-
ta wina kucharzy, a wynikato po prostu z tego, ze zbyt dtugo lezal na stole”™!. Z kolei
Stanistaw Zatuski stwierdzil, ze ,,pod koniec swego zywota wedliny nie grzeszyly
$wiezoscig, nigdy jednak nie zdarzyt si¢ przypadek zatrucia, o co przeciez, przy bra-
ku lodéwek i zamrazarek, nie bytoby trudno™>.

Utrzymywanie czestych kontaktéw towarzyskich bylto charakterystyczne dla
polskiej szlachty, a p6Zniej ziemiafistwa. Zwlaszcza w czasie $wiat ziemianie przyj-
mowali gosci i sami jezdzili w odwiedziny*?. Dawniej cztonkowie rodziny przyby-
wali na $wigta Wielkiejnocy do dworu osoby najstarszej wiekiem i powaga.

»Krewniacy z odlegtych okolic, z Zonami i dzieémi, wystawnie czy ubogo za-
jechali, jednakowego doznawali przyjecia u gospodarstwa, ktore wezesnie dla kazde-
go obmyslito wygodny i spokojny zakatek. Obszerne dwory i oficyny pomieszczaty
wszystkich. Z dalszych stron nadjezdzata rodzina na pare tygodni przed §wigtami:
wtedy niewiasty pomagaly gospodyni w urzadzaniu §wigconego i zajeciach codzien-
nych, a krewniacy towarzyszyli do kniei gospodarzowi i sami zajmowali si¢ polowem
ryb w stawach, jeziorach i rzekach, na dni wielkiego postu™*.

Niedziele Wielkanocng zgodnie ze zwyczajem obchodzono w gronie rodzinnym
w domu. Przyjmowano tez odwiedziny osdb, ktére nie robily $wigconego u siebie. Do-
piero w drugi dzien $wigt odwiedzano si¢ nawzajem'”. Braniccy z Wilanowa w $wia-
teczne dni przyjmowali gosci, szczeg6lnie w drugi dzien $wiat, kiedy przyjezdzata liczna
rodzina**. Trzeciego dnia $wigt na ogdt jezdzili do Obor*”. Habsburgowie zapraszali na
$wicta do Zywea tylko ksigzat Czartoryskich*. Zygmunt Gloger zauwazyl: Wielkanoc
bywata zawsze domowa uroczystoscig wielkiej doniostosci. Zgromadzata bowiem pra-
wie kazda rozpierzchnieta po $wiecie rodzing pod dach domowy, dla ogrzania przy ro-
dzinnem ognisku. [...] To tez w pierwszym dniu $wigta kazda rodzina pozostawata sama
z soba, drugi za$ 1 trzeci (tak po dworach jak u ludu) przeznaczony byl na wzajemne od-
wiedziny sasiedzkie, a zabierano z sobg i dzieciarni¢™”. Wedtug Andrzeja Kwileckiego:
sJeden z dni $wiatecznych spedzano zwykle u siebie, w towarzystwie czlonkéw blizszej

i dalszej rodziny oraz zaproszonych gosci, drugi —w kt6ryms z sasiednich dworéw™™.



Jerzy Jacek Niezychowski wspominat stary zwyczaj spotykania si¢ w swicta Wielkiejno-
¢y w gronie rodziny i sgsiadéw co roku w innym domu™'. W czasie $wigt odbywaly sie
tez §luby i wesela>. Pisatem juz o duzej liczbie uczestnikéw przyjecia w Niedziele Wiel-
kanocng. Podobnie bylo przez cate $wigta. Jadwiga Guttakowska zapamigtata, ze u nich
»bywalo nieraz 30 osdb, przewaznie z rodziny lub powinowatych, duzo mtodziezy. [...]
Bardzo czesto na kolacje w pierwszy dzief $wigt przyjezdzali znajomi z Ostrofeki lub
kto$ z najblizszych sasiadéw”>%. Jerzy Rozwadowski natomiast wspominal: ,Kazda
Wielkanoc stata u nas pod znakiem gremialnego zjazdu gosci. CzuliSmy si¢ wszyscy po
prostu Zle, gdy przy stole nie panowat gwar wielu oséb. Totez nie przypominam sobie
wielkanocnych $wiat w Ksigzenicach, by nie bylo podczas nich minimum dwudziestu
0s6b™™. Z drugiej strony, nalezy pamigtal, ze zorganizowanie §wigt i przyjecia wielka-

nocnego, szczegélnie dla wigkszej liczby osdb, byto kosztowne i1 uzaleznione od stanu

K. Zelechowski, Wesofych Swigt! [Swiecone we dworze], przed 1929 r.
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A. Setkowicz, Wesofego Allelujal, 1912 r.
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majatku, dlatego wérdd
ziemiafstwa wystepowalo
pod tym wzgledem zrézni-
cowanie’”,
,,éwic;ta schodzily na
bawieniu gosci, podawaniu
mazurkdw, babek 1 tortow,
na pokazywaniu $§wiecone-
g0, 1Mponujgcego swym
ogromem i zasobnoscia, na
odwiedzaniu Dynowskich
1 Brzozowskich, na prébo-
waniu, kosztowaniu i jedze-
niu, jedzeniu, jedzeniu!”>%
— wspominata Anna Bra-
nicka-Wolska. Faktem nie-
zaprzeczalnym jest to, ze
$wieta mijaly pod znakiem
wielkiego jedzenia, chociaz
nie bylo ono jedyna roz-
rywka i zaj¢ciem ziemian
w czasie $wiat. Dorosli rozmawiali 1 grali w karty, np. w preferansa®”’, winta itp. Jesli
byta tadna pogoda, udawano si¢ do parku. Spacerowaly tam gléwnie panie i mtodzi,
a panowie szli na folwark lub w pole, zeby obejrze¢ gospodarstwo®®. Na przyktad
w Ksigzenicach po obiedzie $wigtecznym starsi przechodzili do salonu na winta
ibrydza przy czarnej kawie i likierach, a mlodzi szli do parku®”. Mlodzi w ciggu dnia
mogli spacerowaé i bawié si¢ na powietrzu, robi wycieczki konne, a wieczorami tafi-

czy¢ przy muzyce, np. z gramofonu czy patefonu’'’ lub przy akompaniamencie oso-



by grajacej na fortepianie albo pianinie’'!. Stanistaw Stempowski, spedzajacy Swigta
Wielkiejnocy w Hucie, wspominal, ze chodzit ,,na szlachte”. Mlodziez szlachecka
zamieszkujaca cze$¢ wsi Huta w czasie Swigt Wielkiejnocy przychodzita na wygon,
aby tafczyé, Spiewaé i urzadzal zabawy towarzyskie’?. Stempowski pisal, ze:
, Taficzono kadryla z uklonami, bawiono si¢ w «chodzonego sasiada» i w «lata pta-
szek po ulicy», Spiewano «ktére panny bardzo ttuste raz-dwa-trzy». Natomiast me-
ska mtodziez szlachecka przychodzita do dworu na nasz obszerny dziedziniec bawié
si¢ w palanta™'. Ziemianie 1 ich go§cie mogli tez obserwowaé rézne §wigteczne
zwyczaje ludowe. O przybywajacych do dwordw grupach, np. tzw. dyngusiakéow, pi-
sz¢ w dalszej czgsci tego rozdziatu.

Dzieci ziemiahskie spedzaly czas na réznych zabawach. U Stepkowskich
w Boczkowicach zabawy z dzieémi prowadzita nauczycielka. Byly to ,komérecz-
ki”, zabawa w ,,obraczke”, chowanie jakiego$ przedmiotu (cieplo—zimno), ,,zgaduj-
-zgadula, gdzie jest moja ztota kula”, ,gluchy telefon”, ,Slepa babka” i gry
odbywajace si¢ na powietrzu: ,szprulki”, krokiet, ,,pitka do dotka”, klipa, palant,
ambasador, serso oraz dla starszych dzieci siatkdwka’'*. Czasem dzieci zabawialy
si¢ w znang od dawna Polsce i na Rusi $wigteczng zabawe w ttuczenie pisanek.
Zygmunt Gloger pisal: ,,Zwyczaj ten, ktéry tu i 6wdzie dotrwat do naszych czaséw,
polega na tem, ze dwie osoby biora do prawej r¢ki po jajku farbowanem i uderza-
ja jedno o drugie, a wygrywa ta osoba, ktorej jajko pozostato niezbite™". Gry ta-
kie nazywano ,walatky”, ,wybitka” lub zabawa ,na wybitki”, a mogly one polegaé
nie tylko na stukaniu si¢ jajkami trzymanymi w dfoniach, ale tez na toczeniu ich
po stole’'® lub pochytej desce’”. Zwyciezca byt ten, czyje jajko poturlato si¢ najda-
lej>'®. Maria Lewicka zapamigtata, ze zabawa w uderzanie w jajko przeciwnika tak,
aby swoje zachowaé w catosci, byta najwickszg radosciag dzieci®”. Gr¢ w kraszanki
zilustrowal na rysunku opublikowanym w formie drzeworytu w ,,Ktosach” w 1876 r.
pod takim wiasnie tytutem Michat Elwiro Andriolli. Widzimy na nim dziadka za-
bawiajacego si¢ z dzie¢mi w turlanie kraszanek. Okres §wigteczny, z natury rzeczy
wesoly, mdglt tez nastrajaé dzieci i mlodziez do zartéw. Kazimierz Iwanowski wspo-

minal, jak z bratem podali stryjowi, kt6ry byt wielkim koneserem r6znorodnych na-
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Kluczewsko, lata 30. XX w., rajd konny mtodziezy ziemianskiej, od lewej Krystyna, Jadwiga i Aleksandra
Janowskie, Jézef Janowski, Andrzej Konarski, Krystyna Konarska

(pdzniejsza hr. tosiowa), Stanistaw Bredsznajder

pojéw 1 wyszukanego jedzenia, wyjety z puszki zabi skrzek, méwiac ze jest to fran-
cuski specjal, odmiana kawioru. Gdy stryj Miecio dowiedziat si¢ prawdy, byt uba-
wiony. Matka za$ obu chlopakdw skarcita®.

W nicktérych regionach, a zwlaszcza w Wielkopolsce 1 na Pomorzu, znany
byt wywodzacy si¢ z Niemiec zwyczaj przygotowywania dla dzieci niespodzianek,
ktére mialy by¢ przynoszone przez wiosenne zajaczki’?!. Dzieci szukaly ukrytych
w ogrodzie, obejéciu lub w domu koszyczkéw albo gniazdek zawierajacych koloro-
we jajka 1 stodycze®?2, ale zdarzaly si¢ tez inne niespodzianki. Krystyna Daszkiewicz,
spedzajaca dziecifistwo w Olszowie w Poznafiskiem, wspomina o takim zwyczaju
szukania prezentéw od zajaczka. Kiedy ona i jej siostra byly jeszcze mate, po $niada-
niu wielkanocnym szukaly w parku lub, w przypadku brzydkiej pogody, w domu,

gniazd z kolorowymi i czekoladowymi jajkami, ktére przynosit im zajaczek. ,,[W do-



mu] gniazdo mozna bylo znaleZ¢ nawet w pianinie, lub na rogach wiszacych w Oj-
ca pokoju. Zajaczek przynosit nie tylko tradycyjne jajka, ale réwniez bardzo dobre wy-
roby z marcepanu, jak na przyktad do$¢ duze r6zowe $winki z podkreconymi
ogonkami, watrobianke lub salceson we flaku o naturalnym kolorze, a szczegélnie po-
zostal mi w pamigci duzy, okoto 30 cm, wysoki, skapo ubrany murzyn z czekolady,
u ktérego najwyrazniejsze byly oczy, a do czerwonych warg miat wlozony smoczek
na kolorowej wstazeczce. Nie wiem, kto wpadt na pomyst, zeby w parku powiesic¢ na
niskiej gatezi §wierku paréwki ubrane w czerwong wstazeczke. Zrobiono to podob-
no pierwszy raz i nikt nie powinien si¢ dziwié, ze jako jeszcze mate brzdace nie po-
trafitySmy znaleZ¢ niespodzianki na drzewie. Nasze psy byty madrzejsze i podczas
szukania «jajek» stanety pod $wierkiem, czujgc wiszace pardwki, przy tym szczeka-
ty i podskakiwaly, zeby je stracié. Kiedy paréwki zostaly z drzewa po prostu zdjete,
bylysmy podobno bardzo zdziwione nowym pomystem zajaczkéw™?3. Halina Do-
nimirska-Szyrmerowa, spedzajaca dziecifstwo w dworze w Czerninie na Powislu,
tak zapamietata ten zwyczaj: ,Nie moglismy by¢ pozbawieni na Wielkanoc wizyty
«zajaczka», ktory obdarzal nas co roku stodyczami. W pierwszy dziefi $wiat,
ajesli wyjezdzaliSmy, to dziefi wezedniej, przezywaliSmy emocje zwigzane z poszu-
kiwaniem naszych koszyczkéw: kazde z nas miato swoj whasny, rézniacy si¢ od
innych. Zwykle dzief wezesniej pojawiata si¢ w widocznym miejscu kartka od «za-
jaczka», informujaca nas, gdzie mamy je ztozy¢, oraz gdzie i kiedy nalezy ich szukaé.
Najczesciej znajdywaliSmy je w ogrodzie, ukryte gdzie§ pod krzaczkami. Wypelnia-
ty je czekoladowe zajaczki, marcepanowe kurczeta, réznokolorowe jajeczka. Cza-
sem jednak, gdy Wielkanoc wypadata wezesnie, a pogoda nie sprzyjata, koszyczki
byly ukryte w domu™?!. Réwniez Roman Mycielski zapamietal, ze musiat szukaé
czekoladowych jajek ukrytych w parku w Opieszynie lub w przydomowym ogréd-
ku w Warszawie’”. W majatku Niezychowskich w Chlewie koto Kalisza w Niedzie-
le Wielkanocna od rana dzieci szukaty w parku pod drzewami pochowanych przez
zajaczka olbrzymich jaj pelnych czekoladek i pienigzkow®. Zajaczek przynosit sto-
dycze réwniez dzieciom pafistwa Donimirskich w Czerninie na Powi§lu®” oraz pan-

stwa Brodnickich w Wielkiej Kotudzie na Kujawach®*.
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Poniedziatek Wielkanocny
— Dyngus

drugi dzie $wigt, Poniedziatek Wielkanocny zwany takze Lanym
Poniedziatkiem, udawano si¢e do ko$ciota na msze $wietg®”, ale w dniu tym odbywat
si¢ tez tradycyjny dyngus. Zwyczaj ten, inaczej zwany $Smigusem, znany byt w Pol-

530

sce przynajmniej od XV w3 Barbara Ogrodowska pisata, ze: , Kropienie, obmywa-
nie si¢, oblewanie 1 zanurzanie w wodzie tak charakterystyczne dla §wigtecznego
cyklu Wielkanocy i zwlaszcza dla Lanego Poniedziatku jest niewatpliwie reliktem
dawnych, wezesniejszych niz chrzescijafistwo, zwalczanych przez kosciét zabiegow
oczyszczajacych, sprowadzajacych deszez, majacych zapewnié zdrowie, urode i ptod-
nos¢”31. Koscidt zabraniat dyngusa i dyngowania, polewania si¢ woda polaczonego
z wypraszaniem datkéw, uwazanego w XV w. za grzech Smiertelny?. Zygmunt Glo-
ger podal, ze: ,Synod duchowny djecezyi poznanskiej za Wladystawa Jagietty,
w uchwatach swoich przeciw zwyczajom zabobonnym nakazuje w artykule zatytu-
towanym Dingus prohibeatur: «Zabraniajcie, aby w drugie i trzecie $wicto wielka-
nocne mezezyzni kobiet a kobiety mezczyzn nie wazyli si¢ napastowaé o jaja i inne
podarki, co pospolicie si¢ nazywa dyngowaé, ani do wody ciggaé»">3. Zwyczaj pole-
wania wodg przetrwat jednak mimo zakazéw. Ksiadz Jedrzej Kitowicz opisat zwy-
czaj dyngusa za Augusta III Sasa. Jak si¢ okazuje, byly to czasy, gdy nie tylko dobrze
jadano, ale i obficie oblewano.

~Byla to swawola powszechna w catym kraju tak miedzy pospélstwem, jako tez
mig¢dzy dystyngwowanymi; w Poniedziatek Wielkanocny mezczyZni oblewali wodg

kobiety, a we wtorek i w inne nastgpujace dni kobiety mezczyzn, uzurpujac sobie te-



H. Pillati (ryt. F Sznage), Dyngus-Smigust, drzeworyt

go prawa az do Ziclonych Swigtek, ale nie praktykujac dhuzej jak do kilku dni. Ob-
lewali si¢ rozmaitym sposobem. Amanci dystyngwowani, chcac te ceremonig odpra-
wi¢ na amantkach swoich bez ich przykrosci, oblewali je lekko r6zang lub inna
pachngca wodg po rece, a najwigcej po gorsie, malg jaka sikawka albo flaszeczka.
Ktérzy za$ przektadali swawolg nad dyskrecyja, nie majac do niej zadnej racyi, oble-
wali damy wodag prosta, chlustajac garkami, szklenicami, duzymi sikawkami, prosto
w twarz lub od nég do géry. A gdy sie rozswawolowata kompania, panowie i dwo-
rzanie, panie, panny nie czekajac dnia swego, lali jedni drugich wszelkimi statkami,
jakich dopasé mogli; hajducy i lokaje donosili cebrami wody, a kompania dystyngwo-
wana, czerpajac do nich, gonita si¢ i oblewata od stop do gtow, tak iz wszyscy zmo-
czeni byli, jakby wyszli z jakiego potopu. Stoly, stotki, kanapy, krzesta, t6zka, wszystko
to byto zmoczone, a podtogi — jak stawy — woda zalane. Dlatego gdzie taki dyngus,

mianowicie u mlodego matzenstwa, miat byé odprawiany, pouprzatali wszystkie me-
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ble kosztowniejsze 1 sami si¢ poubierali w suknie najpodlejsze, takowych materyj,
ktérym woda niewiele albo w cale nie szkodzita. Najwigksza byta rozkosz przydybac
jaka damg¢ w t6zku, to juz ta nieboga musiata ptywaé w wodzie migdzy poduszkami
i pierzynami jak migdzy batwanami; przytrzymana albowiem od silnych mezezyzn,
nie mogta sie wyrwaé z tego potopu; ktérego unikajac, miaty w pamieci damy w ten
dzieh wstawac jak najraniej albo tez dobrze zatarasowaé pokoje sypialne. Ile za$ do
mezczyzn, ci w 16zkach nie mogli podlegac od kobiet takowej powodzi, majac wigk-
sz3 sife do odporu a stabszy atak przez naturalny wstyd, nie pozwalajacy kobietom
ujmowac i dotrzymowac krzepko me¢zczyzng rozebranego. Bywato nieraz, iz zlana
wodg jak mysz osoba, a jeszcze w dziei zimny, dostata stad febry, na co bynajmniej
nie zwazano, byle sie zadosyé stato powszechnemu zwyczajowi. Takiez dyngusy od-
prawialy si¢ po miastach mi¢dzy osobami poufatymi. Parobcey za$ po wsiach tapali
dziewki (ktore si¢ w ten dzief, jak mogtly, kryly), ztapang zawlekli do stawu albo do
rzeki 1 tam wziawszy za nogi 1 rece wrzucili, albo tez wlozywszy w koryto przy stud-
ni lali woda poty, poki si¢ im podobato. Po ulicach za§ w miastach i wsiach miodziez
obojej plci czatowata z sikawkami i garkami z wodg na przechodzacych; i nieraz
chege dziewka oblaé jakiego gargasa, albo chlopiec dziewczyne, oblal inng jaka oso-
be, stuszng 1 nieznajoma, czasem ksigdza, starca powaznego lub starg babe. Kobiety
wiedzgce, iz im mezczyzni mogg sto razy lepiej oddad, nigdy dyngusu nie zaczyna-
1y 1 rade byly, gdy sie bez niego obejs¢ mogly; ale zaczepione od mezczyzn, podiug
moznosci oddawaly za swoje™3.

Zygmunt Gloger pisat o zwyczaju dyngusa w chatach i dworach Podlasia
okoto 1850-1860 r.: ,\W dniu drugim $migus czyli dyngus rozweselal mtodziez,
zarbwno po dworach, jak zasciankach i chatach wiejskich, z ta tylko réznica, ze
gdy w pierwszych opryskiwano znienacka lub za kotnierz pachnacemi wédkami,
to u ludu zwykla miarg byt garnczek, lub wiadro wody, a cz¢sto pod kubtem przy
studni, doszczetna kapiel, przytrzymanej przez parobczakéw dziewki, lub od-
wrotnie”>®.

Réznice migdzy dystyngowanym dyngusem ziemiafiskim lub mieszczanskim

a bardzo zywiotowym wlosciafiskim ukazat na rysunku Dyngus-Smigust, opubliko-



wanym w formie drzeworytu w ,Klosach” w 1866 r., Henryk Pillati. Jednak
w p6zniejszych latach dyngus ziemianski nie byt weale taki ,,grzeczny”, jak przed-
stawili go Gloger i Pillati.

Wspomnienia ziemian s3g dowodem na to, ze w pierwszej potowie XX w.
w dworach takze chetnie polewano si¢ wodg, cho¢ by¢ moze w zabawie tej gustowa-
ty gléwnie dzieci i mtodziez>3. Mfodzi ziemianie bynajmniej nie pryskali si¢ perfu-
mami, brewerie za$§ wyczyniali znaczne. Robili to w nastroju radosci 1 $miechu. Jak
wspominal Michat Zottowski z Czacza, w tym dniu: ,,Od rana nalezalo strzec si¢
nawet najlepszych przyjaciot™. Oczywiscie, wszystko mogto si¢ zaczgé catkiem nie-
winnie. Tak byto w Lany Poniedziatek 1913 r. w Poniemdniu na Litwie, majatku na-
lezacym do Zanéw. Spedzajgca tam Wielkanoc Helena Obiezierska wspominata, ze
byt to ,,cudowny $migus”. Dziefi byt cieply 1 przezornie zapowiedziano, aby przed po-
tudniem nie zaktadaé eleganckich ubran oraz nie krzywic sie w przypadku oblania.
Poczatkowo dyskretnie opryskiwano si¢ woda koloniska. Gdyby jednak na tym si¢
skoficzylo, bylby to przeciez strasznie nudny dyngus. Na szczeScie na wysokosci za-
dania stan¢ta panna Wanda Stoniska. Helena Obiezierska tak to relacjonuje: ,,niepo-
hamowana psotnica Wanda podczas $niadania wlata z tytu jednemu z praktykantéow
z pdt szklanki wody za kotnierz. Ten poprzysiggt zemste i wtedy zaczeta si¢ zacigta
mesko-damska batalia. W duzej fazience zastatam Tomasza i Tereni¢ [Zanéw — mio-
dych wiascicieli Ponieménia — przyp. T.A.P] mocujacych sie jak para zakdw, kto ko-
go wpakuje pod odkrecony kran. Potem mocno oblana Terenia wsadzita mi w rece
wiadro z woda i zawotata za sobg pod drzwi meskiego go$cinnego pokoju. «Ja zastu-
kam i odezwe sig, a ty, jak si¢ drzwi uchyla, chlusnij!» pouczyta mnie. Bytam uszczes-
liwiona. Ledwie drzwi si¢ lekko uchylity, chlusnetam z catego serca —i zdretwiatam.
Przez szpar¢ migneta mi sylwetka mego wlasnego ojca i ustyszatam jego oburzony
krzyk. [...] Ale ku memu zdziwieniu na tym si¢ skoficzylo [...]. Potem jeszcze z go-
dzing uganialiSmy si¢ z praktykantami po parku z kubkami 1 dzbankami wody w re-
kach. Na koniec my panny wlazty§my na dach lodowni i zeszty§my dopiero, gdy nasi
prze$ladowcey z dzbankami wywréconymi dnem do géry zaprzysiegli nam zawie-

szenie broni”>%,
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W Malej Wi tradycja dyngusa byta obwarowana réznymi zastrzezeniami.
»Rodzicow polewaé nie bylo wolno. Czasami odwazaliSmy si¢ weisngé pod ich kot
dre butelki petne wody, ktdra ciurkata powoli, zmuszajac oboje do wyskoczenia
zt6zka. Migdzy sobg, a takze réznymi kuzynami i kuzynkami, laliSmy si¢ bez ogra-
niczen. W robocie byly dzbanki i miednice, a woda plyneta strumieniem po kory-
tarzach parterowej czesci domu. Wolno si¢ byto polewac tylko tam, gdzie podtogi
byly z ptyt kamiennych. Na gérze, gdzie mozaikowe posadzki, froterowane co ty-
dzief, a pastowane co miesiac, mogly by¢ uszkodzone, dyngus byl zabroniony. Ist-
niafo tez inne ograniczenie. O godzinie dwunastej wszystkie podtogi musiaty juz
by¢ suche, a polewanie si¢ na dworze po tej godzinie traktowane byto jako wykro-
czenie przeciw dobrym obyczajom™.

Zdzistaw Morawski opisat tez wiejski dyngus: ,rano, na podwoérzu, kazda
dziewczyna, ktéra odwazyta si¢ wyjs¢ z domu, byla zlewana od stép do gtow
z wielkich drewnianych cebréw, ktére chtopey napetniali pod studnia. Co tadniejsze
panny niesiono pod studni¢ i trzymano pod strumieniem wody az do catkowitego
przemoknigcia. Mimo ryzyka dziewczyn nigdy nie brakowato, poniewaz liczba chtop-
c6w chetnych do polewania $wiadczyta o powodzeniu panny. Mezatki, nawet mtode,
byly poza zasiegiem niebezpieczenistwa. Sami chlopcy polewali si¢ wzajemnie tylko
w ostatecznosci, jezeli absolutnie brakfo innych ofiar. Nas polewano chetnie, ale z bu-
telek, a nie kubtami. Proby chlustania woda z litrowek po wodce zdarzaly sie tez przed
koSciofem po rannej mszy, choé ksigdz Zéttek pictnowat je z ambony ™.

Jerzy Targowski, spedzajacy dziecifistwo w majatku Weglin, tez wspominat
drugi dzief $wigt: ,Jeden drugiego przescigal w pomystach, jak
tu oblad dziewczeta i to tak, aby suchej nitki na nich nie zosta-
fo. Dziewczyny nie chcialy byé dtuzne i od $witu zaczynat si¢
sadny dzief. Nigdy nie byto interwencji ze strony starszych czy
rodzicow. Uwazali, ze jak tradycja, to tradycja™*. Natomiast
Maria Stgpkowska-Szwed zapamigtata Lany Poniedzialek, ja-
ki spedzita w dziecifistwie u stryja w Boczkowicach, i zabawnie

go opisata:



»Caly ten dzief, poczawszy od otwarcia powiek, przebiegat pod znakiem wo-
dy, 1 to zimnej. Budzit ci¢ bowiem strumien puszczony gruszka, czyli lewatywa, pod
twojg cieply kotdre, moczono ci nieprzytomng jeszcze tepetyng, mato tego, zalewa-
no ci wytrzeszczone ze strachu oczy nastgpnym strumieniem. Wrzaski, gonitwy, za-
czajania si¢ za drzwiami, podstepne chwyty — kiep ten, ktéry nie miat refleksu. Dzi$
nie bylo «przeproé$» — dziadek czy stryj to tez kumple do zabawy — i choéby byl to stu-
letni Matuzalem, swoja porcje dostawat. Nagle szczekanie pséw 1 trzaskanie z bata.
Przed ganek zajezdza rodzina Czachorowskich, jak si¢ byli wezoraj zapowiedzieli.
Stoimy w mokrych koszulach, patrzymy przez okno. Dwaj Czachorowszczaki junio-
rzy skacza z bryczki od tytu i chytkiem, czajac si¢ pochyleni, mijajg drzwi frontowe
i kieruja si¢ na palcach do bocznych — wychodzacych na taras. Spod pach wyglada-
ja im jakie§ dtugie rury czy tez sikawki. «Tu ci¢ bolil» — méwimy i ustawiamy sie ge-
siego pod tymiz drzwiami, schowane za futryne, 1 «ani pary z geby». Weszli po
cichutku, przyczajeni, z lekka sapiac, i na palcach kieruja si¢ w strong stotowego.
Rozgladaja si¢ na boki. Tego nam bylo trzeba! Z nieludzkim wrzaskiem atakujemy
z sikawek roznego kalibru, facznie z pompka rowerows, ja tylko podtykam wiade-
reczko z woda do czerpania. Obezwladniamy zachtystujacych sic mtokoséw i —co tu
duzo méwié — Boczkowice w starciu wygrywaja ostatecznie pierwszg runde z Ko-
niecznem. Po tym wyczynie uciektySmy do sypialni przebrac sig, bo to niby pierwszy
kwietnia, ale «jeszcze pétnoc mrozi chtodem», jak méwi poeta. Rozgrzane walka nie
czuly$my lepiacych si¢ do ciat koszul, a te jednak zaczely nas ziebi¢. Wytarte do su-
cha, przebrane i rumiane ze szczgscia, idziemy z niewinnymi minami do pokoju,
gdzie juz gwar, krzgtanina, nakrywanie do stotu. Jedna z dziewek, zatrudniona
wyjatkowo dzisiaj do wycierania zalanych podtég, z mozotem wyzyma Scierke, prze-
chodzac z pokoju do pokoju. Rado$é wprost rozpiera mate piersi, kiedy pytamy si¢
naiwnie pafstwa Czachorowskich: «Dlaczego nie przyjechali chfopcy?» Pan Jacen-
ty patrzy nam doglebnie w oczy 1 robiac «perskie» méwi ze §miechem: «No, chtop-
cy dostali za swoje. Alescie ich, moje panny, urzadzilyl> W tym momencie
uszczypnetam Aniusie ze szczeécia. On dalej méwi: «Przeciez juz przed Swictami

szykowali te swoje sikawy mySlac o was, moje kochane, ale$cie im zadaty bobu!
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Przemoknigci do suchej nitki przebierajg si¢ teraz w sypial-

ni pana sedziego w nie swoje kolorowe rubaszki i szarawa-

ry, ale jak bedg w tym wygladaé, nie wyobrazam sobie. Bo

trzeba wam wiedzied, ze wezoraj byta istna bitwa o zelazko

z dusza, jako ze ciezsze od tego na wegiel i lepiej przygnie-

cie kanty u spodni. A tu macie i kanty, i spodnie. Ano, na

moja proébe zabraly dziewczyny do cieptej pickarni ich mo-

kre odzienie, gdzie moze do wieczora przeschnie. Zal mi

moich chlopakéw, wielce sg zdesperowani». Niby wspétczujemy, okazujac smetne

miny, ale az nam piszczy wszystko w §rodku, bo wiemy, ze nam teraz nic nie gro-

zi. Ale licho nie $pi. Nie dali za wygrang, bestie. Kiedy szlySmy korytarzem do

kuchni, te dwa diably, w pana s¢dziego rubaszkach — zaczety wodna kanonade

z grubej rury, siedzac na schodach prowadzacych na strych. A kazda z rur miata

pewnie po dwa litry wody, wiec znéw wygladatySmy jak dwie wodnice, ale od cze-

go zwyczaj — tak musiato si¢ stat. WhaSciwie bylySmy rade, ze nam oddali. Pewnie

nie mogli przezy¢ porazki, przeciez to chtopy, a my przy nich szkraby, wstyd byto-

by si¢ poddaé. Zeskoczyli ze stopni przepraszajac i ttumaczgc, ze musieli, bo am-

bicja i takie tam rzeczy... jednocze$nie przywitali si¢ z nami. Alez oni wygladali

w tym przebraniu! Cho¢ ociekalySmy woda, dziwna nas rozpierata rado§é. Znéw

zmiana ubraf, wreszcie dzwonek na $niadanie. Chlopaki siedzieli sztywno przy

stole jak dwa czubaryki i woleli nie wstawad, str6j bowiem ponizej pasa przedsta-
wial si¢ jeszcze gorzej. Skrepowani byli do kofica wizyty”>*.

Antoni Belina Brzozowski, ktéry od 1925 r. czgsto spedzat Swigta i wakacje

w Koztéwce u hrabiostwa Zamoyskich, wspominat tamtejszy dyngus. Po wezesnym

obiedzie wszyscy, z wyjatkiem ordynatostwa Zamoyskich, rodzicéw Antoniego Beli-

ny Brzozowskiego i starych ciotek, przebrani w najgorsze ubrania, zbierali si¢ na ta-

rasie od ogrodu, poniewaz dyngus w salonie byt zabroniony*”. ,Zebrani na tarasie

$mieli sie krzyczac, gdy kubet zimnej wody zostat wylany na ich glowy. Ja z réwie$ni-

kami lataliSmy jak op¢tani do kredensu po wodg¢ ku niezadowoleniu poczciwej i wy-

rozumiafej stuzby domowej. Pami¢tam, jak przylapatem Zosi¢ Sikorska [corke



Emaus w Krakowie, 1932 r.

generala] na korytarzu na dole, kiedy uciekata do swego pokoju. Oblatem jg tak cel-
nie kubtem wody, ze nie zostalo na niej jednej suchej nitki. Leszek [Zamoyski| na-
tomiast obral inng droge. Sprowadzit pompg strazacka i trzymajac w reku dtugi waz,
oblewat go$ci wchodzacych czy wychodzacych z sieni od zajazdu. Przytapat tez mo-
ja siostre Marysie na balkonie, gdzie starata si¢ schowac za kolumneg. Jesli to jeszcze
komus nie wystarczalo, to szedl na folwark, a tam wéréd piskéow dziewczyn rzuca-
nych do koryta z wodg przez fornali, krzyczac, $miejac si¢ w ogdlnie nieposkromio-
nej wesotosci, zakaficzali ten swoisty dzieni. Chyba byto tam weselej, zwlaszcza gdy
mokre dziewczyny uciekajac, podciagaly sobie spddnice, pokazujac gote tydki”>*.
Ziemiahski dyngus na pewno réznit si¢ od tego we wsi i na folwarku. Ziemia-
nie potrafili bawi¢ si¢ bardzo wesoto, ale wszystko miato swoje granice. W Srodowi-
sku wiejskim nierzadko wrzucano ztapana dziewczyne do koryta petnego wody>®,
rzeki*®, stawu? lub jakiej§ sadzawki™. Dyngus na wsi mogl trwaé dtuzej niz tylko
w poniedziatek. Pisat o tym Stanistaw Zatuski: ,\W poniedziatek chtopcy oblewali

dziewczeta, we wtorek dziewczeta chlopcdw, Sroda byta dniem poprawinowym™¥.
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Lucjan Siemienski, zyjacy w latach 18091876, pisal: ,,Lud wiej-

ski, trzymajacy si¢ wiernie starego zwyczaju, w dniu tym wypra-

wia sceny pocieszne a mianowicie okoto studzien. Parobey od rana

gromadzg si¢, czatujgc na dziewki idace czerpaé wode i tam po-

rwawszy miedzy siebie ofiare, leja na nig wode wiadrami, albo tez

po prostu zanurzaja w stawie, niekiedy w przerebli, jezeli 16d jesz-

cze trzyma”>. Podobnie pisata o tym Barbara Ogrodowska: ,Na

wsi [...] dyngus przebiegat zawsze pod hastem —jak najwiecej wo-

dy. Nie bawiono si¢ tam (zwlaszcza w dawnych czasach) w ceregiele z woda kolofi-
ska. Na tadne, zwawe, lubiane dziewczyny wylewano cate wiadra wody, albo nawet
plawiono je w sadzawkach, stawach, korytach do pojenia bydta. Im wiecej byto tej wo-
dy, tym wigkszy byt honor dla panny™'.

Poza tym — jak stwierdzit Andrzej Kwilecki — ,,Panowata [...] zelazna reguta:
$migus-dyngus odbywa si¢ osobno na wsi, osobno we dworze. Nie byto do pomysle-
nia przekroczenie granicy parku czy dworu przez miodziez wiejska i oblanie przez
nig kogo$ z rodziny wiasciciela wsi™. Niemniej mtodziez i dzieci ziemianskie lu-
bity obserwowacl zabawy dyngusowe odbywajace si¢ na wsi i folwarku>>.

W okresie przedwojennym w dyngusie uczestniczyly tez czasem ochotnicze
straze pozarne, ktore dysponowaly najbardziej odpowiednim sprzg¢tem do polewania
wodg. Stanistaw Zatuski zapamigtal, ze koto Ciechanowa ,,podczas $wiat ochotnicze
straze pozarne objezdzaly okoliczne dwory, polewajac zabudowania woda z sika-
wek. Ceremonia byla potaczona z ofiarg na OSP i z poczestunkiem alkoholowym,
skutkiem czego pod koniec objazdu strazacy byli juz niezle wstawieni”*. Pijani stra-
zacy z sikawkami stawali sic wowczas nieprzewidywalni. Zatuski zapamietal gltosne
w jego okolicy zdarzenie, ,[...] gdy pijani strazacy skierowali strumieft wody na we-
randg¢ dworu, gdzie znaczne grono gosci popijato kawe. Ziemianie ratowali si¢ uciecz-
ka do salonu, do ktérego wplyneli catkowicie przemoczeni. Zdarzenie przyjeto
z humorem, bylo przedmiotem zartéw na kolejnych rautach”>.

Zazwyczaj dyngus trwat do okreslonej godziny. Cezary Bacciarelli z Jadrowic

wspominat, ze: ,,O godzinie dziewiatej rano wszystko ustawato. Po tej godzinie mogt



polaé tylko zle wychowany cztowiek™®. Ale u Morawskich w Matej Wsi granicg by-
fa godzina 12, a w Polwicy w Wielkopolsce w konicu XIX w. wiejski dyngus trwat od
rana do wieczora®. Tradycja Smigusa-dyngusa niewatpliwie urozmaicala Swigta,
wprowadzajac wesoly nastr6j oraz zmuszajac gléwnie dzieci i mfodych ludzi do zdro-
wego ruchu po niedzielnym objadaniu si¢. Ale to objadanie moglo trwal dtuzej. Je-
rzy Jacek Niezychowski zapamigtat, ze w Chlewie: \W drugi dzien $wiat [...]
podawano zmeczonym oblewaniem si¢ goSciom jaka$ goraca potrawe, np. pieczen
cielgca, rostbef; jarzyny pod beszamelem, a przestudzona wodeczka byta obowigzko-
wa przez caly czas™.

W Wielkanoc, a szczegdlnie w Poniedziatek Wielkanocny, byta tradycja cho-
dzenia do dworéw i doméw wiejskich dyngus$niakéw, ktérzy §piewali piosenki i do-
stawali w zamian poczestunek oraz §wiecone®. Chodzenie takie nazywano ,,po
$wigconem”, ,,po wykupie” lub ,,po dyngusie”™®. Grupy te byly bardzo rézne i typo-
we dla danego regionu®!. Niekiedy chodzacy ,,po Swigconem” przebierali si¢, np. za
Cygandw, dziadéw i baby, niedZwiedzia lub utanéw>®?. Na WileniszczyZnie byt daw-
ny zwyczaj, ze w Niedziele Wielkanocng o godzinie 20-21 grupy mtodych mez-
czyzn (czasem ze starszyzng na czele) przybywaly z okolicznych wiosek pod okna
doméw, w tym dwordw, i prosili o pozwolenie na Spiewanie. Gdy im pozwolono,
a ze wzgledu na tradycje nie wypadato odmawiad, Spiewali gto$no i nieumiejetnie
piesih Wesoly nam dzi$ dziefi nastal, a nastepnie co$ wesotego 1 niereligijnego. We
dworach otrzymywali pienigdze, a we wsi jaja malowane lub surowe, ktére zbierali do
koszy™® . Na Mazowszu wiejscy chtopey chodzili w §wigta Wielkiejnocy od domu do
domu ,,po dyngusic”. Spiewali Alleluja! i zbierali w kobialce jaja oraz inne §wicco-
ne, ktdre dostawali w odwiedzanych domach. P6Zniej wyprawiali sobie uczt¢®. Zdzi-
staw Morawski z Matej Wsi wspomina, ze zespoly muzyczno-wokalne chodzity ,,po
dyngusie” w pierwszy i drugi dzief $wigt Wielkiejnocy, ale przed patacem si¢ nie po-
jawialy.

»Byli to wylgcznie chlopey albo, jak sic wéwcezas méwito, kawalerowie. Jeden
grat na harmonii, dwaj czy trzej inni $piewali. Najpierw Wesoly nam dzis dzien na-

stal, p6zniej rozne przys$piewki w takt ludowych melodii, dostosowane do okoliczno-
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S. Mastowski (ryt. M. Kluczewski), Kurek wielkanocny, drzeworyt

$ci. «Dyngusy» chodzity od mieszkania do mieszkania réwniez w domach naszych
pracownikéw, ale do nas nie zagladaly nigdy. Kazda gospodyni wychodzita do nich
z kawatkiem ciasta czy jakim$ innym przysmakiem, a nickiedy gospodarz z butelkg
wodki 1 musztardéwkami, stuzacymi powszechnie za kieliszki. Kiedy mimo inten-
sywnego $piewania nie pojawial si¢ nikt, rozlegata si¢ piosenka, ktérej stowa, jako je-
dynej, zapamigtatem: Aaa w tej chatupce / Same gote dupce. / Sami nic nie maja, /
Nikomu nie dajg. Dla mieszkania czy chatupy tak potraktowanej byt to despekt dtu-
go pdzniej komentowany”®.

W niektérych regionach Polski w Poniedziatek Wielkanocny chodzono z , kur-
kiem dyngusowym”>%. Byl to zywy kogut (oszotomiony ziarnem umoczonym w spi-
rytusie), z czasem zastgpiony sztucznym, umieszczony na ,wozku dyngusowym”
toczonym przez kilkunastoletnich chtopcéw, tzw. kurcarzy. Kurcarze mieli ze sobg

takze m.in. koszyki na datki, sikawki, klekoty — tzw. bociany kurcarskie (rodzaj ta-



czek). Wozek dyngusowy, zwany tez kurcarskim, na ogét czerwony, ustrojony byt
przede wszystkim wstgzkami, koralikami, blyskotkami i lalkami w strojach ludo-
wych®”. Grupe z kurkiem przedstawit Stanistaw Mastowski na rysunku Kurek wiel-
kanocny, reprodukowanym w formie drzeworytu w ,, Tygodniku Ilustrowanym”
w1883 r.

Z Krakowa i okolic udawano si¢ w Poniedziatlek Wiekanocny do klasztoru
Norbertanek na Zwierzyficu na tradycyjny Emaus — odpust, ktéremu towarzyszyt
jarmark.

Swicta szybko sic koficzyly, objedzeni gocie zbierali sie do wyjazdu, a zycie
w siedzibach ziemianskich i w majatkach wracato do normalnego biegu. Jerzy Jacek
Niezychowski zapamietal, ze: \W trzeci dzief swigt, czyli we wtorek, gocie zapo-
wiadali odjazd do doméw. Co bardziej odporni wytrzymywali do czwartku, a zapa-
sOw Swigtecznego stotu zostawato na nastgpne dwa tygodnie”®. Podobna konkluzje
wysnuta Anna Branicka-Wolska, ktéra wspominata, ze $wicta Wielkiejnocy konczy-

ty si¢ szybko, ale ,mazurkéw i bab starczalo na dhugie jeszcze podwieczorki™®.

Emaus w Krakowie, 1932 r.
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